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Vorwort

Die Maul- und Klauenseuche (MKS) zahlt in Europa zu den selten vorkommenden Tier-
seuchen. Insbesondere in Afrika und Asien sowie in einigen Landern Sidamerikas ist
diese hoch ansteckende Viruserkrankung jedoch noch weit verbreitet. Durch Produktion
und Handel mit tierischen Erzeugnissen aus MKS-Endemiegebieten besteht jederzeit
die Gefahr einer Wiedereinschleppung des Virus in MKS-freie Lander oder Zonen.

Die Entwicklung von Notfallplanen zur Seuchenbekdampfung sowie von Regelungen
zum Umgang mit Milch in MKS-Sperrzonen ist von grof3er seuchenhygienischer und
wirtschaftlicher Bedeutung. Grundsatzlich besteht ein Verbot des Inverkehrbringens der
Rohmilch aus diesen Zonen. Die EU-Gesetzgebung raumt jedoch ein, dass Milch aus
MKS-Sperrzonen unter Beachtung bestimmter VorsichtsmaRnahmen und unter amtli-
cher Kontrolle verbracht und verarbeitet werden darf und danach in der Europaischen
Union frei handelbar ist. So soll die Nutzung eines vollig unbedenklichen Lebensmittels

ermaoglicht werden.

Der vorliegende Leitfaden zum Umgang mit Milch aus MKS-Sperrzonen wurde vom
Niedersachsischen Landesamt fur Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit
(LAVES) sowohl fur zustandige Behorden als auch fur die Milchproduzenten und die
Milch verarbeitenden Unternehmen erarbeitet. Er dient der Krisenplanung, stellt im Seu-
chenfall fir die Erfassung und die Entsorgung oder Verarbeitung von Rohmilch prakti-
sche Losungen und Materialien (z. B. in Form von Checklisten und Informationsblattern)
bereit und gibt den zustandigen Behorden Informations- und Entscheidungshilfen.
Grundlage dieses Leitfadens waren Ergebnisse des Erfahrungsaustausches zum ,Um-
gang mit der Milch in den Restriktionsgebieten eines MKS-Ausbruchs® im Rahmen des
EU geforderten Projektes SafeGuard. Das von GIQS koordinierte Projekt SafeGuard
hat u.a. das Ziel, die Tierseuchenkrisenplanung von Behorden, Landwirtschaft und wei-
teren Wirtschaftsbeteiligten zu unterstitzen und wird im Rahmen des INTERREG IV A-
Programms Deutschland-Niederlande aus Mitteln des Europaischen Fonds fur Regio-

nale Entwicklung (EFRE) und nationalen sowie regionalen Geldgebern finanziert.
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1. Informationen zur Maul- und Klauenseuche (MKS) und zum MKS-Virus

Die Maul- und Klauenseuche ist eine hoch ansteckende Viruserkrankung der Klauen-
tiere, v. a. der Rinder, Schafe, Ziegen und Schweine. Wild lebende Klauentiere spie-
len bei der Verbreitung der MKS eine untergeordnete Rolle. Die MKS ist anzeige-
pflichtig und gilt nach dem EU-Tiergesundheitsrecht als gelistete Seuche der Katego-
rie A. Sie trat in Deutschland zuletzt im Jahr 1988 auf.

Die Seuche konnte in Zentral-Europa aufgrund einer konsequenten Bekampfungs-
strategie durch Impfung der empfanglichen und Tétung der seuchenkranken und -
verdachtigen Tiere getilgt werden.

Das MKS-Virus ist jedoch noch in zahlreichen Landern der Welt verbreitet. Es wird
nach wie vor regelmaRig in Landern Asiens und Afrikas nachgewiesen. Daher be-
steht die standige Gefahr der Wiedereinschleppung und Ausbreitung der Seuche.
Das MKS-Virus kann Uber infizierte Tiere, tierische Produkte, aber auch Personen,
Fahrzeuge und Gegenstéande weiterverbreitet werden. Uber mehrere Wochen kann
das Virus in rohen unbehandelten Milch- und Fleischprodukten tberleben und fir
Klauentiere infektids bleiben. Dies fuhrt zu Handelsbeschrankungen dieser tierischen
Produkte aus von MKS betroffenen Gebieten.

Rinder infizieren sich Uberwiegend auf dem respiratorischen Weg Uber Aerosole mit
dem MKS-Virus (Donaldson 1987). Fir einen anderen Infektionsweg, wie dem Ein-
dringen des Virus Uber Magen-Darm-Schleimhaute oder Hautverletzungen, bedarf es
einer 10.000-fach héheren Virusmenge. Bei Kalbern, die mit virushaltiger Milch gefut-
tert wurden, ist davon auszugehen, dass diese sich v. a. Uber Milchaerosole mit dem
MKS-Virus infizierten (Grubman und Baxt 2004).
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1.1 Tabellarische Ubersicht zu MKS

Um einen Uberblick (iber die Eigenschaften des MKS-Virus zu geben, sind im Fol-

genden die wichtigsten Fakten aufgefihrt.

Eigenschaften des MKS-Virus:

e Genus Aphthovirus — Fam. Picornaviridae
Das MKS-Virus kommt in 7 Serotypen vor: O, A, C, SAT 1, SAT 2, SAT 3,

Asia 1, die in zahlreiche Subtypen unterteilt werden. Der Serotyp C kommt in
der Natur vermutlich nicht mehr vor.

e unbehillt

¢ Hohe Infektiositat: bereits 1 bis 10 MKS-Virus-Partikel sind fiir die Infektion ei-
nes Rindes ausreichend

¢ In der Umwelt sehr stabil, wird jedoch bei niedrigen pH-Werten schnell
inaktiviert:

- Die Infektiositat des Virus bleibt unterschiedlich lange erhalten:

©)

o O O O

im Boden (Sommer) bis zu 3 Tage

in getrocknetem Kot bis zu 14 Tage

in Gulle (Winter, bei ~5°C) bis zu 6 Monate

in Rohmilch bei 4°C bis zu 6 Tage

Das Virus reagiert besonders empfindlich auf saurehaltige Desinfek-
tionsmittel mit pH-Werten < 5, starke Laugen (pH-Wert > 11) sind
ebenfalls wirksam (Richtlinie Gber Mittel und Verfahren fur die
Durchfuhrung der Desinfektion bei bestimmten Tierseuchen - Desin-
fektionsrichtlinie, Kap. 7.17, Nr. 1.2 und Nr. 3)

Bei einem pH-Wert < 4 in wassrigen Losungen ohne Eiweille und
Fette wird das Virus innerhalb von wenigen Sekunden inaktiviert
(Desinfektionsrichtlinie, Kap. 7.17, Nr. 1.2).

Die Fleischreifung bewirkt eine Inaktivierung, jedoch bleiben Kno-
chenmark, Lymphknoten, Sehnen u. a. Gewebe, in denen der pH-
Wert nicht ausreichend sinkt, infektios.

Ein Tier bleibt nach einer Uberstandenen Infektion oder einer Immu-
nisierung mit einem Serotyp voll empfanglich fur die Infektion mit
anderen Serotypen.

Hohe Virusausscheidung infizierter Tiere durch:

e Flussigkeit und Epithel von Blaschen im Maulbereich, an den Klauen und Zitzen
e Nasensekret, Speichel, Milch, Samen

e Ausatemluft v. a. bei Schweinen
=== Durch die Virusscheidungen erfolgt eine Kontamination der Umwelt.

12



Infektions- und Verbreitungswege:

Der direkte Kontakt mit infizierten Tieren stellt die grof3te Ansteckungsgefahr
dar (auch schon vor Anzeichen einer Erkrankung).

Haufig erfolgen Infektionen Uber einen indirekten Kontakt durch mit Virusaus-
scheidungen infizierter Tiere kontaminierte Gegenstande oder Personen
(Trankeeimer, Halfter, Schuhsohlen, Kleidung...)

Verfuttern von kontaminierten und unerhitzten Speiseabfallen
Aerosole v. a. in der Ausatemluft von infizierten Schweinen
Fllssig- und Festmist

Durch Dung oder Milch kontaminierte Reifen

Kontaminierter Frachtraum von Viehtransportfahrzeugen

Inkubationszeit

(die Zeit, die zwischen der Infektion mit einem Krankheitserreger und dem ersten Auftreten
von Symptomen vergeht)
1-14 Tage

Krankheitssymptome, die bei den verschiedenen Tierarten unterschiedlich ausgebildet sein kénnen:

Stoérung des Allgemeinbefindens (Fieber, Appetitlosigkeit, Teilnahmslosigkeit)
Blasenbildung und Erosionen im Bereich des Mauls (Lippen, Zahnfleisch,
Zunge), im Bereich der Klauen, insbesondere im Zwischenklauenbereich und
am Euter (s. Abb. 1)

Vermehrtes Speicheln und Schmatzen

Schmerzen beim Aufstehen und Lahmen (insbesondere Schafe), Trippeln

Differentialdiagnosen zur MKS:

Bei unklaren Maul- oder Klauenveranderungen muss das Vorliegen einer MKS Virus-

infektion durch eine Laboruntersuchung ausgeschlossen werden (§ 2a MKS-

Verordnung).
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Abb. 1: Aphthen im Maul- und Zungenbereich, an den Zitzen und am Kronsaum in-
folge einer Infektion mit dem MKS-Virus (© EuFMD)

1.2 Diagnostik der MKS in Rohmilch

Der Nachweis des Maul- und Klauenseuche-Virus in Rohmilch ist mittels Virusisola-
tion, Virusanzucht und PCR maglich (REID ET AL. 2006). Inwiefern Tankmilchproben
zur Friherkennung von MKS genutzt werden kénnen, wird zurzeit untersucht.

Die in den vergangenen Jahren entwickelten Schnelltests (Pen-Side-Tests) zum
Nachweis des Virus in Aphthenmaterial werden zurzeit nicht hergestellt. Fur die Un-

tersuchung von Milch waren sie nicht geeignet.
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1.3 Vorkommen des MKS-Virus in der Rohmilch und die daraus resultie-

rende Gefahr der Verschleppung

Zwischen dem Nachweis des Virus im Serum und dem Nachweis in der Rohmilch
wurde eine hohe Korrelation ermittelt. In der Milch experimentell infizierter Tiere
wurde das Virus noch 23 Tage nach der Infektion (post infectionem; p. i.) nachgewie-
sen, wahrend der Nachweis im Blutserum max. bis zum 6. Tag p. i. moglich war
(REID ET AL. 2006). Dies spricht fur eine mdgliche Persistenz und die Replikation des
Virus in der Milchdrise infizierter Tiere. In experimentellen Studien wurde nachge-
wiesen, dass das MKS-Virus sehr gut in der Milchdruse repliziert (BLACKWELL ET AL.
1981). Bereits wahrend der subklinischen Phase sind eine Vermehrung des MKS-
Virus in der Milchdrise und die Ausscheidung groRer Virusmengen mit dem Milch-
sekret maglich. In weiteren Studien konnte das MKS-Virus bei infizierten Milchkihen
bereits eineinhalb bis zwei Tage vor dem Auftreten klinischer Krankheitssymptome in
der Milch nachgewiesen werden (BURROWS 1968, HEDGER UND DAWSON 1970).

Im Fall einer klinisch manifesten Infektion sind bei Klauentieren alle Sekrete und Ex-
krete virushaltig. Insbesondere in den sich bildenden flissigkeitsgeflllten Aphthen
sind massenhaft MKS-Viren nachweisbar. Bei klinisch erkrankten Tieren erfolgt die
Kontamination der Milch vor allem Uber aufgeplatzte Aphthen im Zitzenbereich (s.
Abb. 2). In Milchproben eines klinisch unauffalligen, MKS-infizierten Rindes wurden
bis zu 10 86 TCID 50/ml nachgewiesen. Theoretisch kénnte man ein Schwein mit ei-

ner Menge von weniger als 0,1 ml dieser Milch infizieren.

Es ist jedoch unwahrscheinlich, dass alle Tiere eines Betriebes bereits vor dem Er-
kennen der Seuche infiziert sind und das Virus mit der Milch ausscheiden. Daher ist
die Virusmenge in der Tankmilch wahrend der subklinischen Phase deutlich niedri-
ger. Zudem ist bekannt, dass die Milchproduktion bei infizierten Tieren zurickgeht.
Nach den Angaben von DONALDSON (1982) ist von einem Virusgehalt von 10 22 TCID
50/ml in der Tankmilch eines subklinisch infizierten Bestandes auszugehen. Die Auf-
nahme von 0,7 | dieser Milch ware ausreichend, um ein Schwein zu infizieren. Milch
subklinisch oder klinisch erkrankter Tiere stellt somit eine ernst zu nehmende Infekti-
onsquelle dar (DAWSON 1970; DONALDSON 1973).
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Abb. 2: Aphthen im Zitzenbe-
reich eines MKS-infizierten
Milchrindes

. '%xeancommlmthe - " © EUFMD

. confrol of foot-and-mouth disease
4 v ~

-

Eine Verschleppung des MKS-Virus innerhalb eines Bestandes sowie auch in andere
Bestande mittels virushaltiger Milch ist moglich und kann eine grof3e Rolle bei der
Verbreitung der MKS spielen (DONALDSON 1997). Die grof3te Gefahr einer Verbrei-
tung des Virus besteht dabei im Zeitraum vor dem Erkennen der Erkrankung, d.h.

noch bevor SchutzmalRnahmen in den Sperrzonen eingeleitet worden sind.

Risikofaktoren flr die Verbreitung der MKS iiber Rohmilch sind:

e Verfuttern von Rohmilch oder unbehandelter Molke an Klauentiere
e Entsorgung von Rohmilch Uber das Abwasser (RIVM RAPPORT 2004)

e Kontakt zu kontaminierten Einrichtungen des Stalls z. B. mit virushaltiger Roh-
milch, zu kontaminierten Geraten (Melkzeug, Eimer), Liegeflachen oder Kleidung
und Schuhwerk des Melkpersonals

e Tropfmilch in der Milchkammer und Weitertragen Uber Personenverkehr, z. B.

Stallpersonal, Fahrer von Milchsammelwagen (MSW)

e Tropfmilch und Leckagen von Rohmilch beim Betanken von MSW; Kontamina-

tion des MSW z. B. im Bereich des Tankstutzens und darunter gelegener Rader
e mit virushaltiger Rohmilch kontaminierte Milchschlauche

e Benutzung von Milchlanzen und unzureichende Reinigung der zur Milcherfas-

sung benutzten Geratschaften

e Ablaufen der Rohmilch Gber Bohrlécher am Boden des Milchsammelwagens:

Tropfmilch auf dem Hofgelande, auf Wegen und Stralzen

16



e Abgabe von virushaltigen Milchaerosolen tUber die Entluftungsstutzen der Milch-

sammelwagen

e Abgabe von virushaltigen Aerosolen, die bei der Zwischenstapelung von Roh-
milch in Verarbeitungsbetrieben entstehen

e mit MKS-Virus verunreinigte Spulwasser, Entstehung z. B. bei der Reinigung von

Melkstanden oder Tanks

e Abgabe von Rohmilch-Produkten und Verfitterung von rohmilchhaltigen Speise-

resten an empfangliche Tierarten

1.4 Ungefahrlichkeit des MKS-Virus fiir den Menschen

Die MKS ist eine reine Tierseuche. Der Mensch ist fiir das Virus nicht empfang-
lich (FLI 2021). Die Bekampfungsmalinahmen im Rahmen eines MKS-Ausbruches
dienen ausschlieRlich der Eindammung dieser Tierseuche, die weit reichende wirt-
schaftliche Schaden verursachen kann (NDs. ML uND LAVES 2010).

Die Maul- und Klauenseuche tritt heute noch in vielen Teilen der Welt auf. Trotz hau-
fig unzureichender hygienischer Bedingungen in den betroffenen Landern und meist
engem Kontakt der Menschen zu infizierten Tieren wird eine Ansteckung und Erkran-
kung kaum beobachtet (THALMANN 2008). Auch die Erfahrungen wahrend der grof3en
Seuchenzuge in Deutschland in den 70er und 80er Jahren sowie in GroR3britannien
(GB) und den Niederlanden im Jahr 2001, bei denen betreuendes Personal engen
Kontakt zu infizierten Tieren hatte, sprechen dafir, dass eine Infektion mit dem MKS-
Virus flr den Menschen nicht gefahrlich ist. Nach einem Gutachten des Bundesinsti-
tutes fur Risikobewertung (BfR 2010) kann die MKS nur bei ,extensiver Auslegung
des Begriffs als Zoonose angesehen werden® und stellt ,kein tatsachliches gesund-

heitliches Problem fir den Menschen dar“ (Anlage 01).

Bei dem Konsum von pasteurisierter Milch bzw. daraus hergestellten Erzeugnissen
geht auch im Falle eines Seuchenzuges keine Gefahr aus (FLI 2021). Das Virus wird
in der Milch durch Pasteurisierung abgetétet. Dieses Hitzebehandlungsverfahren
wird bei der Verarbeitung mindestens eingesetzt, wenn das Produkt nicht als Roh-

milch oder Rohmilcherzeugnis definiert wird. Eine gemeinsame Stellungnahme des
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Nds. ML und des LAVES zur Unbedenklichkeit von Milch aus MKS-Sperrbezirken
und Beobachtungsgebieten befindet sich im Anhang (Anlage 02).

2, Rechtsvorschriften zur Bekampfung der MKS

Bis 21. April 2021 erfolgte die Bekampfung der MKS in der EU nach den Vorschriften
der Richtlinie 2003/85/EG, die in Deutschland mit der Verordnung zum Schutz gegen
die Maul- und Klauenseuche (MKS-Verordnung) in nationales Recht umgesetzt wur-
den. Mit Wirkung vom 21. April 2021 wurde die Richtlinie durch Art. 270 Abs. 2 der
Verordnung (EU) 2016/429 aufgehoben. Da die MKS als Seuche der Kategorie A
eingestuft ist, erfolgen die Bekdmpfungsmalnahmen nunmehr gemaf den Vorschrif-
ten der Delegierten Verordnung (EU) 2020/687 i. V. m. der VO (EU) 2016/429 und
unter Berucksichtigung bestimmter Abschnitte (u. a. Begriffsbestimmungen) der De-
legierten Verordnung (EU) 2020/689.

2.1 Beschreibung der tierseuchenrechtlich reglementierten Gebiete bei einem
MKS-Verdacht und einem MKS-Ausbruch

Vorlaufige Sperrzone

Die kommunale Veterinarbehdrde kann um den Verdachtsbetrieb bis zum Vorliegen
der Untersuchungsergebnisse eine vorlaufige Sperrzone (friiher Kontrollzone) ein-
richten (Art. 9 DelVO (EU) 2020/687 i. V. m. Art. 55 Abs. 1 Buchst. f Ziff. ii und Art. 64
VO (EU) 2016/429). Fur die in dieser Zone liegenden Betriebe gelten mindestens
Einschrankungen hinsichtlich der Verbringung von Tieren und Erzeugnissen, die fur

den Verdachtsbetrieb anzuwenden sind.

Schutzzone und Uberwachungszone (Sperrzonen)

Die Schutzzone (fruher Sperrbezirk) ist ein Gebiet mit einem Mindestradius von 3 km
um den Ausbruchsbetrieb. Die Uberwachungszone (friiher Beobachtungsgebiet) um-
fasst ein Gebiet mit einem Mindestradius von 10 km um den Ausbruchsbetrieb, aus-
genommen der Schutzzone. Schutzzone und Uberwachungszone werden im Text

des Leitfadens oft unter dem Begriff Sperrzone (fruher Restriktionszone oder
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Restriktionsgebiet) zusammengefasst. Schutzzone und Uberwachungszone werden
nach der amtlichen Feststellung des Seuchenausbruchs durch die zustandige kom-
munale Veterinarbehdrde festgelegt. Hier gelten die Seuchenbekampfungsmalinah-
men, die inhaltlich den Schutzmaliregeln nach den §§ 9 und 11 der MKS-Verordnung
entsprechen. Das Verbringen von Rohmilch und Milcherzeugnissen aus Betrieben in
der Sperrzone ist nach Art. 27 und 42 der DelVO (EU) 2020/687 verboten. Erzeug-
nisse, die ausgenommen sind von diesem Verbot, werden in Abs. 3 des vorgenann-
ten Art. 27 aufgelistet. Weitere Ausnahmen von Verbringungsverboten von Rohmilch
und Milcherzeugnissen, die einer behordlichen Genehmigung bedurfen, ergeben sich
aus den Art. 33 und 37 furr die Schutzzone sowie Art. 49 und 53 fiir die Uberwa-

chungszone.

Sperrzone angrenzend an Schutz- und Uberwachungszone (friiher Sperrgebiet)
Eine weitere Sperrzone (friher Sperrgebiet) wird bei grofl3flachigem Ausbreiten der
MKS von der zustandigen obersten Landesbehérde (ML) angrenzend an die Uber-
wachungszone festgelegt (Art. 21 Abs. 1 Buchst. ¢ DelVO (EU) 2020/687 i. V. m. Art.
64 Abs. 1 VO (EU) 2016/429). Grundsatzlich darf Rohmilch nicht aus dieser Sperr-
zone verbracht werden. Die zustandige Behdrde kann hiervon Ausnahmen genehmi-

gen.

Impfzone

Von der zustandigen obersten Landesbehdrde (ML) kdnnen Impfzonen festgelegt
werden, in denen die Notimpfung gegen MKS angeordnet wird. Fur die Durchfihrung
der Impfung und die daraus folgenden Malinahmen gelten Art. 69 der VO (EU)
2016/429 und der nach Art. 47 der VO (EU) 2016/429 delegierte Rechtsakt, die
DelVO (EU) 2023/361.

2.2 MaRgebliche MKS-Rechtsvorschriften fur Milch und Milcherzeugnisse

2.2.1 Verdachtsbetrieb / epidemiologisch zusammenhangender Betrieb (friher
Kontaktbetrieb) / Betriebe in der vorlaufigen Sperrzone (friher Kontrollzone)

e Es besteht ein Verbringungsverbot fur die Milch aus diesen Betrieben.
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e Ausnahmen vom Verbringungsverbot kdnnen von der zustandigen Behorde

genehmigt werden, wenn keine Bedenken hinsichtlich einer Seuchenver-

schleppung bestehen, unter der Voraussetzung, dass:

- in dem Betrieb keine ausreichende Lagerkapazitat fir die Milch vorhanden
ist,

- die Milch unter amtlicher Aufsicht zu einem Verarbeitungsbetrieb transpor-
tiert und dort pasteurisiert bzw. entsprechend warmebehandelt wird (Be-
handlung nach Anhang VII der DelVO (EU) 2020/687) oder
unschadlich beseitigt wird.

Dies bedeutet:

MSW, die bereits in der vorldufigen Sperrzone unterwegs sind, missen ihre

Tour abbrechen und an einer dafiir geeigneten Stelle Réder, Radkésten und

die Unterseite des Fahrzeugs reinigen und desinfizieren, bevor das Molkerei-

gelénde befahren wird. Auf dem kiirzesten Weg ist die Molkerei anzufahren
und die Milch zu pasteurisiere bzw. zu behandeln.

enn méglich Réder, Radkésten und die Unterseite des Fahrzeugs reinigen und

desinfizieren. Auf dem klirzesten Weg ist die Molkerei anzufahren und die

Milch zu pasteurisieren.

2.2.2 Seuchenbetrieb

e Die Milch, die sich noch auf dem Betrieb befindet, muss unschadlich beseitigt

werden (Art. 12 der DelVO (EU) 2020/687).

Dies bedeutet:

Die Milch oder das Milch-Giille-Gemisch werden desinfiziert und anschlieBend
auf Fldchen ausgebracht (s. Kap. 4 des Leitfadens).

e Die Abgabe von Rohmilch ab Hof oder der Vertrieb von Rohmilcherzeugnis-
sen, die seit der mutmafRlichen Einschleppung der Seuche hergestellt wurden,
ist verboten. Noch vorhandene Rohmilcherzeugnisse sind unschadlich zu be-
seitigen.

e Dies gilt nicht fur die Milch, die so behandelt wurde, dass evitl. bereits vorhan-
denes MKS-Virus inaktiviert worden ist.

Dies bedeutet:
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Sind noch Milchmengen dieses Betriebes in einem MSW, so ist der Inhalt des
MSW mindestens zu pasteurisieren. Betroffene MSW mdiissen gereinigt und
desinfiziert werden.

Die Rickverfolgung der Rohmilch zur verarbeitenden Molkerei wird eingeleitet.
Hat keine Pasteurisierung der Rohmilch stattgefunden, miissen die entstande-
nen Rohmilchprodukte aus dem Handel zuriickgeholt werden. Weitere Pro-

duktstréome der Molkerei sind zu untersuchen.

2.2.3 Betriebe in der Schutzzone (friher Sperrbezirk)
(Milch produzierende und Milch verarbeitende Betriebe)
Milch, die in der Schutzzone gewonnen oder in einem Verarbeitungsbetrieb in
der Schutzzone verarbeitet worden ist, darf nicht verbracht werden (Art. 27 i.
V. m. Anhang VI der DelVO (EU) 2020/687).

Ausgenommen vom Verbot sind nach Art. 27 Abs. 3 der DelVO (EU) 2020/687

folgende Milcherzeugnisse:

e Erzeugnisse, die einer entsprechenden Behandlung nach Anhang VII un-
terzogen wurden, z.B. Steril- oder UHT-Milch.

e Erzeugnisse, die in der Zeit vor dem 21. Tag vor der Verdachtsmeldung
gewonnen oder erzeugt wurden.

e Erzeugnisse, die ausschlieRlich von Tieren stammen, die aul3erhalb der
Schutzzone gehalten wurden.

e Folgeprodukte

I:> Ausnahmen vom Verbot des Verbringens der Rohmilch kénnen fur die
Schutzzone nach Art. 33 und Art. 37 i. V. m. Art. 28 der DelVO (EU) 2020/687
von der zustandigen Behorde unter bestimmten Bedingungen genehmigt wer-
den. (s. Kap. 8). Zusatzlich muss die Risikobewertung der zustandigen Be-
hoérde ergeben, dass das Risiko einer Ausbreitung der Seuche vernachlassig-

bar ist.
Allgemeine Bedingungen fiir die Genehmigung von Verbringungen

nach Art. 28 Abs. 2 bis 7 der DelVO (EU) 2020/687 i. V. m. § 10 der MKS-

Verordnung
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Die genehmigte Verbringung muss erfolgen

auf benannten Strecken

vorzugsweise Uber die gro3en Verkehrsachsen

unter Meidung der naheren Umgebung von Betrieben, in denen Tiere
gelisteter Arten gehalten werden

ohne Entladen oder Umladen bis zum Entladen im Bestimmungsbetrieb

Die Rohmilch ist wahrend des Herstellungsprozesses, der Lagerung und des

Transportes eindeutig von Erzeugnissen getrennt zu halten, die nicht fur eine

Versendung aulderhalb der Sperrzone zugelassen sind.

Es werden nach naherer Anweisung der zustandigen Behorde zusatzliche

MafRnahmen zum Schutz vor biologischen Gefahren (Biosicherheitsmalinah-

men) angewendet:

Die Milch muss wahrend des Herstellungsprozesses, der Lagerung und
des Transportes identifizierbar sein.

(Identifizierbar bedeutet, dass es aufgrund einer Dokumentation eindeu-
tig nachvollziehbar ist, woher die Milch stammt und welche Menge be-
troffen ist.)

Die Milchbehaltnisse und MSW mussen gereinigt und mit geeigneten
Mitteln desinfiziert werden.

Eine Aerosolbildung beim Einfullen und Entladen der Milch ist auszu-
schlielRen.

Die Milch muss auf einer mit der zustandigen Behdrde abgestimmten
Route zu einem in Abstimmung mit der zustandigen Behorde des Be-
stimmungsbetriebes benannten Verarbeitungsbetrieb transportiert wer-
den.

Die Rader, Radkasten und Unterseite der hierzu verwendeten Fahr-
zeuge, sowie deren flir die Aufnahme von Rohmilch verwendeten Ge-
ratschaften mussen vor dem Verlassen des Betriebes jeweils gereinigt
und desinfiziert werden.

Die Fahrzeuge mussen nach naherer Anweisung der Behorde gekenn-
zeichnet sein.

Die Fahrzeuge durfen nur in einem von der zustandigen Behorde fest-
gelegten Gebiet genutzt werden oder mussen vor der Nutzung in ande-

ren Gebieten gereinigt und desinfiziert werden.
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Besondere Bedingungen fir die Genehmigung von Verbringungen
nach Art. 33 i. V. m. Anhang VIl der DelVO (EU) 2020/687
Die Rohmilch wird in einen Verarbeitungsbetrieb verbracht, um einer relevan-
ten risikomindernden Behandlung unterzogen zu werden:
- z. B. einer Pasteurisierung (mind. 72°C uber 15 sec) bei Milch mit ei-
nem pH-Wert unter 7
Rohmilch ist in verplombten Behaltnissen zu transportieren.
Der Verarbeitungsbetrieb muss sich in derselben Sperrzone oder so nah wie
maoglich an der Sperrzone befinden.

Der Verarbeitungsbetrieb wird unter Aufsicht amtlicher Tierarzte betrieben.

Anforderungen an die MSW (MKS-Verordnung § 10 Abs. 4 Satz 2)
flissigkeitsdicht

Vorrichtung, die beim Einfullen und Entladen einen Austritt von Aerosolen ver-
hindert (entsprechende Filter s. Kap. 6.3)

Reinigung und Desinfektion der Rader, Radkasten, Unterseite sowie der Ge-
ratschaften fur die Rohmilchaufnahme vor Verlassen eines Betriebes

(fahrt der MSW mit sauberen Reifen auf sauberen gereinigten Hofwegen wer-
den die Rader, Radkasten und Unterseite nur noch desinfiziert)

Spezielle Kennzeichnung (s. Anhang IV, Anlage 17)

Routenplan, bei Transporten aus der Schutzzone hinaus

Betriebe in der Uberwachungszone (friiher Beobachtungsgebiet (Art. 43
und 49 der DelVO (EU) 2020/687) und Betriebe im Impfgebiet (§ 17 der
MKS-Verordnung)

Milch, die in der Uberwachungszone gewonnen oder in einem Verarbeitungs-
betrieb in der Uberwachungszone verarbeitet worden ist, darf nicht verbracht
werden (Art. 27 i. V. m. Anhang VI der DelVO (EU) 2020/687).

Die Ausnahmen des Verbotes sowie die Bedingungen fur eine Genehmigung
gelten entsprechend des Kap. 2.3.3.
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2.2.5 Betriebe in der Sperrzone um die Uberwachungszone (frither Sperrge-
biet)

e Es gelten nach Art. 21 Abs. 1 Buchst. c der DelVO (EU) 2020/687 dieselben
MaRnahmen wie in der Uberwachungszone.

e Milch, die in der Uberwachungszone gewonnen oder in einem Verarbeitungs-
betrieb in der Uberwachungszone verarbeitet worden ist, darf nicht verbracht
werden (Art. 27 i. V. m. Anhang VI der DelVO (EU) 2020/687).

e Die Ausnahmen des Verbotes sowie die Bedingungen fur eine Genehmigung
gelten entsprechend des Kap. 2.2.3., jedoch ist eine Benennung der Strecken

nicht erforderlich.

3. Zustandigkeiten und Informationswege in Niedersachsen im Falle eines
MKS-Ausbruchs

Die Landkreise und kreisfreien Stadte sind nach dem Ausfuhrungsgesetz zum Tier-
gesundheitsgesetz (AGTierGesG) grundsatzlich fur die Tierseuchenbekampfung zu-

standig, soweit nichts anderes bestimmt wurde.

Nachdem ein MKS-Ausbruch festgestellt worden ist, richtet die betroffene Behorde
ein lokales Krisenzentrum ein. Es steht im Mittelpunkt der Krisenbewaltigung. Hier
werden Informationen zum Seuchengeschehen gesammelt und ausgewertet, Be-

kampfungsstrategien festgelegt und operative Malinahmen eingeleitet.

Das ML informiert die Milchwirtschaftliche Verwertungsgemeinschaft eG (MVG) Uber
den Ausbruch von MKS. Diese informiert die Molkereien, die in den Sperrzonen lie-
gen und die in diesem Gebiet Rohmilch erfassen. Damit eine Meldung unabhangig
von den MVG Geschaftszeiten erfolgen kann, benétigen ML und LAVES Ansprech-
partner und Notfallnummern der MVG.

Das lokale Krisenzentrum schatzt die taglich anfallende Milchmenge in der Schutz-
zone, Uberwachungszone und weiteren Sperrzonen.

Die betroffenen Molkereien informieren hierzu das lokale Krisenzentrum (s. Mal3nah-
menkatalog der MVG).
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Die Molkereien entscheiden in Abstimmung mit der MVG Uber das weitere Vorgehen
der Milchwirtschaft bzgl. der Erfassung und Verarbeitung der Rohmilch aus den
Sperrzonen. Die erfassende und die verarbeitende Molkerei kdnnen laut Malinah-
menkatalog der MVG ,Milcherfassung und Milchverarbeitung® zwei verschiedene
Molkereien sein. Im MaRnahmenkatalog ist festgelegt worden, dass die Molkerei, die
die grofRte Rohmilchmenge in den Sperrzonen erfasst, im Krisenfall in diesem Gebiet
die gesamte Rohmilch abholt. Eine zweite Molkerei konnte die Verarbeitung tber-

nehmen.

Um die Milch in den Verkehr bringen zu durfen, missen in diesem Fall beide Molke-

reien einen Antrag bei der fur die Seuchenbekampfung zustandigen Behorde stellen.
Die erfassende und die verarbeitende Molkerei stimmen alle notwendigen Schritte fur
die Milcherfassung und -verarbeitung mit der betroffenen Behdrde ab (Kap. 4.2 Mal}-

nahmenkatalog der MVG).

Das lokale Krisenzentrum der betroffenen Behorde steht im standigen Austausch mit
dem Koordinierungszentrum zur Bekdmpfung hochkontagiéser Tierseuchen des

LAVES und wird von diesem unterstitzt.

Im ML werden bei einem Krisengeschehen das Tierseuchenkrisenzentrum Nieder-
sachsen und der Landeslenkungsstab aktiviert. In diesem Gremium ist die Molkerei-
wirtschaft durch die MVG vertreten.

4. Unschadliche Beseitigung von Rohmilch aus MKS-Seuchenbetrieben

Nur die Rohmilch aus den Seuchenbetrieben muss unschadlich beseitigt werden. (s.

auch Kap. 5: Beseitigung von Rohmilch aus den Sperrzonen)

In diesem Kapitel werden Moglichkeiten zur unschadlichen Beseitigung von
Rohmilch unter Berlcksichtigung der derzeit geltenden Rechtslage aufgezeigt. Auf-
grund mangelnder Felduntersuchungen zu diesem Thema sind die Beseitigungs-

moglichkeiten eingeschrankt.
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Die Milch aus den Seuchenbetrieben ist im Einklang mit der VO (EG) Nr. 1069/2009
zu beseitigen oder zu verarbeiten (Art. 12 Abs. 1 Buchst. d DelVO (EU) 2020/687).
Da Milch ebenso wie ein Milch-Gulle-Gemisch nicht unter die Beseitigungspflicht des
Tierische Nebenprodukte-Beseitigungsgesetzes (§ 3 Abs. 1 Satz 1 Nr. 2 TierNebG)
fallt, sind die Landwirte als Milchproduzenten fur deren Beseitigung verantwortlich.
Verlasst die Milch oder das Milch-Gulle-Gemisch den Betrieb, ist sie/es Material der
Kategorie 2 (Art. 9 Buchst. h und a VO (EG) Nr. 1069/2009). Wird die Milch auf dem
Seuchenbetrieb beseitigt, ist diese Verordnung jedoch nicht anzuwenden (Art. 2 Abs.
2 Buchst. e VO (EG) Nr. 1069/2009).

Es bestehen folgende Modglichkeiten zur unschadlichen Beseitigung der Roh-
milch (Kap. 7.17 Nr. 3.3.4 i. V. m. Kap. 5.4.6 der Desinfektionsrichtlinie)

Einleitung der Rohmilch in die Gille (s. Kap. 4.1)
a) Desinfektion des Milch-Gulle-Gemisches mit

o Kalkmilch 40 %: 60 I/m3

o Natronlauge 50 %: 30 I/m3
(Ausnahmegenehmigung nach Art. 55 Verordnung (EU) Nr. 528/2012 -
BiozidVO natig)

o Peroxyessigsdure 15 %: 25 I/m?3 (Achtung: Schaumbildung)

b) Selbstentseuchung durch Langzeitlagerung (s. Kap. 4.2)

Direkte Desinfektion der Milch (s. Kap. 4.2) durch Behandlung mit
o Kalkmilch 40 %: 60 I/m3
o Natronlauge 50 %: 30 I/m3

(Ausnahmegenehmigung nach Art. 55 BiozidVO nétig)
o Peroxyessigsdure 15 %: 25 I/m3 (Achtung: Schaumbildung)

Bei den Desinfektionsmalinahmen ist die Biozid-Verordnung in der jeweils gultigen

Fassung zu beachten.

Pasteurisierung der Rohmilch
Eine Desinfektion der Rohmilch auf dem Seuchenbetrieb durch Erhitzen ist denkbar,

da eine einmalige Kurzzeiterhitzung (72°C, mindestens 15 sec oder gleichwertig) von
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Rohmilch mit einem pH-Wert unter 7 ausreicht, um die MKS-Viren zu inaktivieren.
Entsprechende Pasteurisierungsanlagen sind jedoch auf Hofstellen Ublicherweise

nicht vorhanden.

Entsorgung liber Biogasanlagen
Eine Entsorgung der Rohmilch Uber Biogasanlagen ist aus tierseuchenhygienischen
Grinden nicht erlaubt, da die Gefahr der Verbreitung einer schweren Ubertragbaren
Krankheit besteht (Art. 13 Buchst. e Ziff. ii der VO (EG) Nr.1069/2009).

Entsorgung der Rohmilch in einer VTN-Anlage
Eine Beseitigung der Rohmilch in VTN-Anlagen ist aus technischen Grinden ledig-
lich in einigen Anlagen in geringen Mengen moglich. Im Krisenfall ist dies zu erfra-
gen. Die Verbringung in eine Anlage muss nach Art. 37 i. V. m. Art. 28 der DelVO
(EU) 2020/687 von der zustandigen Behorde genehmigt werden.

41 Entsorgung der Rohmilch uber die Gulle mit Desinfektion des Milch-
Gulle-Gemisches (Kap. 7.17 Nr. 3.3.4 i. V. m. Kap. 5.4.6 der Desinfektions-
richtlinie)

Der vorhandene Dung ist ebenso wie die Milch unschadlich zu beseitigen nach Art.

12 Abs. 1 Buchst. d der DelVO (EU) 2020/687. Der Begriff ,Dung” beinhaltet auch

,Gulle“. Bei Einleitung der Milch in die Gulle muss folglich das entstandene Gemisch

unschadlich beseitigt werden. Die Befurchtung einer starken Viskositatszunahme o-

der die Entstehung eines schwer aufrihrbaren Gemisches konnten Versuche im

Rahmen der Dissertation ,Zur Desinfektion mit Natronlauge von Milch/Gllle- bzw.

Jauchegemischen innerhalb eines MKS-Sperr- und Beobachtungsgebietes”

(MATTHIES 2001) widerlegen.

Eine grindliche Durchmischung der Milch und Gulle vor und bis 6 Stunden nach Zu-
gabe des Desinfektionsmittels ist zu gewahrleisten, ebenso die regelmallige Durch-
mischung wahrend der viertagigen Einwirkungszeit.

Beim Einsatz von Natronlauge (Ausnahmegenehmigung nach Art. 55 BiozidVO no-
tig) kénnen sich Schadgase entwickeln. Aus diesem Grund empfiehlt MATTHIES
(2001) das Zumischen von Natronlauge in die Milch vor Einleitung in die Gdlle. Dies

ware in handelsublichen Milchtanks mdglich, da sie uber geeignete Ruhrwerke
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verfugen. Die aus Edelstahl bestehenden Milchtanks (mindestens V2A-Stahl),
ebenso wie die Flugelrihrwerke, sind nach Aussage der Firma Delaval gegenlber

Kalkmilch oder Natronlauge bestandig.

Die Zuleitung sollte jedoch nicht Uber den Reinigungsautomaten, der dem Tank vor-
geschaltet ist, sondern direkt in den Tank erfolgen, da einige Komponenten des Rei-
nigungsautomaten nicht materialbestandig sind (FIRMA DELAVAL, schriftliche Mittei-
lung 2010).

Fir die Auswahl des geeigneten Desinfektionsmittels sind die AuRentemperaturen
von Bedeutung. Kalkmilch ist fir den Temperaturbereich von 0 bis -10°C geeignet,
Natronlauge von 0°C bis + 10°C. Zusatzlich darf bei der Anwendung von Natron-
lauge der pH-Wert nicht unter 11 sinken. Da bei Lagerung eines Milch-Gullegemi-
sches der pH-Wert sinkt (MATTHIES 2001), wird eine grofiere Menge an Natronlauge
oder Kalkmilch zur Desinfektion bendétigt. Die pH-Wert Kontrolle (=11) ist zum Ab-
schluss der Desinfektion wichtig, um ihren Erfolg festzustellen (s.a. Tabelle 1: Emp-
fehlungen zur chemischen Desinfektion von Flussigmist, Kap. 5.4.6 der Desinfekti-

onsrichtlinie)

Nach Ablauf der viertagigen Einwirkzeit soll der Flussigmist bodennah auf Ackerland
ausgebracht werden, z.B. durch Eindrillen, oder untergepfligt werden (in Wasser-
schutzgebieten, Zonen | und Il kein Ausbringen). Mit einer Umwelt- oder Pflanzen-
schadigung ist bei Einhaltung der angegebenen Konzentrationen von Kalk und Nat-
ronlauge und einer Ausbringung von bis zu 20m3/ha nicht zu rechnen. Bei Einsatz
von Natronlauge und Kalk kommt es zum Verlust an pflanzenverfugbarem Stickstoff
im Flissigmist. Um Korrosionsschaden an Behaltern zu vermeiden, sollte der desinfi-

zierte FlUssigmist bald ausgebracht werden (Kap. 5.4.6 der Desinfektionsrichtlinie).

4.2 Desinfektion der Milch durch Selbstentseuchung bei Langzeitlagerung
Ist eine Desinfektion des Flussigmist-Milch-Gemisches nicht mdglich, so ist bei
Langzeitlagerung in den Sommermonaten nach etwa 3 Monaten und in den

Wintermonaten nach etwa 6 Monaten mit einer Selbstentseuchung zu
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rechnen. Wahrend der Lagerung darf kein weiteres Material zugefugt werden.
AnschlieRend muss das Material auf Ackerland ausgebracht und sofort unter-
gepflugt oder eingedrillt werden. Empfehlenswert ist eine vorherige Kalkung
des Bodens. Beim Eindrillen gilt sie als Voraussetzung (Kap. 5.4.6 der Desin-
fektionsrichtlinie).

4.3 Desinfektion der Milch durch Behandlung mit Kalkmilch oder Natron-

lauge

Ist eine Einleitung der Milch in die Gulle aufgrund technischer oder baulicher Gege-
benheiten nicht mdglich, muss die Milch im Milchtank oder nach Umpumpen in einen
anderen geeigneten Behalter desinfiziert werden (s. Kap. 4.1). Es ist allerdings da-
rauf zu achten, dass die Befullung direkt in den Tank erfolgt, da einige Komponenten
des vorgeschalteten Reinigungsautomaten nicht materialbestandig sind. Dabei be-
steht die Schwierigkeit der Einfullméglichkeit gro3er Mengen eines Desinfektionsmit-

tels in den Milchtank. Der Arbeitsschutz ist bei allen MalRnahmen zu beachten.

5. Beseitigung von Rohmilch aus den Sperrzonen (befindet sich in rechtlicher Prii-

fung) s. auch Kap. 4: Unschadliche Beseitigung von Rohmilch aus MKS-Seuchenbetrieben)

Die Milchabholung in den Sperrzonen ist grundsatzlich verboten. Auf Antrag einer
Molkerei und Genehmigung durch die zustandige Behdrde kann die Rohmilch jedoch
abgeholt und verarbeitet werden (s. Kap. 2.2). Bis dahin muss die Milch zunachst auf
den Milch erzeugenden Betrieben in den Milchtanks gelagert und bei fehlenden La-
gerkapazitaten i. d. R. in die Gullebehalter eingeleitet und anschlieRend beseitigt

werden.

Bei fehlender Milchlagerkapazitat, verzogerter oder ausbleibender Milchabholung,
wird die Beseitigung der Milch ein grof3es Problem. Trotz Vorhalten einer Gulle- und
Jauchelagerkapazitat von mindestens sechs Monaten (Dingeverordnung) kann es in
den Betrieben zu Lagerengpassen des Milch-Glllegemisches kommen, da die La-
gerkapazitat nicht an der Betriebsstelle vorliegen muss, sondern vertraglich geregelt
ist durch Zupacht von Lagerraum oder Abgabe von Gulle und Jauche zur umweltge-
rechten Verwertung. Lagerengpasse in Abhangigkeit von der Jahreszeit betreffen

einzelne oder zahlreiche Betriebe (s. Flieischema Gllle Anlage 09).
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Deshalb sollten nach MATTHIES (2001) alle Moglichkeiten zur Reduktion der zu ent-
sorgenden Milchmenge genutzt werden, auch wenn sie nur zu einer geringflgigen
Verringerung beitragen konnen:

- innerbetriebliche Verfutterung der Milch

- frihzeitiges Trockenstellen von Kihen, soweit moglich.

Eine weitere MalRnahme bei Lagerengpassen ist die Einleitung der Milch in die Gulle-
behalter. Nach MATTHIES (2001) kann die Lagerkapazitat durch folgende Formel be-

rechnet werden:

BEchiltereréFe - Fallungszustand

A Tahresenlle
350

= Tage der magl. Milcheinleitung
tagl Restmilch+

Sind die Lagerkapazitaten flr Milch und Glulle ausgeschdpft, kdnnen Ausnahmen
vom Verbringungsverbot fur Gulle, Mist und benutzter Einstreu nach Art. 28 der
DelVO (EU) 2020/687 bei der zustandigen Behorde beantragt werden. Hierbei ist die

Dungeverordnung zu beachten (Flachennachweis, jahreszeitliche Beschrankung).

Folgende Mdoglichkeiten der Beseitigung von Rohmilch sind nach Genehmigung
durch die zustandige Behorde moglich:

1. Ausbringen der Rohmilch oder des Milch-Gulllegemisches unbehandelt

auf eigene landwirtschaftliche Flachen
Dies ist innerhalb der entsprechenden Sperrzone bei Einhaltung derin § 10 Abs. 7
bzw. § 12 Abs. 4 der MKS-Verordnung genannten Voraussetzungen auf Antrag mog-
lich. Demnach darf nur Material aus einem Betrieb ausgebracht werden, welches vier
Tage vor einer negativen amtlichen Untersuchung aller Tiere empfanglicher Arten
dieses Betriebs auf MKS angefallen ist. Die vier Tage ergeben sich aus der An-
nahme, dass nach einer MKS-Virusausscheidung durch Tiere eines Bestandes, spa-
testens am 4. Tag klinische Erscheinungen auftreten, die bei einer amtlichen Unter-
suchung durch einen Tierarzt auffallen.
Auf Material, das mindestens 22 Tage vor der vermuteten Viruseinschleppung in den
Seuchenbetrieb angefallen ist, treffen die Verbringungseinschrankungen nicht zu
(entspricht Art. 27 Abs. 3 Buchst. ¢ der DelVO (EU) 2020/687).
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Grundsatzlich darf die Milch bzw. das Milch-Gulle-Gemisch nur innerhalb der ent-
sprechenden Sperrzone -in ausreichender Entfernung zu Betrieben mit empfangli-
chen Arten- auf Flachen durch direktes Einbringen oder Ausbringen und sofortiges
Unterpflugen beseitigt werden. Eine grindliche Fahrzeugreinigung und -desinfektion
ist zu beachten.

Beim Ausbringen ist das Vermeiden von Aerosolen wichtig. Deshalb ist die Bodenin-
jektion als Ausbringmethode zu favorisieren. Neben den Ausbringflachen und dem
Ausbringzeitpunkt sollten von der zustandigen Veterinarbehorde auch die Witterung
(UV-Intensitat, Windstarke und -richtung, Niederschlage) berucksichtigt und die Aus-
bringung Uberwacht werden. Die Vorgaben der Dungeverordnung in der jeweils gulti-
gen Fassung sind zu beachten.

Milch kann nach Dungemittelrecht alleine oder in Mischung mit Gulle als Wirtschafts-
dinger auf betriebseigene Flachen ausgebracht werden (LWK Niedersachsen,
schriftliche Mitteilung 2010). Das Gemisch hat rechtlich keinen anderen Stellenwert

als Dung.

2. Ausbringen der Rohmilch oder des Milch-Gllle-Gemisches nach Desinfektion
(Kap. 5.4.6 der Desinfektionsrichtlinie)
Auf Antrag kann die zustandige Behorde genehmigen, dass das nach Desinfektions-
richtlinie desinfizierte Material entsprechend Art. 28 der DelVO (EU) 2020/687 ausge-
bracht wird, wenn die Risikobewertung ergibt, dass das Risiko einer Ausbreitung der
Seuche vernachlassigbar ist. Die Desinfektion wird in Kapitel 4 ausfuhrlich beschrie-

ben.

3. Einbringen der Rohmilch oder des Milch-Gulle-Gemisches in eine zugelas-
sene Anlage nach Art. 24 Abs. 1 Buchst. f und g der VO (EG) Nr. 1069/2009
¢ in eine Anlage zur Herstellung organischer Dungemittel und Bodenverbesse-

rungsmittel

¢ in eine Biogasanlage mit vorgeschalteter Pasteurisierung, die unter § 12 der
TierNebV fallt oder

¢ in eine Kompostierungsanlage mit einem unumgehbaren geschlossenen Kom-

postierreaktor nach § 16 der TierNebV.
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Ein Verarbeiten der Milch oder Gulle ist nur in Biogas- oder Kompostierungsanlagen
mit vorgeschalteter Pasteurisierung erlaubt. In Anlagen ohne Pasteurisierungsein-
heit, die unter § 14 und § 15 der TierNebV fallen, ist ein Verbringen der Milch oder
des Milch-Gulle-Gemisches nicht maglich, da dieses Material aus tierseuchenrecht-
lich gemal¥regelten Betrieben stammt und nicht die fur die Virusinaktivierung notwen-

digen 70° Celsius erreicht werden.

6. Milcherfassung in MKS-Sperrzonen

6.1 Ermittlung der Milchmenge

Das lokale Krisenzentrum ermittelt mit den Programmen TSN und BALVI IP, die in
einer Schutzzone und einer Uberwachungszone gelegenen Milchviehbetriebe.
FUr eine erste grobe Schatzung der Milchmenge kann die Anzahl der Milchkihe aus

TSN gefiltert und mit 20 multipliziert werden oder folgende Formel benutzt werden:

Anzahl > 24 Monate in Schutzzone/ x 7.900 kg / 365
weiblicher Tiere Uberwachungszone

Die betroffenen Molkereien informieren laut Ma3nahmenkatalog der MVG die lokalen
Krisenzentren Uber die in den Sperrzonen anfallende Milchmenge. Die MVG gibt

diese Daten an das LAVES weiter.

Fir die Molkereien ist es hilfreich, vom Krisenzentrum die VVVO-Nr. (Viehverkehrs-
verordnung) der Betriebe in den Sperrzonen zu erhalten, um so ihre Lieferanten
schneller erfassen und mitteilen zu kénnen. In den niedersachsischen Molkereien lie-
gen sowohl die Lieferantennummern als auch die VVVO-Nr. der Milcherzeuger aktu-
ell vor, in den Veterinaramtern hingegen nur die VVVO-Nr.

6.2 Anforderungen an Milch erzeugende Betriebe

Zusatzliche Unterlagen im Anhang:

e Checkliste: Biosicherheitsmalinahmen auf Milchviehbetrieben als Voraussetzung
fur die Abholung der Milch im MKS-Krisenfall (Anlage 05)

e Merkblatt: Informationen fur Milchviehhalter in MKS-Schutzzonen (fruher Sperr-
bezirk) (Anlage 13)
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e Merkblatt: Informationen fiir Milchviehhalter in MKS-Uberwachungszonen (friiher

Beobachtungsgebiet) (Anlage 14)

Im Rahmen der Milcherfassung sind die kritischen Punkte bzgl. der Seuchenver-
schleppung vor allem bei der Abholung der Milch ab Hof zu sehen. Insbesondere der
Einsatz von Schlauchen bei der Milchaufnahme sowie unbefestigte Wege zum Ab-
tankplatz stellen ein Risiko dar. Deshalb sind bestimmte Voraussetzungen (Biosi-
cherheitsmallnahmen) vom Milcherzeuger zu erflllen, um im Krisenfall in die Milch-

abholung einbezogen zu werden.

Folgende Mindestanforderungen sind in der Checkliste ,Biosicherheitsmalinahmen
auf Milchviehbetrieben als Voraussetzung fur die Abholung der Milch im MKS-
Krisenfall“ (Anlage 05) in Anlehnung an den Leitfaden ,Biosicherheit in Rinderhaltun-
gen” festgelegt worden:

e Ein direkter Zugang von auf3en zur Milchkammer
e Eine befestigte und nicht von Treibewegen gekreuzte Zufahrt/Abfahrt
e Ein planbefestigter und leicht zu reinigender Abtankplatz

Diese Checkliste wird bei einem MKS-Ausbruch von den Molkereien an ihre Milcher-

zeuger gesendet und von diesen unterschrieben zurickgeschickt.

Auf einigen Betrieben sind fur die Milchaufnahme Verlangerungsschlauche erforder-
lich. Deshalb werden wahrend der Tour entsprechende Schlauche in Aufnahmekas-
ten des MSW mitgefuhrt. Im MSW mitgefuhrte Verlangerungsschlauche stellen
grundsatzlich ein Verschleppungsrisiko dar. Besser ware ein betriebseigener Milch-
schlauch, der vor Ort im Rahmen der Milchtankreinigung gereinigt und desinfiziert

werden kann und somit selbst keine Seuchenverschleppung verursacht.

Fur kleinere Betriebe mit so genannten Hofbehaltern als Milchtank ist es sinnvoll ei-
gene Milchaufnahmelanzen bereitzuhalten. Moglich ware hier eine feste Installation
im Hofbehalter. Wie die Verlangerungsschlauche stellen auch im MSW mitgeflhrte

Milchlanzen grundsatzlich ein Verschleppungsrisiko dar.

Die Vorgehensweise zur Dokumentation der Mindestanforderungen steht noch zur

Diskussion. Im Rahmen der Hof-Audits zu QM-Milch werden bei den Milchlieferanten
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der niedersachsischen Molkereien im 3-Jahres Turnus bereits nachstehende Punkte
zur Milchlagerung gepruft. Diese Punkte fallen beim Audit nicht unter die so genann-
ten K.-O.-Kriterien, die unbedingt erfullt werden mussen. Bei Erfullung kdnnte jedoch
in Abstimmung mit der Milchwirtschaft die Beurteilung erfolgen: ,Geeignet als
Milchlieferant im MKS-Krisenfall®.

- Befestigung der Anfahrtswege und Standplatze fur MSW

- Reinigungs- und Desinfektionsmaflinahmen im Bereich des Melkstan-
des bzw. der Raume, in denen gemolken wird und Ausstattung der
Raume mit abwaschbaren Wanden/Bdden

- Der Absaugpunkt ist mit einem max. 6 m langen Schlauch erreichbar.

- Bei taglicher Abgabe und Aufbewahrung >2 h Herunterkihlen der Milch
auf mindestens 8 °C; bei nicht taglicher Abgabe Herunterkuhlen der
Milch auf mindestens 6 °C

- Die Milchkammer ist als geschlossener Raum ausreichend vom Stall
getrennt.

- Die Milchkammer ist ein geschlossener Raum und vor Ungeziefer ge-
schutzt.

- Die Oberflachen und Boden in der Milchkammer sind leicht zu reinigen
und zu desinfizieren.

- In der Milchkammer befinden sich ausreichende Einrichtungen zum Ab-
leiten von Abwassern.

Abb. 5: Milchlanze sowie Offnung im Fahrzeugboden (Foto: Gierke 2010, © LAVES)
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6.3 Anforderungen an Milchsammelwagen, die in MKS-Sperrzonen einge-
setzt werden (Art. 24 der DelVO (EU) 2020/687 in Verbindung mit § 10
Abs. 4 der MKS-Verordnung)

Zuséatzliche Unterlagen im Anhang:

e Checkliste fur Milchsammelfahrzeuge, die zum Verbringen von Milch in MKS-
Sperrzonen eingesetzt werden (Anlage 04)

e Merkblatt ,Empfehlungen zur Abluftfiltration bei Milchsammelwagen, die in
MKS-Sperrzonen eingesetzt werden“ (Anlage 11)

e Merkblatt zu Reinigungs- und Desinfektionsmitteln (Anlage 10)

e PowerPoint-Prasentation zur Schulung von MSW-Fahrern und Molkereiperso-
nal (Anlage 16)

e Vorschlag zur Kennzeichnung der MSW (Anlage 17)

GemalR Art. 24 der DelVO (EU) 2020/687 in Verbindung mit § 10 Abs. 4 der MKS-
Verordnung werden fir MSW, die Milch in den Sperrzonen erfassen, spezielle Aus-
stattungen gefordert. Dabei ist es unerheblich, ob die Milch zur Verarbeitung die
Sperrzone verlasst oder innerhalb dieser verarbeitet wird. Die MSW sollten im Vor-
feld einer Krise hinsichtlich ihrer Eignung gepruft und von einem Technischen Sach-
verstandigen des LAVES abgenommen werden.

Im Folgenden werden die Anforderungen an die MSW aufgefuhrt:

a) Einrichtungen zur Verhinderung einer Aerosoldispersion

Der Austritt von Aerosolen beim Betanken von MSW wurde wissenschaftlich nachge-
wiesen. Die aerogene Verbreitung des Virus wird als ein wichtiger Infektionsweg an-
gesehen. Infolge der MKS-Ausbriiche in GB im Jahr 2001 wurde aus diesem Grund
der Einsatz von Abluftfiltern bei MSW wissenschaftlich untersucht (DEFRA/MAFF
2001). Dabei erwies sich ein Filter (Foramaflow STC3 ®) als besonders geeignet
(STRACHNAN UND MCGREGOR 1995). Dieser Filter wurde wahrend der MKS-Ausbruche
2001 und 2007 in GB eingesetzt und wird dort auch weiterhin von den Milch trans-
portierenden Unternehmen vorratig gehalten. Der Hersteller bietet fur die Ausstattung
deutscher MSW mit dem o. g. Filter verschiedene Verbindungsticke an. Ein Merk-
blatt zur Ausstattung von MSW mit Abluftfiltern ist im Anhang zu finden (Anlage 11).
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Bei der Genehmigung der Milcherfassung in MKS-Sperrzonen sollte nach Maoglich-
keit darauf geachtet werden, dass MSW eingesetzt werden, die Uber eine zentrale
Be-/Entltiftung verfigen und mit einem Filter zur Vermeidung einer Aerosolausbrei-
tung ausgestattet sind. Dabei ist zu beachten, dass bei MSW zur Milchansaugung
ein Vakuum bendtigt wird. Hierfur sind fast alle MSW mit einer Wasserringpumpe
oder Ejektoren zur Vakuumerzeugung ausgestattet. Die bei dieser Technik zusatzli-
che anfallende Abluft muss in die Filtration zur Verhinderung einer Aerosolausbrei-
tung einbezogen werden (siehe auch Abbildungen 5b und 5c). Das Ausleiten der Ab-
luft Gber den Dieselmotor, wie es z. T. in den Niederlanden erfolgt, wird fur problema-
tisch gehalten, weil damit nicht gewahrleistet werden kann, dass alle MKS-Viren zu
jeder Zeit inaktiviert werden. Die Mehrheit der 170 MSW, darunter 25 Reservefahr-
zeuge, die in Niedersachsen eingesetzt werden, verfugen Uber Vakuumpumpen
(LVN 2010).

Be- und Entluftung m
M Aerosol
Erzeuger Milchsammelwagen e
Milchtank A |
) Abluft aus Vakuum- erosole
0 Milchschlauch erzeugung mittels: E @ @
U [ & -Vakuumpumpe )
- Ejektoren Verunreinigung
Tropfmilch
Milchansaugung
§ —
) Produktpumpe
Tropfmilch
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Abb. 5b: Potentielle Gefahrenstellen einer MKS-Virusfreisetzung bei der Milchabholung
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Abb. 5c: Losungsmadglichkeiten zur Vermeidung einer MKS-Virusfreisetzung bei der Milchab-
holung (© Heusel, LAVES)

b) MaBnahmen zur Verhinderung von Tropfmilch

MSW mussen absolut flussigkeitsdicht sein. Dies bedeutet, dass Abflisse im Fahr-
zeugboden, z. B. in Fachern, in denen Schlauche zur Milcherfassung gelagert wer-
den, verschlossen werden mussen (s. Abb. 5 und Abb. 7). Nach dem Erfassen der
Milch auf den landwirtschaftlichen Betrieben ist ein Reinigen und Desinfizieren mitge-
fuhrter Milchschlauche von aul3en winschenswert. Zur Verhinderung von Tropfmilch
aus dem Milchstutzen werden Scheibenventile verwendet. Eine weitere denkbare
Madglichkeit ist das Verschliellen der Milchschlauche nach jedem Tankvorgang mit
sog. Blindkappen. Beim Offnen der Blindkappen muss die darin enthaltene Milch

aufgefangen, sowie die Blindkappe gereinigt und desinfiziert werden.

c) Reinigung und Desinfektion

In den MSW sind wirksame Desinfektionsmittel, ein Reinigungs- und Desinfekti-
onsbuch sowie Einmalschutzkleidung mitzufuhren (siehe Merkblatter im Anhang).

d) Schulung der Fahrer und des Molkereipersonals

Die Schulung der MSW-Fahrer und des Molkereipersonals zum Verhalten und zu

Biosicherheitsmallinahmen im MKS-Fall ist unerlasslich. Sie gewahrleistet, dass die
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Anforderungen des § 10 Abs. 4 Nr.1 Buchst. ¢ der MKS-Verordnung bekannt sind

und beachtet werden.

Die zum Leitfaden gehdrende PowerPoint-Prasentation (Anlage 16) kann zur Schu-
lung genutzt werden. In die Schulungen sollten die Amtstierarzte der Veterinarbehor-
den einbezogen werden; eine Unterstitzung von Schulungen durch die Task-Force
Veterinarwesen des LAVES ist mdglich. MSW-Fahrern kann zusatzlich das Merkblatt

aus Anlage 15 ausgehandigt werden.

6.4 Routenplanung fiir Milchsammelwagen

Eine klare Routenplanung zur Milcherfassung in MKS-Sperrzonen ist von zentraler
Bedeutung, um das Risiko der Verschleppung der MKS Uber MSW so gering wie
moglich zu halten.

Folgende Punkte sind dabei von Bedeutung:

e Die Sammelintervalle sollten verlangert werden. Haben Landwirte entspre-
chende Lagerkapazitaten, sollte eine 2- oder 3-tagige Milcherfassung erfol-
gen. In Niedersachsen spielt die tagliche Abholung eine untergeordnete Rolle.

e Es sollten moglichst wenige Milcherzeuger nacheinander zur Milchaufnahme
angefahren werden.

e Die Milcherfassung in Schutz- und Uberwachungszonen soll nach Zone ge-
trennt und mit entsprechend gekennzeichneten und ausgestatteten Fahrzeu-
gen erfolgen.

¢ Andere als die in der Route festgelegten landwirtschaftlichen Betriebe dirfen
nicht angefahren werden.

e Das Umpumpen von Milch auf Umpumpplatzen innerhalb von Schutz- und
Uberwachungszone sollte durch eine angepasste Routenplanung vermieden
werden. Ist dies nicht mdglich, muss die auftretende Tropfmilch desinfiziert
werden. Umpumpen aul3erhalb der Sperrzonen ist nicht gestattet.

e Die Tour der MSW soll so schnell wie moglich auf Bundesstrallen geleitet wer-
den.

e Beim Verlassen von Schutz- und Uberwachungszone miissen MSW die vor-
gesehenen Fahrzeugdesinfektionsschleusen innerhalb der Sperrzone passie-
ren. Diese Schleusen kdnnen auch ausgewiesene Waschanlagen fur MSW
sein.
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Abb. 6: An einer Stral3e vorlibergehend abgestellter Anhanger zur Milcherfassung (Foto:
Gierke 2010 © LAVES)

6.5 Reinigungs- und DesinfektionsmafRnahmen auf landwirtschaftlichen Be-

trieben wahrend der Milcherfassung

Zuséatzliche Unterlagen im Anhang:

e Merkblatt: Informationen fur Milchviehhalter in MKS-Schutzzonen (friiher Sperr-
bezirk) (Anlage 13)

e Merkblatt: Informationen fiir Milchviehhalter in MKS-Uberwachungszonen (friiher
Beobachtungsgebiet) (Anlage 14)

e Merkblatt fir Fahrer von Milchsammelwagen (Anlage 15)

Erfolgt eine Milcherfassung in MKS-Sperrzonen, mussen die Tierhalter sicherstellen,
dass die vorgeschriebenen Reinigungs- und Desinfektionsmalinahmen durchgefuhrt
werden kdénnen. Die Verantwortung zur Durchfuhrung der MalRnahmen an den MSW
liegt bei den Fahrern der MSW. MSW-Fahrer und Landwirte kénnen mit den Merk-

blattern im Anhang informiert werden.

Standige Reinigungs- und DesinfektionsmalRnahmen sollten in Rinder haltenden Be-
trieben bereits in ,Friedenszeiten® intensiviert werden. Eine routinemafige Anwen-
dung bestimmter BiosicherheitsmalRnahmen gewahrleistet auch im Krisenfall eine

effektivere Anwendung bestimmter Ma3nahmen und somit einen besseren Schutz.
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Abb. 7: Milchsammelwagen, Auffangen von Tropfmilch mittels Eimer (Foto: © LAVES)

In der folgenden Ubersicht sind die MaRnahmen und Pflichten der Landwirte und der

MSW-Fahrer bei der Milchgewinnung und Milcherfassung in MKS-Sperrzonen zu-

sammengefasst.

Tabelle 3: HygienemalRnahmen bei der Milchgewinnung und -erfassung zur

Vermeidung einer MKS-Verschleppung

Arbeitsschritt

Landwirt

MSW-Fahrer

Milchgewinnung

Reinigung und Desinfektion
des Melkstandes nach jeder
Milchgewinnung. 1x taglich
CIP-Reinigung der Melkan-
lage.

Milchlagerung

Lagerung der Milch bei max.
8° C bzw. 6° C bei nicht tagli-
cher Abholung der Milch.

Betanken des MSW

Bereitstellen von Wasser-
schlauchen (Warmwasser) und
Desinfektionsmitteln in einer
Hand-/Rickenspritze.

Wenn vorhanden, Bereitstellen
von Magnesium-Branntkalk-
Verbindungen zur Aufnahme
und Desinfektion von Tropf-
milch.

Wenn vorhanden, Bereitstellen
von Milchschlauchen.

Handedesinfektion.
Einmalkittel und Uberschuhe/-
stiefel.

Kontakt zum Landwirt auf das
Notwendigste beschranken.
Wenn vorhanden, Nutzung von
Verlangerungsschlauchen des
Betriebes.

Sofortige Desinfektion von
Tropfmilch mit flissigen Desin-
fektionsmitteln oder z. B. be-
reitgestellten Magnesium-
Branntkalk-Verbindungen.

Reinigung und Desinfektion
des Bodens der Milchkammer
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Reinigung der Milch-
kammer/des Abtank-
platzes

nach jedem Melken und des
Abtankplatzes nach jedem Ab-
tanken. Kontakt zum Fahrer
auf das Notwendigste be-
schranken. Entsorgung der
Einmalschutzkleidung des
Fahrers.

Reinigung und Desin-
fektion des Fahrzeugs
und der mitgefihrten
Ausstattung, z. B.
Milchschlauche

Die Reinigung und Desinfek-
tion des Fahrzeugs sowie der
mitgefuhrten Geratschaften
obliegt den Fahrern der MSW.

Raddesinfektion

Der Landwirt kann nach Még-
lichkeit an seiner Hofzufahrt
eine Desinfektionswanne ein-
richten, einen Wasserschlauch
und Desinfektionsmittel in ei-
ner Spruhvorrichtung (Ricken-
spritze) bereithalten.

Der MSW-Fahrer befahrt den
Hof mit sauberen Reifen und
desinfiziert die Reifen des
MSW beim Verlassen des Be-
triebes.
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7. Verbringen und Untersuchung von Rohmilchproben aus MKS-

Sperrzonen

Die Molkereien sind nach der VO (EG) Nr. 853/2004 und der Rohmilchguteverord-
nung (RohmilchGutV) zur regelmafigen Untersuchung von Rohmilchproben auf den
Fett- und Eiweil3-Gehalt (3 x monatlich Fett und Eiweil}), auf Keimzahl und Hemm-
stoffe (2 x monatlich) und Zellzahl und Gefrierpunkt (jeweils 1 x monatlich) verpflich-
tet. Diese Untersuchungen erfolgen in den regionalen Laboren der Landeskontroll-
verbande. Eine Untersuchung auf Hemmestoffe erfolgt noch zusatzlich in der Molkerei

bei jeder Anlieferung aus dem Tanksammelwagen.

Probenahmen von Tieren empfanglicher Arten aus Betrieben in MKS-Sperrzonen
sind verboten, wenn sie nicht entnommen wurden, um auf das Virus der Maul- und
Klauenseuche untersucht zu werden. Um Untersuchungen von Milch im Rahmen der
RohmilchGutV zu ermoglichen, kann die zustéandige Behorde das Verbringen zu die-
sen Untersuchungen genehmigen (Art. 22 der DelVO (EU) 2020/687). Voraussetzun-
gen sind der Transport der Proben in flissigkeitsdichten, gereinigten und desinfizier-

ten Behaltnissen sowie die unschadliche Beseitigung nach Untersuchung.

Diese Genehmigung wird von der zustandigen Behdrde im Rahmen der Genehmi-
gung zum Inverkehrbringen der Milch erteilt, wenn vorbeugende Malihahmen gegen
die Ausbreitung etwaiger MKS-Viren durchgefuhrt worden sind. In Abstimmung mit
der MVG wurde beschlossen, dass die Krisenplane der in Frage kommenden Labore

im Vorfeld mit dem LAVES abzustimmen sind.

Ein Krisenplan fur Labore, die Rohmilchproben aus MKS-Sperrzonen nach
RohmilchGutV untersuchen (s. Anlage 18), sollte mindestens folgende Mal3nahmen
enthalten:

e Behandlung der Probengefalle, Stative und Transportkisten zur wirksamen
Abtotung von MKS-Virus

e Sammlung und unschadliche Beseitigung der Probenmilch, z. B. durch Desin-
fektion mit Kontrolle des Desinfektionserfolges durch pH-Wert Kontrolle nach
Herstellerangaben

¢ Reinigung und Desinfektion des Probentransportfahrzeuges

e Strenge Schutzmalinahmen fur Laborpersonal, das Klauentiere betreut
(Duschen und Kleidungswechsel)

42



e Schulung des Laborpersonals zu MKS

Abb. 8: © Milchlabor Weser-Ems e.G.

Nach § 23 Abs. 2 Nr. 2 der RohmilchGutV ist eine geringere Probenahmefrequenz

aus besonderen Griinden, insbesondere bei hdherer Gewalt, zulassig.

8. Verarbeitung von Milch aus MKS-Sperrzonen

Zusatzliche Unterlagen im Anhang:

e Checkliste ,Durchfihrung der Erfassung von Rohmilch aus MKS-Sperrzonen
sowie deren weitere Behandlung und Verarbeitung in einer Molkerei“ (Anlage
07)

e Vordruck eines ,Antrags einer Ausnahmegenehmigung fur das Inverkehrbrin-
gen der Milch® (Anlage 06)

e Informationsblatt zum Einsatz von Desinfektionsmitteln im MKS-Seuchenfall
(Anlage 10)

e Merkblatt ,Einfluss des Umgebungs-pH-Wertes auf das MKS-Virus“ (Anlage
19)

e Bescheinigung uber die Erflllung der Voraussetzungen zur Verarbeitung der
Milch aus MKS-Sperrzonen (Anlage 20)
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8.1  Auswahl von Betriebsstandorten zur Verarbeitung

Nach Art. 33 Abs. 1 der DelVO (EU) 2020/687 kann die jeweils zustandige Behorde
der Herkunftsbetriebe in den Sperrzonen die Verbringung von Rohmilch in einen Ver-
arbeitungsbetrieb zur risikomindernden Behandlung genehmigen, wenn samtliche
Bedingungen nach dem genannten Art. 33 in Verbindung mit Art. 28 DelVO (EU)
2020/687 sowie § 10 Abs. 4 der MKS-Verordnung vorliegen. In Niedersachsen wird
eine positive Auditierung durch die fir den Verarbeitungsbetrieb zustandige Behorde
(s. Checkliste im Anhang — Anlage 07) fur die Genehmigung zur Verbringung und
Verarbeitung als notwendig angesehen. Dabei werden die Erfassung, der Verbleib
und die Verwendung der Rohmilch aus Sperrzonen hinterfragt und gepruft, ob das
Risiko einer Ausbreitung von MKS vernachlassigbar ist (Art. 28 Abs. 1 und 7 der
DelVO (EU) 2020/687).

Die Auswahl des Verarbeitungsbetriebes erfolgt in Zusammenarbeit und Abstimmung
mit der Milchwirtschaft und den jeweilig zustandigen Behorden fur die Herkunftsbe-
triebe und den Verarbeitungsbetrieb. Neben der raumlichen Lage spielen die Pro-
duktpalette und die Kapazitat des Verarbeitungsbetriebes eine Rolle.

Eine gute nachvollziehbare Trennung der Warenstrome ist die Voraussetzung fur

eine Verbringungs-/Exportzertifizierung.

8.2 Antrag und Genehmigung

Der Antrag (Anlage 06) auf Erteilung der Genehmigung zum Inverkehrbringen von
Milch aus MKS-Sperrzonen ist von dem Milchverarbeitenden Betrieb, der Rohmilch
aus der Sperrzone erfassen oder verarbeiten mochte, schriftlich an die jeweils zu-
standige kommunale Veterinarbehorde der Milcherzeuger/Herkunftsbetriebe als
Sammelantrag zu stellen. Sind mehrere Landkreise/kreisfreie Stadte von der Seuche
betroffen, ist bei jeder Behdrde ein Genehmigungsantrag zu stellen. Ein Duplikat des
Antrages ist an die flr die Lebensmitteliberwachung des Milch verarbeitenden Be-
triebes zustandige Behorde zu senden, sofern es sich dabei nicht um dieselbe Be-
horde handelt.
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Eine weitere Kopie ist der fur die regionale Untersuchungsstelle im Rahmen der Tier-
seuchenbekampfung zustandigen kommunalen Veterinarbehérde zu senden (s. Abb.
9).

Handelt es sich bei der erfassenden Molkerei und der verarbeitenden Molkerei um
zwei verschiedene Betriebe, so muss die erfassende Molkerei der verarbeitenden

Molkerei alle fir den Antrag notwendigen Unterlagen zur Verfigung stellen.

Ein Antrag wird stellvertretend fur alle vertraglich gebundenen Lieferanten aus der
Sperrzone gestellt, denen das Inverkehrbringen von Milch verboten ist. Die Einrei-
chung von Einzelantragen durch die Lieferanten entfallt. Erflllt ein Milcherzeuger
nicht die notwendigen Biosicherheitsmalinahmen, wird ihm die Ausnahme vom Ver-
bringungsverbot nicht gewahrt. Da der erfassende Betrieb fur die Einhaltung der Bio-
sicherheitsmalRnahmen verantwortlich ist, Iasst er sich die Erflllung der Biosicher-
heitsmalinahmen auf dem landwirtschaftlichen Betrieb vom Milcherzeuger bestatigen
(Anlage 05).

Dem Antrag sind folgende Unterlagen beizufligen:

e Liste der Lieferanten

e Tourenplan der MSW

e Liste der eingesetzten MSW inkl. Abnahmeprotokolle der zustandigen Be-
horde

e Benennung der abholenden Unternehmen

e Benennung der verarbeitenden Molkerei

¢ Krisenplan der regionalen Untersuchungsstelle

e Umpumpplatze, wenn sie erforderlich sind

e Bestatigung der Biosicherheitsmallnahmen des Milcherzeugers

e Bescheinigung uber die Erflllung der Voraussetzungen zur Verarbeitung
der Milch aus MKS-Sperrzonen

e Benennung der abholenden Unternehmen inkl. Genehmigung

Die Liste der Lieferanten ist der sich andernden Seuchenlage anzupassen und der
zustandigen Behodrde jeweils unverzuglich zu Ubermitteln. Damit verbunden ist eine
Anpassung der Transportroute. Gleiches gilt fir Anderungen bei den eingesetzten
MSW.
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Der Tourenplan der MSW sollte so gestaltet sein, dass die MSW auf einer Tour so
wenig verschiedene Betriebe wie mdglich anfahren, schnell auf Bundesstrallen gelei-
tet werden und vor Verlassen der Schutzzone eine benannte Desinfektionsschleuse
oder Waschanlage anfahren. Eine graphische Darstellung der MSW Tour ist hilfreich,

aber nicht zwingend notwendig.

Aufgrund der Antragsunterlagen und einer Rucksprache mit der fir die Lebensmittel-
uberwachung zustandigen Behorde wird die Ausnahmegenehmigung schriftlich er-
teilt. Ein Formularvordruck befindet sich im Anhang (Anlage 06). Ein Duplikat der Ge-
nehmigung ist jeweils an die flr den Milch verarbeitenden Betrieb zustandige Le-
bensmitteliberwachungsbehdrde und an die fur die regionale Untersuchungsstelle
im Rahmen der Tierseuchenbekampfung zustandige kommunale Veterinarbehorde
zu senden.

Die geforderte amtstierarztliche Uberwachung des Milch verarbeitenden Betriebes
wahrend der Seuche gewahrleistet die flr den Betrieb zustandige Lebensmittellber-

wachungsbehorde.

8.3 Anlieferung der Rohmilch - Zufahrt und Abfahrt

Bei der Zu- und Abfahrt samtlicher Fahrzeuge zum und vom Betriebsgelande sind
BiosicherheitsmalRnahmen zu beachten. Bei der Zu- und Abfahrt sollte eine Raddes-
infektion, z. B. durch mit Desinfektionsmittel getrankte, kommerziell erhaltliche Mat-
ten und/oder nach Moglichkeit eine manuelle Desinfektion der Rader mittels Rucken-
spritze erfolgen. MSW, die Milch aus MKS-Sperrzonen anliefern, sollten das Be-
triebsgelande ausschliellich Uber diese, standig gewarteten Desinfektionsmatten o-
der -becken befahren. Bei der Desinfektion von Radern ist darauf zu achten, dass die
Matten oder Durchfahrwannen so konzipiert sind, dass mindestens eine vollstandige
Radumdrehung in der Desinfektionseinrichtung maoglich ist. Ein Informationsblatt zum
Einsatz von Desinfektionsmitteln im MKS-Seuchenfall befindet sich im Anhang (An-

lage 10).
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Ausnahmegenehmigungsverfahren zum Erfassen und Verarbeiten von Rohmilch aus MKS-Sperrzonen

Behorde 3
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Kopie der
Ausnahme-
genehmigung

laufende Uber-
wachung

v
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evtl. erneute Kopie der An-
Vorort-Kontrolle tragstellung
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Rohmilch verarbeitender Betrieb

Abb. 9: Ausnahmegenehmigungsverfahren zum Inverkehrbringen von Milch aus MKS-Sperrzonen
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8.4 Anforderungen an das Abtanken und die Lagerung von Rohmilch

Die Rohmilch wird zunachst gekuhlt in Rohmilchtanks gelagert. Es handelt sich dabei
zumeist um sogenannte Aulientanklager (s. Abb. 10). Beim Befilllen und der Reini-
gung hoher Tanks ist ein Weitertragen der Aerosole, die MKS-Viren enthalten kénn-
ten, maoglich, insbesondere im Rahmen ublicher Tankreinigungsmafnahmen. Vor-
richtungen, wie z. B. Filter fir Rohmilchtanks, die ein Entweichen von Aerosolen ver-

hindern wiirden, sind noch nicht erhaltlich.

Bei der Verarbeitung von Rohmilch wahrend der Seuchengeschehen in GB (2001
und 2007) sowie in den Niederlanden (2001) wurden diesbezuglich keine Vorsorge-
malinahmen getroffen. Eine Verbreitung von MKS-Viren Uber Aerosole aus Milch
verarbeitenden Betrieben wurde nicht bekannt. Da eine Vorstapelung der angeliefer-
ten Rohmilch unvermeidbar ist, sollte fur jeden Betrieb individuell gepruft werden, wie
eine Aerosolbildung vermieden werden kann. Ein Vorschlag ist eine geringere Beful-
lung der Tanks. Da die Aerosolbildung durch einen groReren Abstand zwischen Be-
fullungsgrenze (Milch) und Tankdecke nicht vollkommen verhindert werden kann und
somit ein nicht einschatzbares Restrisiko bleibt, kdnnte die erste Spulphase der zu
reinigenden Oberflachen, die mit Milch in Berlhrung gekommen sind, mit einer sau-

ren Losung (pH-Wert < 4) vorgenommen werden.

Abb. 10: Tanks flr die Lagerung von Rohmilch oder Magermilch (links);
Tankentliftung, Domdeckel (rechts) Fotos: © LAVES
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Wahrend des Abtankvorgangs und aller damit verbundenen Arbeiten u.a. dem An-
schlieRen der Milchschlduche, sollten die Fahrer der MSW Uberstiefel/Uberschuhe

und Einmalkittel tragen, die am Ort des Abtankens vorratig gehalten werden sollten.

Fur die manuelle Reinigung und Desinfektion der Boden, Schlauche, Zapfhahne und
sonstiger Einrichtungen des Abtankbereiches sollte ein fir den MKS-Fall geschulter
Mitarbeiter des Betriebes verantwortlich sein. Dieser Mitarbeiter sollte nach jedem
Abtanken und vor dem Verlassen der Abtankstelle, das Fahrzeug und die Vorrichtun-
gen, in denen Milchschlduche wahrend der Fahrt aufbewahrt werden, desinfizieren.
Sowohl Verbindungsstlicke, Zapfhahne, Bedienteile etc. der Abtankvorrichtung, als
auch der Milchaufnahmevorrichtung, sollten nach jedem Abtanken desinfiziert wer-

den.

Abb. 11: Abtankvorrichtung in einer Abtankhalle (links);
in einer Abtankhalle vorratig gehaltenes Desinfektionsmittel in einer Ruckenspritze
(rechts) Fotos: © LAVES

8.5 Milchreinigung und Milchentrahmung

Zentrifugen stehen am Anfang des Milch-Verarbeitungsprozesses. Sie reinigen die
Milch von mdglichen Verunreinigungen und trennen den Rahm von der Milch. Die
Schmutzpartikel, Zell- und Bakterienkonglomerate sammeln sich im Schlammraum,
der bei den heute gebrauchlichen selbst reinigenden Zentrifugen automatisch perio-
disch entleert wird.
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Abb. 12: Separator (links) und Auffangvorrichtung fir Zentrifugenschlamm (rechts)
Fotos: © LAVES

Gemal dem Tierische Nebenprodukte-Recht ist Zentrifugen- oder Separatoren-
schlamm Kat-3 Material, das als ein Nebenprodukt nach der Reinigung von Rohmilch
und Trennung in Magermilch und Rahm von Rohmilch anfallt. Dieses darf nicht unbe-
handelt dem Abwasser zugefuhrt werden. Erst nach einer durchgefihrten Hitzebe-
handlung mit folgenden Mindestanforderungen:

- 60 Minuten Dauer bei mindestens 70 °C oder

- 30 Minuten Dauer bei mindestens 80 °C
kann es dem Abwasser zugefiihrt werden (Anhang IV Kap. | Abschnitt 2 Nr. 6 Satz 2
der VO (EU) Nr. 142/2011) oder als Futtermittel-Ausgangserzeugnis dienen (Anhang
X Kap. Il Abschnitt 4 Teil Il der VO (EU) Nr. 142/2011).

Die o. a. Hitzebehandlungen sind geeignet, um eventuell vorhandene MKS-Viren ab-
zutdten (Anhang VIl der DelVO (EU) 2020/687 in Verbindung mit der DIN 11488-
3:2011-08 Anhang C). Nach der DelVO (EU) 2020/687 und der nationalen MKS-
Verordnung besteht flir aus MKS-Sperrzonen gewonnene Milch zunachst grundsatz-
lich ein Verfutterungsverbot. Fur eine Genehmigung der Verfutterung von Milch mis-
sen die Vorgaben der DelVO (EU) 2020/687 und der umfangreichen im Anhang X
(Futtermittel-Ausgangserzeugnisse) der VO (EU) Nr. 142/2011 aufgeflhrten Behand-
lungsverfahren eingehalten werden. Zentrifugen- und Separatorenschlamm ist fur die
Herstellung von Futtermittel- Ausgangserzeugnissen (entsprechend Anhang X Kap. Il
Abschnitt 4 Teil | der VO 142/2011) explizit aus den Verarbeitungsnormen, die den

Behandlungsverfahren der VO 2020/687 entsprechen, ausgeschlossen. Daher
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kann im MKS-Fall die Verfutterung von verarbeitetem Zentrifugen- oder Separatoren-

schlamm nicht genehmigt werden.

Der Nachweis einer Entsorgung des Zentrifugenschlamms nach den Vorschriften der
VO (EU) Nr. 142/2011 durch eine eigenstandige zugelassene Hitzebehandlung des
Zentrifugen- oder Separatorenschlamms vor der Einleitung in das Abwasser oder
ggf. durch Abholung und thermische Behandlung in einem VTN-Betrieb, ist eine
wichtige Voraussetzung zur Genehmigung der Verarbeitung von Milch aus MKS-

Sperrzonen.

8.6 Verarbeitungswege der Rohmilch und Dokumentation der Verarbeitung

Die zulassigen Erhitzungsverfahren zur Behandlung von Rohmilch aus MKS-
Sperrzonen fur die Lebensmittelherstellung werden in Anhang VIl der DelVO (EU)
2020/687 genannt.

Um sicherzustellen, dass flr jedes Produkt bzw. jedes Erzeugnis, das den Betrieb
verlasst, ausreichende Erhitzungsmalinahmen durchgefuhrt worden sind, ist die An-
wendung der Checkliste ,Durchfuhrung der Erfassung von Rohmilch aus MKS-
Sperrzonen sowie deren weitere Behandlung und Verarbeitung in einer Molkerei“
(Anlage 07) zu empfehlen. Vom verarbeitenden Betrieb muss sichergestellt und do-
kumentiert werden, dass eines der aufgefuhrten Erhitzungsverfahren, produktbezo-
gen angewendet wird, bzw. wurde. Daneben muss gewahrleistet werden, dass bei
Havarien und damit verbundenen unzureichenden Temperaturen die Milch- und Rah-
merhitzer mit Umschalt- bzw. Abschaltvorrichtungen versehen sind. Die Wiederho-
lung des Erhitzungsvorganges ist zu dokumentieren.

Far nicht fir den menschlichen Verzehr bestimmte Milch und Milcherzeugnisse sowie
Futtermilch und Futtermilcherzeugnisse sind gegenuber den vorgeschriebenen Be-
handlungsverfahren fur die Lebensmittelherstellung gesonderte Behandlungsver-

fahren vorgeschrieben.

Die Erhitzungseinrichtungen sind von der zustandigen Behdrde im Rahmen der be-
trieblichen HACCP-Analyse verifiziert bzw. zu verifizieren. Es ist wichtig, darauf hin-

zuweisen, dass die im MKS-Fall durchzufuhrenden Behandlungsverfahren

52



uberwiegend von den Ublichen Lebensmittelbehandlungsverfahren in ,Friedenszei-

ten“ abweichen, sowohl in der Anwendung als auch im Ablauf.

Abb. 13: Pasteurisierungsanlage Foto: © LAVES

8.7 Sammlung und Behandlung von Rohmilchleckagen und
Reinigungswasser, das mit Rohmilch in Kontakt gekommen ist

Im Bereich der Rohmilchannahme, der Rohmilchbehandlung und der Rohmilchbear-
beitung fallen beim Spulen von Milch berihrenden Oberflachen mittels Wasser nicht
unbedeutende Mengen an Spulflissigkeiten an, welche in geringer Konzentration
Rohmilch enthalten. Diese werden dem Abwasser zugefuhrt. Ferner fallen bei soge-
nannten Sicherheitsventilen Leckagen mit und aus Rohmilch an. Jeder Schaltvor-
gang eines solchen Ventils verursacht eine geringe Menge Leckage. Diese wird dann
uberwiegend Uber ein Rohr dem Abwasser unmittelbar zugefuhrt. In Bereichen von
Ventilstationen wird haufig Leckage uber eine Auffangwanne gesammelt und von
dort aus dem Abwasser ebenfalls unmittelbar zugefuhrt. Solche Flussigkeiten sollten
in keinem Fall Uber BetriebsfuRbdden laufen und dadurch tber Schuhsohlen im Be-
trieb verteilt werden. Malinahmen hinsichtlich der MKS-Inaktivierung sind auch fur
diese Flussigkeiten erforderlich. Dieses trifft auch fur den Bereich der MSW-

Reinigung zu.
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Ventilstation

Auffangwanne

Ablaufrohr zum Gully

Abb. 14: Leckageventile und Auffangwannen fiir Leckagen im Bodenbereich
Fotos: © LAVES

Eine sofortige Virusabtétung wird bei Absenken des pH-Wertes auf weniger als pH 4
bzw. bei einer Erhéhung des pH-Wertes auf pH 11 erreicht (siehe auch Merkblatt
,Einfluss des Umgebungs-pH-Wertes auf das MKS-Virus® in Anlage 19).

Fur die MKS-Inaktivierung sind bei diesen Flussigkeiten deshalb folgende Verfahren
moglich:

o Samtliche Abwasser des Rohmilchbereiches (inklusive Leckage) werden be-
trieblich in einem Tank zum Zwecke der Neutralisation gesammelt, in dem vor
der Neutralisation eine pH-Wert-Absenkung als Inaktivierungsmaflnahme
chargenweise durchgefuhrt wird. Diese Prozesse werden fortlaufend automa-
tisch beobachtet und aufgezeichnet.

o Samtliche Spulvorgange Rohmilch benetzter Oberflachen werden gleich zu
Beginn der vorzunehmenden Reinigungsmaflnahmen mittels saurer oder alka-
lischer Losung zum Zwecke der Inaktivierung vorgenommen, d.h. keine Was-

serspulung.

o Samtliche Spulvorgange Rohmilch benetzter Oberflachen werden einer soge-
nannten Warmdesinfektion unterzogen. Bei Plattenwarmeaustauschern (Erhit-

zer oder Kuhler) bedeutet dieses einen Umlaufbetrieb bei hoher Temperatur.
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8.8 Rickverfolgbarkeit und Zertifizierung

Der verarbeitende Betrieb muss nach MKS-Verordnung die Ruckverfolgbarkeit der
Produkte gewahrleisten. Dies beinhaltet die konkrete Herkunft der Milch und auch die
Menge. Mittels der Chargennummer ist eine eindeutige Identifikation mdglich, es be-
darf keiner weiteren speziellen ,MKS"-Kennzeichnung der Produkte (LMIV-
Lebensmittelinformationsverordnung, VO (EU) Nr. 1169/2011).

9. ,»,Mobile Pasteurisierungseinheit*
(in einem Container installierte Warmebehandlungseinrichtung fur Milch, die im Falle
eines MKS-Seuchengeschehens an bestimmte Orte verbracht und dort unverziglich

eingesetzt werden kann)

Die Pasteurisierung der in den Sperrzonen gewonnenen Rohmilch direkt in diesem
Gebiet mithilfe einer ,mobilen Pasteurisierungseinheit®, ist technisch moglich und
wurde mit der Milchwirtschaft ausfuhrlich diskutiert. Aufgrund des finanziellen und or-
ganisatorischen Aufwands wird diese Moglichkeit von der Milchwirtschaft nicht weiter

verfolgt (s. u.a. Abschnitt Nachteile).

Zweck:

Im MKS-Fall soll die in der Sperrzone anfallende, verkehrsfahige Rohmilch sofort vor
Ort pasteurisiert werden, um diese danach zu einem Milchverarbeitungsbetrieb (Mol-
kerei) zur weiteren Verwendung zu verbringen. Gesonderte Hygienemalnahmen fur

die Beforderung und Verarbeitung der pasteurisierten Milch entfallen.

Grobe Ablaufbeschreibung:

In der Sperrzone wird die anfallende Rohmilch durch gesondert stationierte MSW er-
fasst. Diese Fahrzeuge verlassen wahrend des Seuchengeschehens das Gebiet nicht.
Samtliche in diesem Gebiet anfallende Rohmilch wird in einer ,mobilen Pasteurisie-
rungseinheit® kurzzeiterhitzt. Dabei wird die Rohmilch vom MSW direkt zum Pasteur
gepumpt und von dort als pasteurisierte Milch in ein bereitstehendes Tankfahrzeug
gefordert. Dies bedeutet, dass in den MilchflieRweg des Umpumpprozesses vom MSW
in ein Tankfahrzeug, eine unumgehbare Milchpasteurisierung zwischengeschaltet ist.
Wahrend der Pausen wird die Anlage nach dem CIP-Verfahren chemisch gereinigt und
desinfiziert. Die installierte CIP-Anlage ist auch in der Lage, die MSW-Reinigung
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gesondert durchzufuhren. Samtliche Reinigungsflussigkeiten werden zum Zwecke der

MKS-Inaktivierung der Warmebehandlung unterzogen oder auf einen entsprechenden

pH-Wert eingestellt. Entseuchtes Abwasser wird in bereitstehenden Transportbehal-

tern gesammelt.

Vorteile:

Die MSW verlassen nicht die Sperrzonen.

Es ist eine geringere Anzahl an MSW fur die Rohmilcherfassung in den Sperrzonen
notwendig.

Es findet ein Sammeltransport von pasteurisierter Milch zur Molkerei statt.
Die gesonderten bzw. vorgeschriebenen Transportwege zur Molkerei entfallen.

Es besteht die Mdglichkeit pasteurisierte Milch (ggf. zusatzlich pH-Wert Absen-
kung) Uber geeignete Biogasanlagen vor Ort zu entsorgen.

Der Empfangerbetrieb (Molkerei) ist von entsprechenden vorgeschriebenen Mal}-
nahmen und Risiken befreit:

- keine gesonderten Desinfektionsmalinahmen
- keine gesonderten Reinigungsmaflnahmen

- keine gesonderten Lager- und Bearbeitungsbedingungen

Nachteile:

Die fortlaufende Bereithaltung einer solchen Logistik ist zeit- und kostenaufwendig.

In einem mobilen Pasteur konnen ca. 15 000 | Rohmilch pro Stunde pasteurisiert

werden. Das Vorhalten einer Anlage wurde nicht ausreichen.

Die ,Mobile Pasteurisierung“ wird von der Niedersachsischen Milchwirtschaft auf-

grund der genannten Nachteile nicht weiter verfolgt.

10.

MKS in den Niederlanden (2001) und Umgang mit der Milch aus den
MKS-Sperrzonen

Das Krisenmanagement zum Umgang mit Milch in den NL, Partner zu diesem Safe-

Guard-Projekt, wird in dem folgenden Kapitel beschrieben (Stand Januar 2012).

Am 21. Marz 2001 wurde in den Niederlanden der erste Ausbruch von MKS festge-

stellt. Es gab 26 Ausbriche in 96 Tagen. Ab dem 4. Ausbruch wurden Ringimpfun-

gen durchgefiuhrt, zunachst in einem 2 km Girtel um den jeweiligen
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Ausbruchsbetrieb, spater in grolderen Gebieten. Anschlie3end wurden die geimpften

Tiere getotet. Insgesamt wurden 270 000 Tiere getotet.

Zu Beginn der Krise wurde sofort ein 72-stundiges ,stand still“ verfugt, das neben
dem Transportverbot fur lebende Tiere, Futtermittel und Dung, auch das Transport-
verbot fur Milch beinhaltete und somit die Milch erzeugenden als auch die Milch ver-
arbeitenden Betriebe betraf. Es wurden 6 Kompartimente eingerichtet, in denen Milch
verbracht werden durfte. Zum Verlassen der Kompartimente mussten MSW eine
Wartezeit von 72 Stunden einhalten.

In den NL gibt es 20 Molkereiunternehmen an 52 Standorten. Im Jahr 2001 wurde
festgelegt, dass die Milch an zwei Standorten verarbeitet wird und zwar uberwiegend
zu Milchpulver mit anschliel3ender Einlagerung.

Das Niederlandische Institut fur Gesundheit und Umwelt (RIVM) stellte 2003 bei ei-
ner ,Untersuchung zur Verbreitung des MKS-Virus durch unkontrolliertes Ausbringen
von Milch in die Umwelt” fest, dass virushaltige Milch Uber das Abwassersystem in-
nerhalb eines Tages Klauentiere bis zu 50 km entfernt infizieren kann. Aus diesem
Grund besteht in den NL ein striktes Verbot Milch aus den Sperrzonen unbehandelt

auszubringen oder in das Abwasser zu leiten (RIVM Rapport water vs. MKZ 2004).
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Rechtsgrundlagen

EU-Recht

Verordnung (EU) 2016/429 des Europaischen Parlaments und des Rates vom 9.
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Tierseuchenbekdampfung; Abholung und Verarbeitung von Milch aus MKS-
Restriktionsgebieten

Einleitung

GemaB Art. 27 der Richtlinie 2003/85/EG und gemaB § 10 der MKS-Verordnung kann Milch
empfanglicher, klinisch gesunder Tiere aus Betrieben, die in Restriktionsgebieten liegen, mit
Genehmigung der zustandigen Behdrde abgeholt und zur Verarbeitung in Molkereien zum
menschlichen Verzehr verbracht werden.

Seitens der Molkereien bestehen Vorbehalte gegen die Abnahme von Milch im Fall eines
MKS-Ausbruchs aus Restriktionsgebieten:
e beflrchtet werden Wettbewerbsnachteile und Imageschaden,
¢ eine Tendenz wird gesehen zum Ausschluss von Milch aus Sperrbezirken, Beobach-
tungsgebieten und ggf. auch Impfgebieten,
e es besteht ein hoher Druck seitens des Handels, Milch aus diesen Gebieten nicht zu
verarbeiten bzw. diese Produkte nicht mehr abzunehmen.

Als Folge daraus resultiert eine Gefahrdung der Existenz der betroffenen Milchviehbetriebe
sowie mdglicherweise der Akzeptanz von BekampfungsmaBnahmen im Fall eines MKS-
Ausbruchs.

Vor diesem Hintergrund bittet das BMELV um eine Bewertung des Risikos fiir die menschli-
che Gesundheit, das von pasteurisierter Milch und Milchprodukten aus MKS-Restriktions-
gebieten ausgehen kdénnte. Diese Bewertung wurde mit dem FLI und dem MRI abgestimmit.

Ergebnis

Infektionen des Menschen mit dem Maul- und Klauenseuche-Virus (MKSV) sind sehr selten
und waren das Ergebnis unmittelbarem und intensivem Kontaktes mit erkrankten Tieren in
landwirtschaftlichen Betrieben oder auf Schlachthéfen.

Eine Infektion des Menschen mit MKSV Uber den Verzehr von Rohmilch scheint allenfalls
unter extremen Bedingungen maoglich zu sein; lediglich Hertwig (1824), zitiert nach Bauer
(1997), berichtet Gber einen zur Erkrankung fihrenden Selbstversuch mit Rohmilch infizierter
Kiihe. Uber MKS-Infektionen von Menschen nach Verzehr pasteurisierter Milch liegen keine
Berichte vor.

Obwohl die MKS bei extensiver Auslegung des Begriffs als Zoonose angesehen werden
kann, so stellt sie doch kein tatséchliches gesundheitliches Problem flir den Menschen dar.

MKS-Viren werden nach der Infektion von Tieren auch tber die Milchdriise ausgeschieden,
wobei die Ausscheidung bei Kiihen bereits 33 Stunden vor Auftreten der ersten klinischen
Erscheinungen beobachtet wurde. Insofern ware eine Gefahrdung durch Rohmilch denkbar.
Jedoch wird aufgrund von Verdinnungseffekten bei der Anlieferung der Milch an Molkereien
und einer Inaktivierung der Viren um mehrere log-Stufen durch herkémmliche Erhitzungsver-
fahren das Risiko fir die menschliche Gesundheit durch den Verzehr von pasteurisierter
Milch und Milchprodukten aus pasteurisierter Milch aus MKS-Restriktionsgebieten als ver-
nachlassigbar angesehen.

Der Einsatz von Starterkulturen bei Sauermilchprodukten mit dem Effekt einer erheblichen
Reduktion des pH-Wertes auf unter 5,0 verstarkt die Inaktivierung des Erregers.
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Begriindung
Risikobewertung

Gefahrenquelle

MKSV gehdért zum Genus Aphthovirus innerhalb der Familie Picornaviridae mit einem
Durchmesser von etwa 30 nm. Die Viren sind hochkontagiés sowohl fir Paarhufer aus dem
landwirtschaftlichen Bereich als auch fiir Wildtiere. Die Verbreitung der Viren kann tber gro-
Be Entfernungen durch Wind, durch Personen, deren kontaminierte Kleidung und Schuhe
sowie durch kontaminiertes Material erfolgen.

Bei Paarhufern sind im Fall der klinischen Infektion alle Kérpersekrete und Exkrete virushal-
tig. Insbesondere in den sich bildenden flissigkeitsgefiillten Blasen sind massenhaft MKSV
zu finden. Die Viren werden auch Gber die Milchdriise ausgeschieden, wobei die Ausschei-
dung bei Kiihen bereits bis zu 33 Stunden vor Auftreten der ersten klinischen Erscheinungen
zu beobachten war. Donaldson et al. (1982) berichteten tber eine Milchprobe von einem
klinisch noch unauffélligen Tier, welche einen MKSV-Titer von 10%% KIDsy/ml aufwies.

Es gilt als hinreichend abgesichert, dass die Verfutterung von Rohmilch und Rohmilchpro-
dukten eine Infektion bei Tieren auslésen kann.

Das MKSV weist eine hohe Tenazitat gegenliber Austrocknung, Kalte und hohen Salzkon-
zentrationen auf. In Rohmilch, ungentigend erhitzter Milch, Gefrier- und Pokelfleisch vom
Schwein kann das Virus unter geeigneten Bedingungen monatelang infektiés bleiben, in Mist
und Jauche bis zu zwei Wochen. Eine schnelle Inaktivierung erfolgt bei pH-Werten von unter
6,0.

Hinsichtlich der Inaktivierung der Viren durch Warmebehandlungsverfahren werden unter-
schiedliche Temperatur-Zeit-Relationen fir die verschiedenen Matrizes genannt. Die Kurz-
zeiterhitzung von Milch reduziert die Zahl der Viren, tétet sie aber nicht vollstéandig ab. Aus
einer Graphik von Walker et al. (1984) lasst sich abschéatzen, dass fur die vollstandige und
sichere Inaktivierung von MKSV in Milch eine Erhitzung auf 100°C fir etwa 20 min erforder-
lich ist.

Die MKS konnte in Nordamerika, Australien und Europa getilgt werden. Sie kann aber jeder-
zeit wieder eingeschleppt werden, wie die aktuellen Seuchenausbriiche in Stidkorea und
Japan und im Jahr 2001 der Seuchenzug in GroBbritannien, Irland, Frankreich und den Nie-
derlanden zeigen.

Gefahrdungspotential

MKS beim Tier

Der Erkrankungsverlauf beim Tier ist akut und fieberhaft, jedoch kommen klinisch inapparen-
te Verlaufsformen vor, insbesondere bei Schafen und Ziegen. Die Erkrankungsrate liegt in
den meisten Féllen bei 100 %, die Sterblichkeit dagegen nur bei 2 bis 5 % bei adulten Tieren
(Jungtiere bis 75 %). Die wichtigste betroffene Spezies ist meist das Rind, aber auch
Schweine, Schafe, Ziegen, Wasserbiiffel, Rot-, Reh-, Schalenwild und Rentiere sind emp-
fanglich.

Die Klinik beim Rind beginnt mit Fieber und vermehrtem Speichelfluss. An den Lippen, am
Zahnfleisch, am zahnlosen Rand des Oberkiefers sowie an Zungenriicken und Zungengrund
bilden sich flissigkeitsgefiillte Blaschen (Aphthen), die sich im weiteren Krankheitsverlauf
vergréBern. Gleichzeitig entwickeln sich Blasen an den Klauen und Zitzen. Es kann auch zu
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schweren klinischen Verlaufsformen mit Myokarditis und akutem Herzversagen (insbesonde-
re bei Jungtieren) kommen.

Ein Ausbruch mit dieser Tierseuche ist nicht nur mit Leiden fir die Tiere, sondern auch mit
erheblichen wirtschaftlichen EinbuBen fiir die Tierhalter verbunden. Es bestehen Leistungs-
einbuBen, z. B. durch eine starke Reduktion der Milchmenge. Aus tierseuchenrechtlichen
Griinden ist eine Behandlung der Tiere in Deutschland nicht erlaubt, die Tierbestéande wer-
den gekeult. Es werden Sperrbezirke und Beobachtungsgebiete um die betroffenen landwirt-
schaftlichen Betriebe errichtet.

Dort wo MKS endemisch vorkommt, bestehen massive Einschrankungen fir den internatio-
nalen Tierhandel.

MKS beim Mensch

Obwohl die MKS bei extensiver Auslegung des Begriffs als Zoonose angesehen werden
kann, stellt sie dennoch kein tatsachliches gesundheitliches Problem fiir den Menschen dar.
In der Regel ist der Verlauf mild, von kurzer Erkrankungsdauer und selbstheilend. Die Er-
krankung ist sehr selten; zwischen den Jahren 1921 und 2007 sind etwa 40 humane Falle
bekannt geworden. Auch bei dem groBen Seuchenzug im Jahr 2001 in GroBbritannien mit
tber 2000 Ausbriichen in Tierbestanden wurden Menschen nicht infiziert.

Weitere Berichte tber angebliche Erkrankungen des Menschen sind als zweifelhaft anzuse-
hen, da keine labordiagnostische Bestatigung vorliegt und es eine durch Coxsacki-Virus be-
dingte humane Erkrankung mit gleicher Symptomatik gibt.

Betroffene Personen entwickeln nach dem Entstehen einer Primaraphthe eine leichte fieber-
hafte Allgemeinerkrankung und nachfolgend Blaschen an der Mund- und Rachenschleimhaut
sowie an den Fingern und Zehen. Die Erkrankung heilt nach wenigen Tagen ab.

Als Ursache fiir Infektionen des Menschen wird der unmittelbare und intensive Kontakt mit
erkrankten Tieren in landwirtschaftlichen Betrieben oder auf Schlachthéfen genannt. Eine
mangelhafte Arbeitshygiene, eine sehr massive Exposition und Hautlasionen als Eintrittspfor-
te fur die Viren kénnen die Infektion beim Menschen begiinstigen. Die Infektion des Men-
schen mit MKSV Uber den Verzehr von Milch scheint allenfalls unter extremen Bedingungen
maoglich zu sein; lediglich Hertwig (1824), zitiert nach Bauer (1997), berichtet Giber einen zur
Erkrankung fiihrenden Selbstversuch mit Rohmilch infizierter Kithe. Uber MKS-Infektionen
von Menschen nach Verzehr pasteurisierter Milch liegen keine Berichte vor.

Eine Mensch-zu-Mensch-Ubertragung ist nicht bekannt.
Exposition des Menschen gegeniuiber MKSV durch Milch und Milchprodukte

Milch

In einer Literaturtibersicht stellen Tomasula und Konstanze (2004) dar, mit welchen Virus-
mengen in Rohmilch aus Betrieben mit einem MKS-Ausbruch zu rechnen ist. In Flaschen-
milch im Handel sowie in Hoftanks wurden bis zu 10* IDsy/ml festgestellt (IDs, entspricht ei-
nem Virustiter, der bei 50 % der exponierten Tiere zur Erkrankung fiihrt). In einer anderen
von den Autoren zitierten Arbeit wurde eine Konzentration an Viren von 10?2 PFU/ml (eine
PFU ist eine Plaque-bildende Einheit, d.h. die Mindest- Virusmenge, die zur Infektion von
bestimmten Zellkulturen flihrt) ermittelt.

In derselben Arbeit werden Erhitzungsversuche aus den siebziger Jahren ausgewertet. In
Laborversuchen mit Magermilch kommt es danach bei 72°C und HeiBhaltezeiten von 15 s
bis zu 4 min zu einer Reduktion der PFU von 5 bis 6 log-Stufen. Trotz dieser Minimierung der
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Viruspartikel konnte in Inokulationsversuchen mit jungen mannlichen Rindern immer noch
ein Rest von Infektiositat festgestellt werden, auch wenn der Nachweis von infektiésem Virus
in der Zellkultur nicht mehr gelang. Ahnliches gilt fiir Vollmilch mit einer Pasteurisation bei
72°C bis zu 5 min und bei 80°C und 15 s HeiBhaltezeit. Viele Pasteurisierungsversuche wur-
den im LabormaBstab und nicht unter Bedingungen durchgefiihrt, wie sie in der Praxis in der
Molkerei zu erwarten sind. Temperaturprofile und die Durchflussbedingungen fur die Milch
entsprachen dabei nicht denen kommerzieller Pasteurisierungsanlagen.

In Systemen mit kontinuierlichem Durchfluss scheint die Inaktivierung effektiver zu sein, Im
getesteten Temperaturbereich zwischen 72 bis 85°C fiir 15 bis 29 s verlief der Inokulations-
versuch negativ.

Auch bei Temperaturen Giber 100°C kann das Virus noch infektiés bleiben. Getestet wurden
102, 123, 130, 138 und 148°C bei einer HeiBhaltezeit von 2 bis 3 s. Es wurde eine Reduktion
von 6.4 log-Stufen erreicht, jedoch war die Infektiositat erst bei 148°C im Inokulationsversuch
nicht mehr nachweisbare. Aus diesen Werten leiten die Autoren einen z-Wert* von 20°C ab.

Da das Datenmaterial auf Untersuchungen der letzten Jahrzehnte zurlickzufthren ist, haben
Tomasula et al. (2007) in einer neueren Studie ebenfalls die Inaktivierung der MKSV unter-
sucht, vor allem auch, um eine bessere Vergleichbarkeit mit modernen Prozessbedingungen
zu erreichen. Hierfir wurde eine Kurzzeiterhitzungsanlage mit Plattenwarmeaustauscher und
HeiBhalterohr eingesetzt. Es wurde Milch von natirlich infizierten Tieren verwendet, die Titer
zwischen 10 und 10* PFU/ml enthielt. Im Temperaturbereich von 72 bis 95°C wurde bei ei-
ner HeiBhaltezeit von 18,6 und 36 s eine Reduktion des Ausgangstiters um mindestens 4
log-Stufen erreicht. Eine Infektiositat durch Inokulation im Tierversuch wurde aber selbst
nach einer Erhitzung bei 95°C firr 36 s noch nachgewiesen. Der z-Wert* wird in dieser Arbeit
deutlich relativiert und mit 4,8 °C angegeben. Dieser Wert ist allerdings als Schatzwert anzu-
sehen und wird nicht durch Messreihen hinterlegt.

Im Hinblick auf neue Technologien, z.B. bei der Herstellung von ESL-Milch (milk with exten-
ded shelf-life) gibt es keine Studien zur Inaktivierung von MKS-Viren und einer méglichen
Infektiositat. Es ist aber davon auszugehen, dass die Infektionsgefahr fir den Menschen bei
Einsatz eines Hocherhitzungsverfahrens auch hier vernachlassigbar gering ist. Falls Verfah-
ren angewendet werden, die auf dem Prinzip der Mikrofiltration beruhen, wird die Magermilch
neben der Filtration auch einer Pasteurisation wie die herkdmmliche Trinkmilch unterzogen.
Damit ist auch bei dieser Milch eine Inaktivierung der Viren um mehrere log-Stufen gewahr-
leistet.

(*Anmerkung

Der z-Wert ist ein MaB fur die Hitzebestandigkeit von Mikroorganismen bei unterschiedlichen
Temperaturen. Er gibt die Temperaturerhdhung an, die notwendig ist, um die dezimale Re-
duktionszeit (D-Wert) auf ein Zehntel zu reduzieren.)

Kése

Eine Studie von Blackwell hat das Verhalten von MKSV in verschiedenen Kéasesorten unter-
sucht. Die Viren tUberstanden den Herstellungsprozess fir Cheddar, obwohl nach den ein-
zelnen Herstellungsschritten nach 17,5 h ein durchschnittlicher pH-Wert von 5,1 erreicht
wurde, aber nicht die anschlieBende 30-tagige Reifungszeit. Bei Kése aus unpasteurisierter
Milch Gberstanden die Viren eine Reifungszeit von 60 Tagen, nicht aber tiber 120 Tage (pH-
Wert 5). Bei Camembert und Mozarella aus erhitzter Milch (72°C fir 16 s) wurden bei Moza-
rella keine infektidsen Viren mehr festgestellt, vermutlich durch das Behandeln und das Zie-
hen der Bruchschnitzel mit 85°C heiBem Wasser. Beim Camembert waren infektiése Viren
fur 21 Tage nachweisbar.
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Die Infektiositat der Viren wurde sowohl in der Kultur mit bovinen Nierenzellen als auch im
Inokulationstest mit jungen mannlichen Rindern getestet, wobei der letztere Test sensitiver
war, wahrend sich vielfach keine PFU in der Zellkultur mehr zeigten.

Sauermilchprodukte

MKSYV zeigen eine geringe Tenazitat gegeniber niedrigen pH-Werten. Es ist davon auszu-
gehen, dass sie in aus pasteurisierter Milch hergestellten Sauermilcherzeugnissen, die bei
Einsatz von Starterkulturen einen pH-Wert aufweisen, der deutlich unter 5,0 liegt, relativ
schnell inaktiviert werden. Die MKS-Verordnung tragt dem Rechnung, in dem sie fordert,
dass Milch und Milchprodukte, die als Futtermittel eingesetzt werden, entweder doppelt er-
hitzt, pasteurisiert und gesauert oder sterilisiert werden missen.

Milchpulver
Bei der Herstellung von Milchpulver wird eine wesentlich starkere Hitzeeinwirkung auf die

Rohmilch durch Pasteurisierung (HTST oder Hocherhitzung), Konzentration und Spriihtrock-
nung vorgenommen, so dass hier davon ausgegangen werden kann, dass auch die Infektio-
sitat fur Tiere zu vernachlassigen ist und kein Risiko fir den Menschen besteht.

Risikocharakterisierung

Maul- und Klauenseuche (MKS) ist eine hochkontagiése Erkrankung fir Paarhufer, die zwar
zu den Zoonosen gerechnet wird, aber fir den Menschen eine untergeordnete Bedeutung
hat. Die Pathogenitat des MKS-Virus fur den Mensch ist gering. Infektionen des Menschen
mit nachfolgender Erkrankung wurden nur vereinzelt beobachtet. Als Ursache wurde in der
Regel der direkte Kontakt zu infizierten Tieren in der Tierhaltung oder wahrend der Schlach-
tung ermittelt.

MKS-Viren werden u. a. auch tber die Milch ausgeschieden. Der Umgang mit Rohmilch im
landwirtschaftlichen Betrieb und wéhrend des Transports der Milch wurde als bedeutsame
Ursache fir die Verbreitung der Viren innerhalb der Tierpopulationen identifiziert. Der
Mensch ware beim Verzehr von Rohmilch aus Milchviehherden, die noch keine klinischen
Symptome erkennen lassen, jedoch schon Viren tiber die Milch ausscheiden, exponiert.

Verschiedene publizierte Studien haben dargelegt, dass eine Kurzzeiterhitzung (High Tem-
perature Short Time - HTST) von Milch, vor allem aber auch die Hocherhitzung zu einer Re-
duzierung der Plaque Forming Units (PFU) um mehrere log-Stufen, aber nicht immer zu ei-
ner vollstandigen Inaktivierung des Virus gefihrt hat. In alteren Arbeiten aus den siebziger
Jahren konnte in Laborversuchen bei Magermilch bei 72°C und HeiBhaltezeiten zwischen 15
s und 4 min ein 5 bis 6 log Reduktion der PFU gemessen werden. Es konnte jedoch in Inoku-
lationsversuchen mit jungen méannlichen Rindern noch ein Rest an Infektiositat festgestellt
werden, wobei diese Versuche eine héhere Sensitivitat zur Detektion infektioser MKSV als
Kulturen von bovinen Nierenzellen aufweisen.

Bisher sind keine Erkrankungen des Menschen durch den Verzehr von pasteurisierter
MKSV-kontaminierter Milch bekannt geworden. Vor dem Hintergrund, dass Milch im Verlauf
der Anlieferung an eine Molkerei einem starken Verdinnungseffekt unterliegt (Stapeltank in
der Molkerei 100.000 L oder mehr) und bei der Warmebehandlung eine Reduktion von
MKSV um mehrere log-Stufen erfolgt, wird das Risiko fir die menschliche Gesundheit durch
den Verzehr von pasteurisierter Milch und Milchprodukten aus pasteurisierter Milch aus
MKS-Restriktionsgebieten deshalb als vernachlassigbar angesehen. Es gibt bisher keine
Anhaltespunkte fir ein Risiko, dass der Mensch sich durch den Verzehr von pasteurisierter
Milch oder Milchprodukten infizieren kann. Der Einsatz von Starterkulturen bei Sauermilch-
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produkten mit dem Effekt einer erheblichen Reduktion des pH-Wertes auf unter 5,0 verstarkt
die Abtétungsrate der Viren.
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Anlage 02

Oldenburg, den 21.10.2010

ol fir Emahrung, Landwirtschaft, fiir Verbraucherschutz und
Verbraucherschutz und Landesentwicklung Lebensmittelsicherheit

NiedersAchsisches Ministerium ( [(e\VZX¥ Niedersachsisches Landesamt

Stellungnahme zur
Unbedenklichkeit von Milch
aus MKS Sperrbezirken und Beobachtungsgebieten

Die Maul- und Klauenseuche (MKS) ist eine fur Wirtschaft und Handel folgenschwere
Tierseuche, sie wurde in Europa lange bekampft und letztlich getilgt. In Deutschland trat die
MKS zuletzt 1988 auf. Auch heute noch ist der MKS-Erreger in vielen Landern der Erde
endemisch verbreitet, u. a. in beliebten, europanahen Reiselandern wie der Turkei.

Die MKS ist eine Tierseuche, die hauptsachlich Klauentiere und einige wenige andere
Tierarten, wie Kamele und Elefanten, beféllt. Fur andere Tierarten und den Menschen stellt
die MKS keine Gefahr dar.

Sollte es in Deutschland durch die Einschleppung des Virus erneut zu einem MKS-
Geschehen kommen, kénnen Verbraucher Konsummilch, Milchprodukte und Fleisch

weiterhin ohne Bedenken verzehren.

Pasteurisierte Milch aus gemaRregelten Gebieten und die daraus hergestellten Produkte
sind aus Verbraucherschutzaspekten sicher, ihr Verzehr ist unbedenklich, es besteht keine
Gefahr fir die menschliche Gesundheit!

Die rigorosen MaRnahmen der MKS-Verordnung, die grole Gebiete betreffen koénnen,
irritieren méglicherweise Verbraucher. Sie dienen im Ernstfall jedoch ausschlielich der
schnellen und sicheren Einddmmung der Tierseuche und damit der Minimierung der Anzahl
erkrankter Tiere und drohender wirtschaftlicher Schaden.

At WO AN

H. Helmsmdller Dr. H. Kélling Prof. Dr. E. Haunhorst

Leiterin der Abteilung Leiter des Referates Prasident des Niedersachsischen
Verbraucherschutz, Tiergesundheit, Tierische Nebenprodukte, Landesamtes fiir Verbraucherschutz
Tierschutz des Niedersachsischen Tierseuchen des Niedersachsischen und Lebensmittelsicherheit
Ministeriums fir Ernahrung, Ministeriums fir Erndhrung,

Landwirtschaft, Verbraucherschutz Landwirtschaft, Verbraucherschutz

und Landesentwicklung und Landesentwicklung
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Anhang Il.
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Fax/E-Mail-Vorlage: Anzeige aller Verendungen / Erkrankungen
Checkliste fur Milchsammelfahrzeuge, die zum Verbringen von
Milch in MKS-Sperrzonen eingesetzt werden

Formular: BiosicherheitsmalRnahmen auf Milchviehbetrieben als
Voraussetzung fur die Abholung der Milch im MKS-Krisenfall

Formulare Ausnahmegenehmigungen

Checkliste: Durchfuhrung der Erfassung von Rohmilch aus
MKS-Sperrzonen sowie deren weitere Behandlung und Verarbei-
tung in einer Molkerei

Beschreibung und Anwendungshinweise zur Anlage 07
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Anlage 03

Fax/E-Mail-Antwort — Betrieb in MKS-Schutzzone (friher Sperrbezirk)

Betrieb in MKS-Uberwachungszone (friiher Beobachtungsgebiet)

Betrieb:

Standorte: 1.

3.

Registrier-Nr.:

Ansprechpartner im Betrieb: Milch wird an die

folgende Molkerei
Telnr. des Ansprechpartners: geliefert:
Datum/Unterschrift

Milchliefervertrag:
Ja o Neing

Standort / Nutzungsart / Aktuelle Tierzahl | Verendungen |Erkrankungen
mit Fieber
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Anlage 04 - 03/2022

Checkliste fur Milchsammelfahrzeuge Nr.:

Erfassen und Verbringen von Milch nach Art. 24 der DelVO (EU) 2020/687 in Verbindung mit § 10 Abs. 4 der
MKS-VO

Transportunternehmen:

(Name und Anschrift)

Erfassen und Befordern
von Milch fiir die Molkerei:

(Name und Anschrift)

Datum des Checks:

Fir das Erfassen und
Befordern von Milch
verantwortliche Person:

(Name, Vorname, Funktion)

Abholen / Erfassen und Befordern von Milch: [ innerhalb einer Schutzzone

(Zutreffendes bitte ankreuzen)

[J innerhalb einer Uberwachungszone

Checkdurchfuihrung bei nachstehenden Fahrzeugen:

[J Motorwagen: .
(MSW=Milchsammelwagen) AmtllCheS
[] entfallt Fabrikat:
(Nur Zugmaschine)
Hersteller:
Baujahr:

Tankvolumen:

Fahrzeugkennzeichnung: [Dja [ nein

[ Anhéanger: Amtliches

[J Auflieger: Fabrikat:

[J entfallt Hersteller:
Baujahr:
Tankvolu-

Fahrzeugkennzeichnung: [dja [ nein

81



Ergebnisse der Beschaffenheit des Milchsammelwagens bzw. des Anhangers

1. MaRBnahmen hinsichtlich der Vermeidung von Tropfmilch wahrend der Be-

forderung:

¢ Einsatz von Rohrleitungsblindkappen: U ja L1 nein
e Einsatz von Scheibenventilen: Uja [] nein
¢ Aufbewahrung Milchlanze / keine Leckage nach auflen: [ ja L] nein
o Leckagesichere Ausfiihrung des Technikraums: U ja L1 nein

¢ Sonstige Malknahmen:

Ergebnis: L] Kriterium erfillt L] Kriterium nicht erfullt

Begrindung zur Abweichung:

2. MaBnahmen hinsichtlich der Vermeidung von Aerosoldispersion:

Filter zur Vermeidung einer Aerosoldispersion sollten ein minimales Partikelrickhaltevermo-
gen von 99,95% bei einer PartikelgroRe von 0,5 pm aufweisen.

¢ Milchtankéffnungen sind mittels geeigneter Filter abgesichert: [ ja L1 nein
e Es wird eine Vakuumpumpe mit geeignetem Filter betrieben: [ ja [] nein
e oder es wird ein Ejektionssystem zur Vakuumerzeugung mit

geeignetem Filter betrieben: [ ja [ nein

¢ Sonstige MalRnahmen:

Ergebnis: ] Kriterium erftllt ] Kriterium nicht erfullt
Begrindung zur Abweichung:

3. Ausristung zur Reinigung und Desinfektion wahrend der Milcherfassung vor
Verlassen des Milcherzeugerbetriebes von Verbindungsrohr bzw. —schlauch,
Fahrzeugreifen, Radkadsten, untere Teile des Fahrzeugs und Stellen, an denen
Milch ausgetreten ist:

o Mitfihren geeigneter Geratschaften: Uja L] nein
o Mitfiihren geeigneter Desinfektionsldsung: U ja L1 nein
e MitfUhren geeigneter Reinigungsmittel: Uja [] nein
o Arbeitsanweisung flur Fahrer vorhanden und effektiv: [ ja L1 nein

Sonstige MalRnahmen:

Ergebnis: L] Kriterium erfullt [ Kriterium nicht erftllt
Begrundung zur Abweichung:
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4. Reinigung und Desinfektion des Fahrzeuges vor dem Milchtransport:

¢ |Ist die Reinigung und Desinfektion der Milch berihrenden Oberflachen,
wie Tanks, Schlauche, Tankliftungsleitung etc., gewahrleistet? ] ja

¢ |st ein Bordbuch Uber Reinigung- und Desinfektionsmafinahmen
vorhanden? ] ja

Arbeitsanweisung vorhanden und effektiv: U ja

¢ Sonstige Mallnahmen:

] nein

] nein

1 nein

Ergebnis: ] Kriterium erfullt ] Kriterium nicht erfullt

Begrindung zur Abweichung:

5. sonstige technische Feststellungen:

Ergebnis: ] Kriterium erftllt ] Kriterium nicht erfillt

Begrindung zur Abweichung:

Gesamtbeurteilung durch die zustandige Behorde

Das vorstehende Fahrzeug ist fur das Abholen, Erfassen und Befordern

von Milch aus MKS-Sperrzonen geeignet: [ ja [ nein

Oldenburg, den

Ort / Datum Name / Unterschrift
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Anlage 05

BiosicherheitsmaRnahmen auf Milchviehbetrieben

als Voraussetzung fir die Abholung der Milch im MKS-Krisenfall

Betrieb: Landkreis:
Registrier-Nr.:
Ansprechpartner im Betrieb im Krisenfall: Molkerei:

erfiillt
g;;elzll;ter Zugang von aufRen zur Milchkammer (kein Zugang uber Jal[] Nein []
Hygiene der Milchkammer
(Milchkammer leicht zu reinigen und zu desinfizieren) Ja[] Nein []
Handwaschmadglichkeit vorhanden Ja[] Nein []
Zustand der Milchkammer sauber Ja[] Nein [_]
Méglichkeit zur Reinigung und Desinfektion des Schuhwerks Ja[] Nein []
Die Zuwegung fiir den Milchsammelwagen Ja[] Nein []
ist befestigt und wird nicht von Treibewegen gekreuzt
Die Milch-Ubergabestelle ist planbefestigt (mdglichst Pflaster, As-|  Ja [ ] Nein [ ]
phalt, Beton) und leicht zu reinigen

Ich bestatige die Richtigkeit meiner oben gemachten Angaben.

Unterschrift:

Telefon: E-mail:

Ort, Datum
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Anlage 06

noch nicht ans AHL angepasst - Stand: 26.04.2016

Antragsteller/in: Ort, Datum

Name Telefon

Anschrift Hier bitte lhre Faxnummer eintragen!
Emailadresse:

FAX-Nummer der ortlich zustandigen Veterinarbehorde

Im Auftrage der Betriebe gemaf anliegender Liste beantrage(n) ich/wir die Ausnahmegenehmi-
gung geman |:| § 10 Abs. 4 Nr.1 |/ § 12 Abs. 3 der MKS-Verordnung*
fiir das Inverkehrbringen von Milch von fiir MKS empfanglichen Tieren.

Die Milch wird/wurde in der

O Schutzzone / [] Uberwachungszone

O gewonnen und zwar im Zeitraum vom bis / |:| verarbeitet
Angaben zum Herkunftsbetrieb der Rohmilch Betriebsnummer:

Name

(wenn mehrere Milcherzeuger, siehe anliegende Tabelle)

Anschrift (StralRe, PLZ, Ort)

(Die Liste der Lieferanten ist der sich &ndernden Seuchenlage anzupassen und der zustéandigen Behdrde jeweils unver-
zuglich zu Gbermitteln. Damit verbunden ist eine Anpassung der Transportroute. Gleiches gilt fir Anderungen bei den
eingesetzten MSW!)

Angaben zum Milchverarbeitungsbetrieb Betriebsnummer:

Name (ggf. s.o. Antragsteller)

Anschrift (Stralle, PLZ, Ort)

Dem Antrag sind folgende Unterlagen beigefuigt:
] A) Im Falle der Milcherfassung oder -sammlung:

e Liste der Lieferanten

e Vorschlag fiir eine Transportroute sowie des Abholdatums bzw. -zeitraums

e Liste der eingesetzten MSW inkl. Abnahmeprotokolle der zustédndigen Behdrde
e Benennung der abholenden Unternehmen

e Benennung der verarbeitenden Molkerei

e Krisenplan der regionalen Untersuchungsstelle

] B) Im Falle eines Rohmilch verarbeitenden Betriebes:

e Bescheinigung uber die Erfillung der Voraussetzungen zur Verarbeitung der Milch aus MKS-
Restriktionszonen
e Benennung der abholenden Unternehmen inkl. Genehmigung

Die Angaben in diesem Antrag wurden von mir wahrheitsgemafR nach bestem Wissen und Gewissen gemacht. Mir ist
bekannt, dass unvollstandig ausgefiillte Antrage nicht bearbeitet werden kénnen.

Unterschrift des/r Antragsstellers/in Lfd. Nr.

(wird vom Veterinaramt ausgefullt)
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Prifung des aufgefiihrten Genehmigungsantrages
(§ 10 Abs. 4 Nr. 1 und § 12 Abs. 3 MKS-VO)

Lfd. Nr.:

(auch auf vorliegenden Antrag
(s.0.) eintragen)

Liegen in diesem Fall die Genehmigungsvoraussetzungen vor?

Ist ein Einflillen und Entladen der Milch ohne Aerosolbildung méglich? [ Jja [] nein

] Wurde die Rohmilch mind. 22 Tage vor der mutmalilichen Einschleppung

des MKS-Virus gewonnen und seitdem von spater gewonnener Rohmilch

getrennt gelagert und transportiert? [lja [nein
] Alternativ: Ist eine Behandlung der Milch bzw. der Milcherzeugnisse im Sinne

von Anhang IX der RL 2003/85/EG erfolgt? [lja [nein
L] Ist sichergestellt, dass Rohmilch entsprechend behandelt wird? [Jja [nein
] Wird die Milch in flissigkeitsdichten Behaltern transportiert, die gereinigt und
- desinfiziert werden kdnnen? [lja [nein

Ergebnis: [ ] Der Antrag wird genehmigt (Kopie des Anhangs IX Teile A und B der Richtlinie
2003/85/EG beifligen)

[ ] Der Antrag muss wegen unvollstindiger Genehmigungsvoraussetzungen
abgelehnt werden. Es ist folgender Bescheid zu erlassen:

(Datum, Unterschrift)

Landkreis XY Oort,

Tel.:
Fax:

Ablehnung des Antrages auf Erteilung einer Ausnahmegenehmigung

Sehr geehrte(r) Frau/Herr,

wie Sie dem Ergebnis der vorstehenden Prifung entnehmen kdnnen, muss ich lhren hier eingereichten Antrag
ablehnen. Dies geschieht aufgrund der Tatsache, dass nicht alle Genehmigungsvoraussetzungen, wie sie fur
diesen Fall durch die Maul- und Klauenseuche-Verordnung im § festgelegt wurden, erfiillt sind.

Rechtsbehelfsbelehrung:

Gegen diesen Bescheid kann innerhalb eines Monats nach Bekanntgabe Klage vor dem Verwaltungsgericht
schriftlich oder zur Niederschrift gegeniiber dem Urkundsbeamten der Geschaftsstelle erhoben werden. Die
Klage kann auch mit qualifizierter elektronischer Signatur durch Zuleitung tber das Elektronische Gerichts-
und Verwaltungspostfach (EGVP) des Gerichts erhoben werden.

Mit freundlichen GruRen

i. A.

(Unterschrift)
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Landkreis/kreisfreie Stadt Lfd. Nr.

Genehmigung gemaR § 10 Abs. 4 Nr. 1 und § 12 Abs. 3 der MKS-Verordnung* fiir das fiir
das Inverkehrbringen von im [_] Sperrbezirk / [_] Beobachtungsgebiet gewonnener Rohmilch
oder verarbeiteter Milch von fur MKS empfanglichen Tieren

Sehr geehrte Damen und Herren,

das beantragte Inverkehrbringen von [ ] Rohmilch / [] Milcherzeugnissen wird vorbehaltlich einer Ver-
scharfung der Seuchenlage genehmigt.

Das Inverkehrbringen umfasst in diesem Fall

[] das Erfassen (Einsammeln) von [ ] Rohmilch / [] Milcherzeugnissen

[] das Verarbeiten von [] Rohmilch / [] Milcherzeugnissen

aus dem [ ] Sperrbezirk / [ ] Beobachtungsgebiet.

Meine Entscheidung stitzt sich auf § 10 Abs. 4 und § 12 Abs. 3 der MKS-Verordnung* und § 36 Abs. 2 VWV{G

Eine Ausfertigung dieser Genehmigung ist wahrend des Transportes mitzufiihren und bei Kontrollen auf
Verlangen vorzuzeigen.

Weitere Ausfertigung(en) an:
] Milchverarbeitungsbetrieb

] die fiir den Rohmilch verarbeitenden Betrieb zustandige kommunale Lebensmitteliiberwachungsbe-

horde

[] die fiir die regionale Untersuchungsstelle im Rahmen der Tierseuchenbekampfung zustandige kommu-
nale Veterinarbehdrde

Rechtsbehelfsbelehrung:

Gegen diesen Bescheid kann innerhalb eines Monats nach Bekanntgabe Klage vor dem Verwaltungsgericht  schrift-
lich oder zur Niederschrift gegeniber dem Urkundsbeamten der Geschéftsstelle erhoben werden. Die Klage kann auch
mit qualifizierter elektronischer Signatur durch Zuleitung Uber das Elektronische Gerichts- und Verwaltungspostfach
(EGVP) des Gerichts erhoben werden.

Hinweise:
1. [ die Rohmilch muss mindestens 22 Tage vor dem (Datum vorgeben) gewonnen worden sein und ab
diesem Zeitpunkt von Rohmilch, die danach gewonnen wurde, getrennt gelagert und transportiert worden sein
oder

[] die Rohmilch wird vor der Weiterverarbeitung einer Behandlung nach Anhang IX Teile A und B der Richtli-
nie 2003/85/EG* unterzogen; das Gleiche gilt fiir aus dieser Rohmilch hergestellte Milcherzeugnisse (siehe
Anlage).

2. Der erfassende (einsammelnde) Betrieb hat sich die Erfillung der Biosicherheitsmalinahmen vom Milcherzeu-
ger bestatigen lassen.

3. Es st sicherzustellen, dass die Rohmilch in fliissigkeitsdichten Behaltnissen transportiert wird, die
a) vor dem Transport der Rohmilch gereinigt und desinfiziert werden,
b) mit Vorrichtungen ausgestattet sind, die eine Aerosolbildung beim Einfiullen und Entladen
der Milch verhindern und
4. mit Fahrzeugen transportiert wird,
a) deren Rader, Radkasten und Unterseite sowie deren fiir die Aufnahme der Rohmilch verwendeten Gerat-
schaften vor dem Verlassen eines Betriebes jeweils gereinigt und desinfiziert werden,
b) die nach Verlassen des Sperrbezirks/Beobachtungsgebiet bis zur Ankunft im Verarbeitungsgebiet keinen
anderen Betrieb anfahren dirfen,
c) die nach ndherer Anweisung der zustandigen Behérde gekennzeichnet sind und nur in einem festgelegten
Gebiet genutzt werden dirfen.

VerstoRe gegen diese Genehmigung kénnen als Ordnungswidrigkeiten im Sinne von § 34 Nr. 2 der MKS-Verordnung
in Verbindung mit § 32 Abs. 2 Nr. 4 a TierGesG mit Geldbuf3en bis zu 30.000 € geahndet werden.

Ort, Datum Siegel Unterschrift
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Anlage zur Ausnahmegenehmigung (siehe Hinweise Nr. 1):

Behandlung von Rohmilch und Milcherzeugnissen
(Quelle: Anhang IX Teile A und B der Richtlinie 2003/85/EG *)

ANHANG IX

BEHANDLUNG VON MILCH ZUR WIRKSAMEN ABTOTUNG VON MKS-VIREN
TEIL A

Konsummilch und Konsummilcherzeugnisse

Folgende Behandlungen bieten anerkanntermaflen ausreichende Garantien fir die wirksame Abtoétung von MKS-Viren in
Konsummilch und Konsummilcherzeugnissen. Es sind alle erforderlichen Vorkehrungen zu treffen, um zu verhindern,
dass die Milch oder Milcherzeugnisse nach der Verarbeitung mit einer potenziellen MKSV-Infektionsquelle in Beriihrung
kommen.

1. Konsummilch muss mindestens einer der folgenden Behandlungen unterzogen werden:

1.1. Sterilisation auf einen FO-Wert von mindestens 3,

1.2. Ultrahocherhitzung (UHT)(1),

1.3. zweimalige Kurzzeiterhitzung (HTST)(2) von Milch mit einem pH-Wert von mindestens 7,0,

1.4. Kurzzeiterhitzung von Milch mit einem pH-Wert unter 7,0,

1.5. einmalige Kurzzeiterhitzung kombiniert mit einem anderen physikalischen Verfahren, und zwar entweder
1.5.1. einer Senkung des pH-Werts auf < 6 fur wenigstens eine Stunde oder

1.5.2. einer weiteren Erhitzung auf mindestens 72 °C, kombiniert mit Austrocknung,

2. Milcherzeugnisse sind entweder einer der vorgenannten Behandlungen zu unterziehen, oder sie missen aus geman
Absatz 1 behandelter Milch hergestellt worden sein.

3. Jede andere Behandlung wird nach dem in Artikel 89 Absatz 2 genannten Verfahren beschlossen, insbesondere in
Bezug auf Rohmilcherzeugnisse, die eine ausgedehnte Reifezeit durchmachen, einschliellich einer Senkung des pH-
Werts auf < 6.

TEIL B
Nicht zum menschlichen Verzehr bestimmte Milch und Milcherzeugnisse sowie Futtermilch und Futtermilcherzeugnisse

Folgende Behandlungen bieten anerkanntermaf3en ausreichende Garantien fur die wirksame Abtétung von MKS-Viren in
Milch und Milcherzeugnissen, die nicht zum menschlichen Verzehr oder zur Verfutterung bestimmt sind. Es sind alle er-
forderlichen Vorkehrungen zu treffen, um zu verhindern, dass die Milch oder Milcherzeugnisse nach der Verarbeitung mit
einer potenziellen MKSV-Infektionsquelle in Beriihrung kommen.

1. Milch, die nicht zum menschlichen Verzehr bestimmt ist, und Futtermilch miissen mindestens einer der folgenden Be-
handlungen unterzogen werden:

1.1. Sterilisation auf ein FO-Wert von mindestens 3,

1.2. Ultrahocherhitzung UHT(3) kombiniert mit einem anderen physikalischen Verfahren gema Nummer 1.4.1 bzw.
1.4.2,

1.3. zweimalige Kurzzeiterhitzung (HTST)(4),
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1.4. Kurzzeiterhitzung kombiniert mit einem anderen physikalischen Verfahren, und zwar entweder
1.4.1. einer Senkung des pH-Werts auf < 6 fiir wenigstens eine Stunde, oder
1.4.2. einer weiteren Erhitzung auf mindestens 72 °C, kombiniert mit Austrocknung,

2. Milcherzeugnisse missen entweder einer der vorgenannten Behandlungen unterzogen oder aus gemaft Nummer 1
behandelter Milch hergestellt werden.

3. Molke, die zur Futterung von Tieren empféanglicher Arten bestimmt ist und aus Milch gewonnen wird, die gemaf Num-
mer 1 behandelt wurde, darf frilhestens 16 Stunden nach Gerinnung der Milch abgeschopft werden und muss vor ihrem
Transport zu den Schweinehaltungsbetrieben einen pH-Wert von < 6,0 aufweisen.

(1) UHT= Ultrahocherhitzung auf 132 °C wahrend mindestens 1 Sekunde.

(2) HTST= Kurzzeiterhitzung auf 72 °C wahrend mindestens 15 Sekunden oder Behandlung mit gleichwertigem Pasteu-
risierungseffekt, bei dem eine Negativreaktion auf den Phosphatasetest gewahrleistet ist.

(3) UHT= Ultrahocherhitzung auf 132 °C wahrend mindestens 1 Sekunde.

(4) HTST= Kurzzeiterhitzung auf 72 °C wahrend mindestens 15 Sekunden oder Behandlung mit gleichwertigem Pasteu-
risierungseffekt, bei dem eine Negativreaktion auf den Phosphatasetest gewahrleistet ist.
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Anlage 07

Bekampfung der Maul- und Klauenseuche

-Durchfiihrung der Erfassung von Rohmilch aus
MKS-Sperrzonen sowie deren weitere Behandlung und
Verarbeitung in einer Molkerei-

Checkliste

Anschrift des Betriebes/der Molkerei:

Zulassungsnummer des Betriebes nach Lebensmittelrecht:

Zulassungsnummer des Betriebes nach Tierische Nebenprodukte-Recht:

Registriernummer des Betriebes nach Tierische Nebenprodukte-Recht:

Datum der Durchfihrung:

Teilnehmer:

Zusammenfassendes Check-Ergebnis, s. hierzu Pos. 9.00, letzte Seite:
(] Anforderungen sind erfiillt.
[ Geringe Abweichungen miissen beseitigt werden.
(] Anforderungen sind nicht erfiillt.

[] Abweichungen kénnen kurzfristig ohne viel Aufwand beseitigt werden.
[ Abweichungen kénnen mit Aufwand beseitigt werden.

( [ = Zutreffendes bitte ankreuzen)

Kontrollobjekt / Frage: |Bemerkungen:

1.00 Plane der Molkerei fiir
den MKS-Fall

Pléne liegen vor:
[] ja, mit Stand vom ] Nein

Die vorliegenden Plane sind von der zustandigen Behérde abgenom-
men:

] ja ] nein
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Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

2.00 Milcherfassung:

2.10 Durchfiihrung der Roh-
milchabholung im

MKS-Fall

] durch molkereieigene Milchsammelwagen (MSW)
e Anzahl der Fahrzeuge (MSW)
] durch Speditionen

e Anzahl der Speditionen:

e Anzahl der Fahrzeuge je Spedition:

1. Fahrzeuge (MSW)
2, Fahrzeuge (MSW)
3. Fahrzeuge (MSW)
4, Fahrzeuge (MSW)

¢ Ist die Rohmilchabholung im MKS-Fall mit der Spedition ver-
traglich gesichert?

(ja
] nein

2.20 Eignung der Milchsam-
melwagen (MSW) fiir
den MKS-Fall

MSW, die von der zustidndigen Behorde hinsichtlich Schutzvorrich-
tung gegen Aerosole, einwandfreier Milchaufnahmevorrichtung und
Oberflachenbeschaffenheit abgenommen sind:

« Anzahl der abgenommenen, einsatzfahigen MSW:

« Der Abnahmenachweis je MSW nach Kfz-Kennzeichen liegt vor:

O] ja [] nein
o Betreiber / Unternehmer hilt eine giiltige Liste der einsatzfahigen
MSW vor:
O] ja [] nein

2.30 Eignung der MSW-
Fahrer fiir den Einsatz
im MKS-Fall

Jeder MSW-Fahrer fiir den MKS-Fall ist geschult: [ ] ja [] nein

Der Schulungsinhalt ist mit der zustindigen Behorde abgestimmt:

L] ja ] nein

Die letzte Schulung ist erfolgt am:

Unter den MSW-Fahren befinden sich Klauentierhalter
[] ja, Anzahl: [] nein

2.40 Stationierung der MSW

[ ] gesonderte Stationierung im MKS-Fall
e Anweisungen liegenvor: [ ] ja [] nein

[] Molkerei

[ ] Spedition

[ beim Wohnsitz MSW-Fahrer

[ | sonstiger Ort:
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Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

2.50 Einsatz von MSW-
Anhangern fiir die Roh-
milcherfassung

Anhanger werden wahrend der Rohmilcherfassung an gesondert
ausgewiesenen Plitzen geparkt: [ ] ja [] nein

Die Befiillung des MSW-Anhangers erfolgt durch den MSW:

[]ja [ nein

Anweisungen liegenvor: [ ] ja [] nein

(z. B.: bzgl. Tropfmilch, Umfiillung in Ndhe von MKS empf. Tieren)

2.60 Zusammenfassende Be-
wertung zur Pos. 2.00
sMilcherfassung*

Die Milcherfassung geniigt den MKS-BekiampfungsmafRnahmen:
(] ja
] nein

e Begriindung, siehe o.a. Pos.:

3.00 Reinigung und Desinfektion der Milchsammelwagen

3.10 Standort der MSW-
Reinigungsanlage

[ 1 am Ort der Molkerei
e [ ] am Ort der Rohmilchabtankung
e [] separater Ort
[ ] am Ort der Spedition
e [ ] ausschlieBlich fiir Lebensmitteltransporter
e [ ] gemeinsame Anlage fiir samtliche Transporter
[] allgemeine zentrale Anlage fiir Lebensmitteltransportfahrzeuge
[] Anlage wird lebensmittelrechtlich iiberwacht
Die o.a. genannten Standorte sind im MKS-Fall:
e [ ] unproblematisch

e [ ] problematisch, weil

3.11 Erfolgt der Reinigungs-
prozess in einem ge-
schlossenen Raum
(Halle)?

[ ja
] nein

3.20 Haufigkeit der R+D
MaBRnahmen

Jeder MSW wird nach jeder Entleerung bzw. vor jeder Tour oder ar-
beitstaglich gereinigt und desinfiziert:
je Tour:[] ja/ [] nein [] arbeitstéglich

3.30 Betrieblicher R+D Plan
fir den MKS-Fall

R+D Plan liegtvor: [ ] ja [ nein
Der vorliegende Plan ist mit der zustandigen Behorde abgestimmt:

[1ja [ nein
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Kontrollobjekt / Frage: |Bemerkungen:

3.40 Koénnen mehrere MSW | [] ja
an der Anlage bzw. in :
der Halle zeitgleich ge- [ nein
reinigt werden?

3.50 Entspricht der MSW L] ja
Reinigungsplatz einer :
Desinfektionsschleuse L] nein
fiir Fahrzeug und Fahr-
personal?

3.60 Werden fiir Reinigungs-| [] ja
mafnahmen Hoch- :
druckreinigungsgerate [ nein
verwendet?

3.70 Reinigungsparameter [] alkalisch / pH-Wert der Reinigungslésung:

[] sauer/ pH-Wert der Reinigungslésung:
[] Reinigungstemperaturen: °C
L[] Zeit:
[] werden kontinuierlich aufgezeichnet?

] ja [] nein

Minuten

3.7

Wie ist die Folge der
Fahrzeug- und Tankrei-
nigung und Schlauch-
reinigung?

Kontaminationen gereinigter Milch beriihrender Oberflachen:

[] sind ausgeschlossen
[] sind méglich / nicht ausgeschlossen

3.72

Behandlung und Ver-
bleib der ersten Spiil-
phase (Milch-Wasser-
Gemisch) und Reini-
gungsfliissigkeiten

Samtliche Abwésser werden liber einen betrieblichen Neutrali-
sationstank geleitet:

] nein
[] ja

Das Verfahren erméglicht vor Neutralisierung eine pH-Wert Er-
hohung oder Senkung zur Abtétung von MKS-Viren:

[ ja, auf pH-Wert ] nein
Die Durchfiihrung geniigt den MKS BekdmpfungsmaBnahmen:
[] ja
] nein

e Begriindung:

3.73

Behandlung und Ver-
bleib von Riickstanden
aus einem Milchrohr-
sieb im Milchaufnahme-
system des MSW

Genugt den MKS-BekdmpfungsmaRnahmen:
L] ja
[ nein

e Begriindung:

[ ] es sind keine Milchrohrsiebe vorhanden
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Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

3.80 Reinigung und Desin-
fektion samtlicher im
MSW vorhandener, be-
nutzter Milchschlauche

[] im Rahmen der Umlaufreinigung

[ 1 manuell

[ ] R+D der Schutzkappen fiir Schlauchenden
Vorrichtungen / Geréatschaften hierfiir sind vorhanden:

L[] ja ] nein

3.81 Reinigung und Desin-
fektion der Aufbewah-
rungsstellen der Milch-
schlduche

] ja ] nein

Geratschaften hierfiir sind vorhanden:

3.90 Zusammenfassende Be-
wertung zur Pos. 3.00
s Reiniqung und Desin-
fektion der Milchsam-
melwagen‘*

Die Reinigung und Desinfektion der Milchsammelwagen geniigt den
MKS-BekampfungsmafRnahmen:

O] ja
] nein

e Begriindung, siehe o.a. Pos.:

4.00

Produktpalette der Molkerei i. V. m. angewandtem Behandlungsverfahren je Produkt

Hinweis: Diese Angaben sind im Rahmen vorgeschriebener Behandlungsmalinahmen zur wirksamen Abtétung
von MKS-Viren von Bedeutung. In bestimmten Fallen dirfen deshalb keine Vermischungen von bestimmten Mil-
chen bzw. Erzeugnissen erfolgen.

4.10 Konsummilch und/oder
Erzeugnisse auf Milch-

basis

[] Konsummilch

[ ] Schnittkise

Weichkase

Frischkase
Sauermilchquark
Sauermilchkése
Sauermilcherzeugnisse
Joghurterzeugnisse
Kefirerzeugnisse

Butter
Buttermilcherzeugnisse
Sahneerzeugnisse
Kondensmilcherzeugnisse
Trockenmilcherzeugnisse
Molkenerzeugnisse
Milchzuckererzeugnisse
MilcheiweiBerzeugnisse
Milchmischerzeugnisse
Molkenmischerzeugnisse
Milchstreichfetterzeugnisse
Milchfetterzeugnisse
sonstige:

Do odododododoogod
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Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

4.20

Herstellungsmethode
der Molke unter Be-
riicksichtigung von
Molke zu Futterzwe-
cken sowie insgesamt
als tierisches Neben-
produkt

(Pasteurisierung = Kurzzeiterhitzung)

ist friihestens 16 h nach Gerinnung abgeschopft

pH-Wert < 6,0

pH-Wert 6,0 oder > 6,0

Lagerung mindestens 21 Tage ohne Zufuhr frischer Molke
ist aus 1 x pasteurisierter Kasereimilch hergestellt

ist aus zweifach pasteurisierter Kasereimilch hergestellt
Molke aus 1 x pasteurisierter Kasereimilch wird pasteurisiert

Die Herstellungsbedingungen bei Molke fiir die Verwendung als
tierisches Nebenprodukt (TNP) werden erfiilit.

Ooodogod

4.30

Nicht fiir den menschli-
chen Verzehr be-
stimmte Milch und
Milcherzeugnisse (tieri-
sche Nebenprodukte),
s. hierzu

auch Pos. 4.20

[] Futtermittel-Ausgangserzeugnis (Benennung gemaR Pos. 4.10 und 4.40):

.
[ 1 Heimtierfutter

[] Zentrifugenschlamm
[] Hemmstoffhaltige Milch
[] sonstige:

4.40

WeiBwasser (Spiil-
milch), Baktofugat, Se-
dimente aus Reini-
gungs- und/oder Ent-
rahmungszentrifugen

Anwendung von Verfahren zur wirksamen Abtétung von MKS-Viren
gemal Pos. 4.50/1 fiir dieses Material [Es ist hier das jeweilige Produkt gemaR
dieser Pos. einzutragen!]:

Fiir diese Materialien werden zuldssige Verfahren angewandt:
[] ja,s.Pos.4.50/1 [] nein

4.50

Behandlung zur Abté6-
tung von MKS-Viren
nach aufgefiihrten Ver-
fahren fiir folgende
Lebensmittel, s. hierzu
auch Pos. 4.20

[] Ultrahocherhitzung (UHT) inkl. mdglicher vorangegangener
Pasteurisierung

Produkt geméR Pos. 4.10 bis 4.40/ gilt nicht fiir tierische Neben-
produkte (TNP) [Es sind hier die jeweiligen Produkte einzutragen!]:
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Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

Fortsetzung:

4.50 Behandlung zur Abto6-

tung von MKS-Viren
nach aufgefiihrten Ver-
fahren fir folgende
Lebensmittel, s. hierzu
auch Pos. 4.20

[] einmalige Kurzzeiterhitzung von Milch mit einem pH-Wert unter 7,0

Produkt geméR Pos. 4.10 bis 4.40/ gilt nicht fiir tierische Neben-
produkte (TNP) [Es sind hier die jeweiligen Produkte einzutragen!]:

4.51

Behandlung zur Abté6-
tung von MKS-Viren
nach aufgefiihrten Ver-
fahren fiir folgende
Lebensmittel und tieri-
sche Nebenprodukte, s.
hierzu auch Pos. 4.20

[] Sterilisation auf einen Fo-Wert von mindestens 3 inkl. mdglicher
vorangegangener Pasteurisierung

Produkt geméR Pos. 4.10 bis 4.40/ gilt auch fiir tierische Neben-
produkte (TNP) [Es sind hier die jeweiligen Produkte einzutragen!]:

[] Ultrahocherhitzung (UHT) kombiniert:

] mit Absenkung des pH-Werts auf < 6,0 fiir wenigstens
1 Stunde

Produkt gemaR Pos. 4.10 bis 4.40/ gilt auch fiir tierische
Nebenprodukte (TNP) [Es ist hier das jeweilige Produkt einzutragen!]:

oder

[] mit einer weiteren Erhitzung auf mindestens 72°C, kombi-
niert mit Austrocknung

Produkt geméR Pos. 4.10 bis 4.40 / gilt auch fiir tierische
Nebenprodukte (TNP) [Es ist hier das jeweilige Produkt einzutragen!]:

99




Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

Fortsetzung:

1. Behandlung zur Abté-
tung von MKS-Viren
nach aufgefiihrten Ver-
fahren fir folgende
Lebensmittel und tieri-
sche Nebenprodukte, s.
hierzu auch Pos. 4.20

[ ] zweimalige Kurzzeiterhitzung von Milch
(Pflicht bei Milch mit einem pH-Wert von mindestens 7,0)

Produkt geméaRB Pos. 4.10 bis 4.40 / gilt auch fiir tierische Neben-
produkte (TNP) [Es sind hier die jeweiligen Produkte einzutragen!]:

[] einmalige Kurzzeiterhitzung kombiniert mit einem anderen physi-
kalischen Verfahren und zwar entweder

[] einer Senkung des pH-Werts auf < 6,0 fiir
wenigstens 1 Stunde

Produkt geméR Pos. 4.10 bis 4.40/ gilt auch fiir tierische Ne-
benprodukte (TNP) [Es sind hier die jeweiligen Produkte einzutragen!]:

oder

[] einer weiteren Erhitzung auf mindestens 72°C, kombiniert mit
Austrocknung

Produkt geméaRB Pos. 4.10 bis 4.40 / gilt auch fiir tierische Ne-
benprodukte (TNP) [Es sind hier die jeweiligen Produkte einzutragen!]:
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Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

4.60 Zusammenfassende
Bewertung der Pos.
4.00 ,,Produktpalette”

Lebensmittel:

Die Lebensmittel-Herstellungsverfahren erfiillen die vorgeschriebe-
nen Behandlungsmethoden zur wirksamen Abtétung von MKS-Viren
gemal MKS-VO:

] ja ] nein

Tierische Nebenprodukte (TNP)

Die vorgeschriebenen Behandlungsverfahren fiir nicht fiir den
menschlichen Verzehr bestimmte Milch und Milcherzeugnisse sowie
Futtermilch und Futtermilcherzeugnisse werden angewandt:

L] ja ] nein
Betriebliche Arbeits- und Verfahrensanweisungen liegen
L] vor. L] nicht vor.

5.00 Abtanken und Lagerung der gesammelten Rohmilch in der Molkerei

5.10 Welchen niedrigsten
und welchen hochsten
pH-Wert hat die Sam-
melmilch im MSW?

(Hinweis: Milch mit einem pH-Wert unter 7 braucht z. B. nur 1x kurzzeiterhitzt zu werden,
wahrend Milch mit einem pH-Wert von mindestens 7,0 einer zweimaligen Kurzzeiterhitzung
unterzogen werden muss.)

[] niedrigster pH-Wert:

] héchster pH-Wert:

5.11 pH-Wert-Ermittlung und
Nachweise

[] durch Beprobung der Sammelmilch
e [] aus jedem Milchsammelwagen

e [ ] nach betrieblichem System
kurze Beschreibung:

e [] kontinuierliche Messung im Durchfluss

e [] aus dem Lagertank vor Entleerung
Nachweise:
Laborbuch
kontinuierliche Aufzeichnungen mittels Schreibgerat

Aufbewahrungsfrist der Nachweise ( Jahre)

5.12 Lenkung (CP/CCP) der
Rohmilch nach pH-Wert

Anweisung durch Betriebslabor

mittels Mess- und Regeltechnik (automatisch)

Odo|gon

sonstige Lenkung:
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Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

5.20 Behandlung der ange-
lieferten Rohmilch nach
pH-Wert-Kriterien und
Restriktionszone

Die Rohmilch wird je pH-Wert Beschaffenheit (Befolgung geman
Grenzwertvorschriften) getrennt voneinander behandelt:

[ 1 nein

. [] die gesamte angelieferte Rohmilch wird entspre-
chend den vorgeschriebenen Behandlungsnormen zur
wirksamen Abtétung von MKS-Viren mindestens zwei-
malig pasteurisiert bzw. warmebehandelt

getrennte Abtankung:

e [ija [ 1 nein

getrennte Kiihlung:

e [Jija ] nein
getrennte Lagerung:
e []ija ] nein

getrennte FlieBwege:
e []ija ] nein
Kennzeichnung der Lagertanks etc:
° D ja
e [] nein

betrieblicher Nachweis der strikten Trennung im Rahmen
der Behandlung:

o [ ja
e [ nein

[] die Behandlungsvorschriften zur sicheren Abtétung von
MKS-Viren i. V. m. o.a. Pos. 4.40, und 4.50/1 werden eingehal-
ten

Die Rohmilch aus Sperrzonen wird gegeniiber der Rohmilch aus
Nichtrestriktionszonen:

0O o o oo O

[

[ ] getrennt abgetankt:

e [Jija ] nein

[] uber getrennte FlieBwege geleitet:

e []ija ] nein

getrennt gekiihlt:
e [ija [ 1 nein

getrennt gelagert:
e [Jija ] nein

[

[

[] Kennzeichnung der Lagertanks etc:
° D ja
e [ nein

[] betrieblicher Nachweis der strikten Trennung im Rahmen der
Behandlung inkl. Luftfiihrung wie z. B. Tankliiftung:

o [ ja
e [ nein

[] die Behandlungsvorschriften zur sicheren Abtétung von
MKS-Viren i. V. m. o.a. Pos. 4.40 und 4.50/1 werden eingehal-
ten
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Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

5.30

Tropfmilch im Bereich
der Abtankung

Gibt es eine Arbeitsanweisung fiir den Umgang mit anfallender Tropf-
milch im Rahmen der Abtankung?

] ja ] nein

Werden wirksame Methoden im Sinne der MKS-Bekdmpfung ange-
wandt?

L] ja

] nein, Begriindung:

5.40

Bewegung des MSW
auf dem Molkereige-
lande und ggf. weiteren
Fahrten

Der Austritt von Rohmilchresten und Tropfmilch wahrend der Fahr-
zeugbewequng ist ausgeschlossen:

L] ja
] nein

5.50

Spiilung der Transport-
behalter wahrend der
Entleerung

Entsprechender Wasserschlauch ist ausschlieBlich fiir MSW aus
Sperrzonen zuganglich:

L1 ja
] nein
(Eine nachteilige Beeinflussung/Kontamination anderer Milch

von anderen Fahrzeugen sowie von Personal/Fahrer ist dadurch
maoglich.)

5.60

Hemmstoffhaltige Roh-
milch

Hemmstoffhaltige Milch wird getrennt behandelt:

L] ja
e [ ] im Rahmen der Abtankung
e [] im Rahmen der Lagerung als Rohmilch

) [] im Rahmen der Behandlung zur sicheren Abtétung von
MKS-Viren

o [] im Rahmen der Lagerung als verarbeitete Milch (TNP) zur
unschadlichen Beseitigung

[] nein (Eine solche Behandlung ist in keinem Fall zulassig!)

5.70

Zusammenfassende
Bewertunq zur Pos.
5.00 ,Abtankung und
Lagerung der gesam-
melten Rohmilch in der

Molkerei*

Die Abtankung und Lagerung der gesammelten Rohmilch geniigt
den MKS-BekampfungsmaBBnahmen:

[] ja
] nein

e Begriindung, siehe o.a. Pos.:
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Kontrollobjekt / Frage: |Bemerkungen:

6.00 Rohmilchproben

6.10 Umgang mit Rohmilch- | Es werden Milchproben gem&R RohmilchGiitV gezogen:
proben ] ja ] nein

Es werden Tankmilchproben aus MSW gezogen:

] ja ] nein

Jede gezogene Probe verbleibt in der Molkerei:
[ ja ] nein, Benennung des Empfangers:

Alles Probenmaterial wird unschéadlich beseitigt:

[]ja ] nein

Verfahrensanweisungen fiir den Umgang mit diesem Material im MKS-
Fall liegen vor:
L] ja

e [] diese sind behérdlich abgenommen

] nein

6.20 Zusammenfassende Der Umgang mit Rohmilchproben geniigt den MKS BekdmpfungsmaR-

Bewertungq zur Pos. nahmen:
6.00 ,,Rohmilchproben* [ ja

] nein

e Begriindung, siehe o.a. Pos.:

7.00 Rohmilchbehandlung, Milchverarbeitunq, Fertigmilchlagerung in der Molkerei und Per-
sonal

7.10 Beschiftigte Unter den Molkereibeschiftigten befinden sich Klauentierhalter:
der Molkerei [] ja, Anzahl der Personen:

] nein

MaBnahmen/Regelungen der Molkerei hinsichtlich dieser Personen
liegen vor:

[] ja, behdrdlich abgenommen
] nein

Liegen Arbeits- bzw. Verfahrensanweisungen fiir den MKS-Fall vor?

[] ja, behdrdlich abgenommen

] nein
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Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

7.20 Forderung der Roh-
milch vom MSW zum

7.30 Rohmilchlagerung

Rohmilchlagertank

Wird Rohmilch im Ablauf dieses FlieBweges gesiebt und/oder
efiltert?

] nein

] ja

Wo verbleiben die Riickstéande?

Die Beseitigung der Riicksténde geniigt den MKS-
BekdmpfungsmaBnahmen:
ja

] nein

Leckageventile installiert?

L[] nein
[ ja

Sind im Ablauf dieser Rohrleitung fiir die Rohmilchférderung

Wo verbleibt die Leckage (Rohmilch, WeiRwasser)?

Der Verbleib geniigt den MKS-BekampfungsmaBnahmen:
L] ja

] nein

Standort der Tanks fiir die Rohmilchlagerung incl. Hemmstoffmilch:
] im Gebaude der Molkerei, Anzahl der Tanks:

[ ] auRBerhalb der Gebaude auf dem Molkereigelinde, Anzahl:

Die jeweilige Tankbeliiftung befindet sich im AuBenbereich:

L ja

o Anzahl der betreffenden Tanks fiir Rohmilch aus
Restriktionsgebieten:

Die Tankliiftung ist gegen das Austreten von Aero-
sole geschiitzt:
[] ja, Benennung der Schutzvorrichtung/System:

] nein

[] nein, sie ist in einen Betriebsraum gefiihrt:

o Anzahl der Tanks fiir Rohmilch aus Restriktions-
gebieten:

o weitere besondere MaRnahmen der Tankliftung:

Einbeziehung der Tankliiftungsvorrichtungen in R+D-MaRnahmen:
O] ja

] nein

Die Rohmilchlagerung geniigt den MKS BekdmpfungsmaBnahmen:
[ ja

[ ] nein, siehe Ergebnisse dieser Pos.
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Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

7.40 Rohmilchverarbeitung /
Behandlung bis ein-
schlieBlich Anlagen zur
Durchfiihrung von Ver-
fahren zur wirksamen
Abtétung von MKS-
Viren

Wird Rohmilch im Ablauf des FlieBweges vom Rohmilchtank bis ein-
schlieBlich Warmebehandlung gesiebt und/oder gefiltert?

[ ] nein
[ ja

e Wo verbleiben die Riickstidnde?

¢ Die Beseitigung der Riickstande geniigt den MKS-
BekdampfungsmaBRnahmen:

C] ja
] nein

Sind im Ablauf dieser Rohrleitung fiir die Rohmilchférderung
Leckageventile installiert?

] nein
(] ja

e Wo verbleibt die Leckage (Rohmilch, WeiBwasser)?

o Der Verbleib geniigt den MKS-BekampfungsmaBnahmen:
L] ja
] nein

Werden Rohmilch bzw. Milch oder Milcherzeugnisse vor der abschlie-
Renden Behandlung zur wirksamen Abtotung von MKS-Viren zentrifu-

giert:
L] ja

-] mittels Milchreinigungszentrifuge

-] mittels Milchentrahmungszentrifuge
-] mittels Entkeimungszentrifuge

] nein

Wo verbleibt das jeweilige diskontinuierliche Zentrifugat?

e Der Verbleib geniigt den MKS-BekampfungsmaBnahmen:
L] ja
L] nein
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Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

Fortsetzung:
Pos. 7.40 Rohmilchverarbei-

tung / Behandlung bis
einschlieBlich Anlagen
zur Durchfiihrung von
Verfahren zur wirksa-
men Abtoétung von
MKS-Viren

Werden Milch oder Milcherzeugnisse vor der abschlieBenden Behand-
lung zur wirksamen Abtétung von MKS-Viren ultrafiltriert:

L] ja

e welche Erzeugnisse?

] nein

Das Permeat (Ultrafiltrat) wird der abschlieBenden Behandlung zur
wirksamen Abtotung von MKS-Viren zugefiihrt:

[ ja
] nein

Wo verbleibt das jeweilige Retentat (Konzentrat)?

Folgende Anlagen zur Durchfiihrung von Verfahren zur wirksamen
Abtétung von MKS-Viren sind vorhanden:

[] Sterilisator (Autoklav) Anzahl:
[ ] UHT-Anlage Anzahl:

[ ] Kurzzeiterhitzungsanlage Anzahl:

[] Hocherhitzungsanlage Anzahl: (falls zulassig!!!!)
[] Trocknungsanlage Anzahl:
e davon: [ ]| Spriihtrocknung Anzahl:
[] Walzentrocknung Anzahl:
[] Gefriertrocknung Anzahl:

Die o.a. zur Verfiigung stehenden Anlagen zur Durchfiihrung von Ver-
fahren zur wirksamen Abtétung von MKS-Viren:

[] sind behérdlich erfolgreich abgenommen

[] sind nicht abgenommen

Die unter Pos. 4.50/1 ausgewiesenen produktbezogenen vorzuneh-
menden Behandlungsverfahren i. V. m. den betrieblich herzustellen-
den Produkte:

[ ] kénnen erfolgreich durchgefiihrt werden

[] sind nicht vollstindig durchfiihrbar

Begriindung:
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Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

Fortsetzung:
Pos. 7.40 Rohmilchverarbei-

tung / Behandlung bis
einschlieBlich Anlagen
zur Durchfiihrung von
Verfahren zur wirksa-
men Abtétung von
MKS-Viren

Die HACCP-Grundsatze sind wirksam auf jedes Verfahren zur wirksa-
men Abtotung von MKS-Viren umgesetzt:

[ ja:

[ ja, aber nicht bei allen Behandlungsverfahren:

Das jeweilige HACCP-System ist amtlich verifiziert:
L] ja:

Datum der jeweiligen Verifizierung:

Fundstelle:

] nein

Aufzeichnungen iiber die Durchfiihrung der Behandlungsverfahren
zur wirksamen Abtétung von MKS-Viren nach HACCP-Grundsiatzen:

Nachweis Uber die vorgeschriebene Einhaltung von Grenzwerten
(Temperatur, Zeit, Volumenstrom, Druck, pH-Wert etc. inkl. Korrek-
turmaBnahme bei Nichteinhaltung der Norm):

[ ] automatisch fortlaufend (Schreibgerit, Rechner etc.)
[ ] Laborbuch / Befund
[] handschriftliche Aufzeichnungen
[ ] mit Produktangabe
[] Aufzeichnung enthilt auch den R+D-Nachweis:
] ja [ ] nein
[] Aufbewahrungsfrist

Wo verbleibt die unzureichend erhitzte Milch bzw. der unzureichend
erhitzte Rahm bei Anlagen mit sogenannter Abschaltvorrichtung nach
Anlagenstopp/Abschaltung?

Diese anfallenden Mengen werden zugefiihrt:

[] ausschlieBlich der im Betrieb befindlichen Rohmilch aus
MKS-Sperrzonen zur Verarbeitung

[] ein Kontakt bzw. eine Vermischung mit iibrigen Milchen bzw.
Erzeugnissen ist ausgeschlossen

[] unzulissige Zufiihrung, weil:

o Besondere Arbeits- bzw. Verfahrensanweisungen fiir diese Pro-
zesse liegen vor:

[] ja [ ] nein
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Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

Fortsetzung:
Pos. 7.40 Rohmilchverarbei-

tung / Behandlung bis
einschlieBlich Anlagen
zur Durchfiihrung von
Verfahren zur wirksa-
men Abtoétung von
MKS-Viren

Lagerung von Milch, Milcherzeugnissen, WeiBwasser, tierischen Ne-
benprodukten, die noch keiner vollstiandigen Behandlung zur siche-

ren Abtdtung von MKS-Viren unterzogen worden sind [Dieses trifft z. B.
insbesondere im Falle einer zweimaligen Kurzzeiterhitzung auch zu und muss entsprechend

befolgt werden! |Z

e Tanks sind:

[ ] gesondert gekennzeichnet:

[] nicht gekennzeichnet

e Eine Vermischung oder ein Kontakt mit Rohmilch:
[] ist anlagentechnisch ausgeschlossen
[] ist nicht auszuschlieBen

e Eine Vermischung oder ein Kontakt mit ,,Fertigmilch“ bzw. ferti-
gen Erzeugnissen

[] ist anlagentechnisch ausgeschlossen
[] ist nicht auszuschlieRen

e Samtliche Produkt beriihrende Oberflachen der Anlagen zur wei-
teren Verarbeitung:

[] sind vor jeder Benutzung gereinigt und desinfiziert

[] sind nicht vor Benutzung gereinigt und desinfiziert

7.50 Verarbeitung hemm-
stoffhaltiger Milch

Eine Vermischung oder ein Kontakt mit Rohmilch:

[] ist anlagentechnisch ausgeschlossen
[] ist nicht auszuschlieBen

Eine Vermischung oder ein Kontakt mit ,,Fertigmilch* bzw. fertigen Er-

[] ist anlagentechnisch ausgeschlossen

[] ist nicht auszuschlieBen

Samtliche Produkt beriihrende Oberfliachen der Anlagen zur weiteren
Verarbeitung:

[] sind vor jeder Benutzung gereinigt und desinfiziert

[] sind nicht vor Benutzung gereinigt und desinfiziert

7.60 Betriebsbereich der
»Rohmilchbehandlung“

Ist der Rohmilchbereich gegeniiber dem iibrigen Betriebsbereich
mittels Hygieneschleusen abgesichert?

[ ja
] nein
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Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

7.70 Behandlung des Ab-
wassers

Samtliche Abwésser werden liber einen betrieblichen Neutralisati-
onstank geleitet:

] nein
[] ja
Das Verfahren ermoglicht vor Neutralisierung eine pH-Wert
Erh6hung oder Senkung zur Abtétung von MKS-Viren:
[ ja, auf pH-Wert

] nein

7.80 Riickverfolgbarkeit

Die Riickverfolgbarkeit speziell fiir Milch aus Sperrzonen ist gewahr-
leistet:

[] ja
betriebliche Verfahrensanweisungen liegen vor:
[ ja
[] nein
Betriebssysteme sind eingerichtet:
[ ja
[] nein
] nein

7.90 Zusammenfassende
Bewertunq zur Pos.
7.00 ,Rohmilchverar-
beitunqg / Behandlung
bis einschlieBlich Ver-
fahrensanlagen zur
wirksamen Abtotung
von MKS-Viren‘*

Der Ablauf der Rohmilchverarbeitung / Behandlung bis einschlieBlich
Anlagen zur Durchfiihrung der Behandlung zur wirksamen Abtétung
von MKS-Viren geniigt den MKS BekdmpfungsmaBnahmen:

[] ja
] nein

e Begriindung, siehe o.a. Pos.:

8.00 Zusiétzliche Check-Ergebnisse
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Kontrollobjekt:

Bemerkungen:

9.00 Zusammenfassung / Ubersicht

Ord. Nr. 1.00

»Plane der Molkerei fiir den MKS-Fall“:

[ ] keine Abweichungen

[] geringfiigige Abweichungen

[] bedeutende Abweichungen / Anforderungen sind nicht erfiillt

Ord. Nr. 2.00

»Milcherfassung“:

[ ] keine Abweichungen

[] geringfiigige Abweichungen

[ ] bedeutende Abweichungen / Anforderungen sind nicht erfiillt

Ord. Nr. 3.00

»Reinigung und Desinfektion der Milchsammelwagen*:

[ ] keine Abweichungen

[] geringfiigige Abweichungen

[] bedeutende Abweichungen / Anforderungen sind nicht erfiillt

Ord. Nr. 4.00

»Produktpalette der Molkerei i. V. m. angewandten Behandlungsver-
fahren je Produkt“:

[] keine Abweichungen
[] geringfiigige Abweichungen
[ ] bedeutende Abweichungen / Anforderungen sind nicht erfiillt

Ord. Nr. 5.00

»Abtanken und Lagerung der gesammelten Rohmilch in der Molkerei*
[ ] keine Abweichungen

[] geringfiigige Abweichungen

[ ] bedeutende Abweichungen / Anforderungen sind nicht erfiillt

Ord. Nr. 6.00

»Rohmilchproben*:

[ ] keine Abweichungen

[] geringfiigige Abweichungen

[] bedeutende Abweichungen / Anforderungen sind nicht erfiillt

Ord. Nr. 7.00

»Rohmilchbehandlung, Milchverarbeitung, Fertigmilchlagerung in der
Molkerei und Personal“:

[] keine Abweichungen
[] geringfiigige Abweichungen
[ ] bedeutende Abweichungen / Anforderungen sind nicht erfiillt

Ord. Nr. 8.00

»Zusatzliche Checkergebnisse“:

[] keine Abweichungen

[] geringfiigige Abweichungen

[ ] bedeutende Abweichungen / Anforderungen sind nicht erfiillt

(Ort, Datum)

(Unterschrift)
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Anlage 08

Beschreibung und Anwendungshinweise

zur Checkliste ,,Erfassung von Rohmilch aus MKS-Sperrzonen sowie deren weitere
Behandlung und Verarbeitung in einer Molkerei*

Diese Checkliste enthalt alle Prufkriterien, die sich aus der allgemeinen Behandlung von Roh-
milch und deren Verarbeitung zu bestimmten Erzeugnissen ergeben. Rechtliche Bestimmun-
gen/Vorgaben zur MKS-Bekampfung sind inhaltlich bertcksichtigt. Im Ablauf des Checks wird
jeder Verbleib bzw. jede Verwendung von entsprechender Rohmilch wie auch sonstige Risi-
ken, die sich aus BehandlungsmalRnahmen ergeben kénnen, hinterfragt. Es soll offengelegt
werden, in welchem Umfang und in welchem Zustand jede Milch aus Sperrzonen wo verbleibt.
Ferner wird die Produktpalette des Betriebes ermittelt. Neben Lebensmitteln sind insbeson-
dere sowohl Futtermittelausgangserzeugnisse als auch Ubrige tierische Nebenprodukte und
daraus hergestellte Erzeugnisse von grof3er Bedeutung. Samtliche Produkte miissen namlich
lickenlos den entsprechenden vorgeschriebenen Behandlungsverfahren zur wirksamen Ab-
tétung von MKS-Viren zugeordnet werden kdnnen. In dieser Checkliste ist jedes Prifobjekt
mit einer Ordnungsnummer versehen und einem Ordnungsabschnitt zugeordnet. Dieses Sys-
tem gewahrleistet Transparenz, Vollstandigkeit und die Méglichkeit fur Teil- bzw. Abschnitts-
kontrollen. Unter der Spalte ,Bemerkungen® sind bereits mdgliche ,Ist-Zustdnde® zu bestimm-
ten Prif- bzw. Kontrollobjekten, sowie entsprechende einzuhaltende Vorgaben wegen rechtli-
cher Bestimmungen eingetragen. Das Checkergebnis kann somit ohne umfangreiche hand-
schriftliche Vermerke der entsprechenden vorhandenen Eintragung mittels Ankreuzens eines
Kastchens zugeordnet werden.

Die vorliegende Checkliste ist in folgende Abschnitte unterteilt:
¢ Plane der Molkerei fir den MKS-Fall (Pos. 1.00)

Liegen keine Plane der Molkerei vor, gestaltet sich ein Check im vorliegenden Umfang in
der Durchfiihrung als schwierig. Auch ohne fachliche Unterstlitzung seitens der Molkerei
ist ein solcher Check schwer mdglich.

¢ Rohmilcherfassung (Pos. 2.00)

Hier werden Fragen zur Durchfiihrung und zum Fahrer und zum Milchsammelwagen be-
antwortet. Ein Check hinsichtlich der Beschaffenheit eines Milchsammelwagens wird hier
nicht durchgefiihrt. Wegen des Umfanges sowie der Vielzahl der moéglichen Fahrzeuge i.
V. m. der Anzahl von beauftragten Speditionen wird ausschlielich eine separate Check-
liste fur zweckmafig gehalten.

¢ Reinigung und Desinfektion der Milchsammelwagen (Pos. 3.00)

In diesem Abschnitt soll geklart werden, wo die Fahrzeuge gereinigt werden sollen. Nicht
unbedeutend sind der Verbleib und die Behandlung von Spulmilch bzw. rohmilchhaltigem
Vorsplilwasser und Siebrlickstanden, welche MKS-Viren enthalten kdnnen.

o Produktpalette der Molkerei i. V. m. vorgeschriebenen anzuwendenden Behandlungsver-
fahren (Pos. 4.00)

Hier wird dokumentiert, welche Erzeugnisse in diesem Betrieb aus dieser Rohmilch her-
gestellt werden sollen. Auch Futtermittel, hemmstoffhaltige Milch, Zentrifugenschlamm,
Spulmilch, Sedimente aus Entkeimungszentrifugen und sonstigen Zentrifugen etc., wer-
den in diesem Abschnitt erfasst. Wichtig sind hier die Kriterien der Molke Erzeugung, wenn
die Molke zur Verfiitterung an Klauentiere abgegeben werden soll. Nach Ermittlung der
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Produktpalette, werden daraus lickenlos die einzelnen Produkte bzw. Produktgruppen,
bestimmten vorgeschriebenen Behandlungsverfahren zugeordnet. Hieraus ergibt sich
seine vollstéandige Ubersicht tiber das, was hergestellt und wie verarbeitet bzw. unschad-
lich beseitigt wird.

Abtanken und Lagerung der gesammelten Rohmilch in der Molkerei (Pos. 5.00)

Das anzuwendende Behandlungsverfahren zur wirksamen Abtétung von MKS-Viren wird
in bestimmten Fallen auch vom pH-Wert der angelieferten Rohmilch bestimmt. Eine strikte
Trennung nach pH-Wert muss deshalb gegeben sein. Wie geht der Betrieb in solchen
Fallen damit um? Hinsichtlich der Trennung gilt fiur hemmestoffhaltige Milch das Gleiche.
All dieses wird hier erfasst.

Rohmilchproben (Pos. 6.00)

Hier wird der Umfang der Probeentnahme und Verbleib des Untersuchungsmaterials hin-
terfragt.

Rohmilchbehandlung, Milchverarbeitung zu den vorgesehenen Erzeugnissen, Zwischen-
und Endproduktlagerung in der Molkerei (Pos. 7.00)

In diesem Abschnitt werden Informationen bezlglich der Rohmilchférderung zu den ein-
zelnen Stationen, der Rohmilchlagerung, der Rohmilchverarbeitung, des Umgangs mit
Nebenerzeugnissen wie Filterriickstanden und Leckagemilch, Zentrifugaten und Retenta-
ten sowie einer moglichen Milchvermischung, der Behandlung von Abwasser, eines Sys-
tems zur Aufzeichnung von Nachweisen und des Vorhandenseins eines Rickverfolgbar-
keitssystems erfasst. Flr eine korrekte Bewertung dieser Informationen sind die festge-
stellten betrieblichen Ablaufe der Rohmilchbe- und -verarbeitung aus den Positionen 4.00
und 5.00 mitentscheidend.

Zusatzliche Checkergebnisse (Pos. 8.00)

Nicht in der Checkliste berlcksichtigte Kontrollobjekte und zugehdérige Checkergebnisse
konnen in diesem Abschnitt handschriftlich vermerkt werden.

Zusammenfassung / Ubersicht der Checkergebnisse (Pos. 9.00)

Auf Grund der sehr umfangreichen Checkliste ist abschlieRend eine Ergebnislbersicht
bzw. Zusammenfassung vorgesehen. In dieser Ubersicht sind abschnittsweise folgende
Ergebnisbewertungen vorgesehen:

o Keine Abweichung, d.h. die Anforderungen sind in vollem Umfange erfillt.

° Geringfugige Abweichung, d.h., es ist keine bzw. noch keine nachteilige Beeinflus-
sung der Produktsicherheit gegeben. Es missen jedoch in angemessener Frist
MafRnahmen ergriffen werden, diese Abweichung zu beseitigen.

° Bedeutende Abweichung, d.h. die Herbeiflihrung eines Gefahrdungsrisikos ist wahr-
scheinlich oder es liegt ein Risiko vor. Die Anforderungen sind deshalb nicht erfllt.
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Anhang lIl.

- Handouts

Anlage 09 Verlaufsschema der Gulle

Anlage 10 Handout zu Reinigungs- und Desinfektionsmitteln

Anlage 11 Empfehlungen zur Abluftfiltration bei Milchsammelwagen, die in

MKS-Sperrzonen eingesetzt werden

Anlage 12 Merkblatt zur Beseitigung von Milch bei einem MKS-Ausbruch

Anlage 13 Handout: Informationen fur Milchviehhalter in MKS Schutzzo-
nen (friher Sperrbezirken)

Anlage 14 Handout: Informationen fiir Milchviehhalter in MKS Uberwa-
chungszonen (frUher Beobachtungsgebieten)

Anlage 15 Merkblatt fur Fahrer von Milchsammelwagen

Anlage 16 PowerPoint Prasentation zur Schulung von Milchsammelwa-

genfahrern und Molkereipersonal
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Anlage 09

Verlaufsschema von Giille/Dungverwertung von empfanglichen gesunden Tie-

ren aus Betrieben der Sperrzonen im MKS — Krisenfall
als Ausnahme des Verbringungsverbots nach Art. 27 der DelVO (EU) 2020/687 in Verbindung mit § 7 der MKS-VO

Gllle/Dung empfanglicher
Tiere in der Schutzzone
(analog in Uberwachungs-
zone)

Lagerung der Gulle/Dung in
betriebseigenen Behaltern,

flir 8 Wochen kein Zufluss
neuer Gulle nach Schweine-
haltungshygiene-VO

Ist die Ausbringung der
Gille/ Dung in Schutz-
zone/Uberwachungszone
moglich?

DiiV beachten

JA

NEIN

Technische Behandlung
der Gille/Dung

Ausbringung auf Idw. Nutzfla-
chen innerhalb Schutz-
zone/Uberwachungszone und
unmittelbare Einbringung in
den Boden* nach Genehmi-
gung durch die zustandige
Behorde;
Desinfektion der Gulle/Dung
ware winschenswert

\ 4

Drucksterilisierung oder
Pasteurisierung

I

Verbringung in eine Bio-
gasanlage oder Kompostie-
rungsanlage nach §12 bzw.
§16 der TierNebV (mit
vorgeschalteter Pasteuri-
sierung)

A 4

A

\ 4

\ 4

Verbringung in eine Bio-
gasanlage

A 4

Ausbringung auf Idw. Nutz-
flachen aufRerhalb der

Vorschriften der guten
fachlichen Praxis beachten

A

Sperrzonen;
JA

Ausbringung des Substra-
tes auflerhalb der Sperrzo-
nen maoglich?

DiiV beachten

NEIN

\ 4

A 4

Zwischenlagerung des
Substrates in einer zuge-
lassenen Lagerstatte

* unmittelbare Einbringung in den Boden oder bodennahe Ausbringung und soforti-
ges Unterpfligen (nach §10 Abs. 7 Satz 1 Nr. 2 MKS-Verordnung,)
Einschrankungen nach DUV sind zu beachten.
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Einschrankungen in der DUV

- max. 170 kg N/ha im Durchschnitt des Betriebes

- max. 80 kg N/ha im Herbst bei max. 40 kg N aus NHa4/ha

- zur ErfGllung der Einarbeitung in den Boden nur folgende Zeitraume maoglich:

o auf Grunland keine Einarbeitung moglich, auller durch Schlitzinjektoren

o Fruhjahr vom 01.02. bis ca. Mitte April oder Mitte Mai vor der Aussaat
von Sommerungen (Mais, Zuckerruben oder Kartoffeln)

o Herbst nach der Getreideernte ab frihestens Mitte Juli bis zur Aussaat
von Winterfrichten Ende August (Winterraps) bis Ende Oktober (Win-
tergetreide)

- Schlechte Mdglichkeiten der Gulleausbringung von Mitte Mai bis Mitte Juli in der
Hauptvegetationszeit.
- Keine Gulleausbringung von 01.11. bis 31.01. moglich

Gullebanken oder Vermittler lagern meistens keine Glille, sondern vermitteln nur zwi-
schen Abgeber und Aufnehmer.

Biogasanlagen, die ausschlieRlich auf nachwachsende Rohstoffe ausgelegt sind,

verfugen meistens Uber keine Stufe der Hygienisierung oder Pasteurisierung. Die La-
gerkapazitat von Garresten ist mit 6 Monaten meistens begrenzt.
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Anlage 10

Desinfektionsmittel zur Anwendung auf landwirtschaftlichen Betrie-
ben und Milchsammelwagen zur Inaktivierung des MKS-Virus

Das gewahlte Desinfektionsmittel muss folgende Kriterien erfullen:

viruzid wirksam gegenuber unbehullten RNA-Viren
hohe Hitze- und Kaltestabilitat
kurze Einwirkzeit

geringe Korrosivitat (DLG-Testung)
DVG-gelistet:

http://www.desinfektion-dvg.de/index.php?id=1789

http://www.desinfektion-dvg.de/index.php?id=1801

In der Richtlinie uiber Mittel und Verfahren fur die Durchfiihrung der Desinfek-
tion bei bestimmten Tierseuchen werden fur die laufende Desinfektion in Kap. 7.17
Maul- und Klauenseuche Wirkstoffe mit ihnrer Anwendungskonzentration zur Inaktivie-
rung des MKS-Virus aufgefuhrt:

Ameisensaure: 4 %

Essigsaure: 5 %

Zitronensaure: 3 %

Natronlauge: 2 %

Handelsdesinfektionsmittel nach Kapitel 5.3.2 (unbehdllte Viren), unter Be-
rucksichtigung der Einschrankungen in Kapitel 3.2.

Essigsaure, Zitronensaure und Natronlauge bedurfen einer Ausnahmegenehmigung
nach Art. 55 BiozidV.

Grundsatzlich konnen fur die Desinfektion Grundchemikalien oder Handelspraparate
eingesetzt werden. Bei der Anwendung von Grundchemikalien besteht jedoch keine
Produkthaftung seitens der Hersteller hinsichtlich Korrosion, Umweltschutz u. a.

Durch weisungsbefugte Stellen oder Personen konnen auch die Grundchemikalien
zur Desinfektion empfohlen oder angewiesen werden, in diesem Fall erfolgt die Pro-
dukthaftung durch die anweisende Stelle oder Person (Roth 2005).

Die Handelspraparate mussen nach den Richtlinien der Deutschen Veterinarmedizi-
nischen Gesellschaft (DVG) gepruft und gelistet sein. Die DVG-Liste gibt als Liste fur
Flachendesinfektionsmittel keine geeigneten Empfehlungen fur den Einsatz von Des-
infektionsmitteln zur Fahrzeugdesinfektion. Auch die DLG hat bisher nicht den Ein-
satz von Desinfektionsmitteln bei Fahrzeugen getestet. Daher sind die Angaben und
Empfehlungen der Hersteller, wenn diese Mittel zur Fahrzeugdesinfektion anbieten,
zu beachten. Nur bei sachgerechter Anwendung der Desinfektionsmittel haften die
Hersteller fur Korrosionsschaden.
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Empfehlung des LAVES zur manuellen Desinfektion von Milchsammelwagen,
die in MKS-Sperrzonen eingesetzt werden:

e FUr die Durchfuhrung einer tierseuchenrechtlich vorgeschriebenen Desinfek-
tion sind nach der MKS-Verordnung und der Richtlinie Gber Mittel und Verfah-
ren fur die Durchfuhrung der Desinfektion bei bestimmten Tierseuchen sind
vor allem die Reifen, Radkasten und die Unterseite von Fahrzeugen in die
Desinfektion einzubeziehen.

e Eine Applikation als Schaum wird empfohlen. Damit ist besser sichtbar, wel-
che Fahrzeugteile desinfiziert wurden und eine langere Einwirkzeit, durch ein
verzogertes Abfliel3en, ist gewahrleistet

e Pro m’ Flache sind mindestens 0,4 | Gebrauchslésung anzuwenden (DVG)

Literatur:

E. Roth (2005): Der Einsatz von Desinfektionsmitteln unter Berlcksichtigung von
rechtlichen Vorgaben. Amtstierarztlicher Dienst und Lebensmittelkontrolle 12. Jahr-
gang — 3 /2005

Desinfektionsrichtlinie: Richtlinie Uber Mittel und Verfahren fur die Durchfihrung
der Desinfektion bei bestimmten Tierseuchen des Bundesministeriums fur Ernahrung
und Landwirtschaft (BMEL, FLI), (BAnz AT 16 16.12.2022 B1) https://www.0-
penagrar.de/servlets/MCRFileNodeServiet/openagrar_derivate 00052222/Informati-
onsexemplar-DesinfektionsRL-v1-0.pdf

Richtlinien fur die Prafung chemischer Desinfektionsmittel der DVG /Desinfektions-
mittellisten:
http://www.desinfektion-dvg.de/index.php?id=1789

http://www.desinfektion-dvg.de/index.php?id=1801
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Anlage 11

Empfehlungen zur Abluftfiltration bei Milchsammelwagen die in

MKS-Sperrzonen eingesetzt werden

Nach Art. 28 Abs. 2-7 der DelVO (EU) 2020/687 in Verbindung mit § 10 der MKS-
Verordnung kann das Verbringen von Rohmilch, die in der Schutzzone und Uberwa-
chungszone gewonnen worden ist, in auRerhalb der Schutzzone und Uberwachungs-
zone gelegene Verarbeitungsbetriebe von der zustandigen Behorde genehmigt wer-

den.

Voraussetzung dafur ist u. a. nach § 10 Abs. 4 Nr. 1 Buchst. ¢ der MKS-Verordnung:
,2der Transport in flissigkeitsdichten Behaltnissen, die mit Vorrichtungen ausgestat-

tet sind, die eine Aerosolbildung beim Einfiillen und Entladen der Milch verhin-

dern®

Der Begriff Aerosol ist definiert als Verteilung von festen oder flussigen Teilchen in
Gasen. Es handelt sich um dynamische Systeme, die standigen Anderungen, z. B.

durch die Koagulation von Trépfchen, unterliegen.

Es wird allgemein angenommen, dass insbesondere beim Beladen eines Milch-
sammelwagens Milchaerosole entstehen kdnnen. Das Ausmal} der Milchaerosolbil-
dung und die Partikelgrof3en sind in zwei Studien untersucht worden. Dabei zeigte
sich eine relevante Anzahl an freigesetzten Aerosolen. (Risicobeoordeling mond-en-
klauwzeer transmissie via aerosolen afkomstig uit rijdende melkontvangst, 2016, de
Vos), (Emissionen von Tropfchenaerosolen beim Befillen eines Milchsammelwagen,
3.9.2015, Landesvereinigung der Milchwirtschaft NRW).

e Die Aerosolbildung beim Entladen der Milchsammelwagen ist von geringer

Bedeutung, da Luft wahrend des Abtankens in den Tank hineingezogen wird.
(Strachnan und Mc Gregor 1995).

e Die Grolde einzelner MKS-Viruspartikel betragt 20-30 nm. Die Viren liegen je-

doch nicht frei in der Luft vor, sondern sind in Milchaerosolen an Flussigkeit-

stropfchen gebunden.
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e Es ist bekannt, dass die Aerosole, die von MKS infizierten Schweinen abgege-
ben werden und aerogene Infektionen verursachen kdnnen uberwiegend ei-
nen Durchmesser zwischen 3 und 6 um aufweisen (Gloster und Alexandersen
2004).

Aufgrund der derzeitigen Ergebnisse der Studien wird die Verwendung von Filterein-
richtungen im MKS-Fall zur Vermeidung einer Aerosolverbreitung als notwendig an-
gesehen.

Mit der Unsicherheit bezlglich des Umfangs der Aerosolbildung beim Be- und Entla-
den von Milchsammelwagen sowie hinsichtlich der PartikelgroRen der Milchaerosole
bei verschiedenen Fahrzeugtypen mit unterschiedlichen Entliftungsvorrichtungen

und Pumpsystemen, kdnnen lediglich vorlaufige Empfehlungen gegeben werden.

Tiefenfiltration ————mm8 —nn-— |

Membranfiltration

Abb. 1: Membran- und Tiefenfiltration

(Kénneke 2008: Arbeitstagung der Technischen Sachverstandigen, Beratungsingeni-

eure und Architekten fir das Molkereiweisen, Munster, 24. April 2008)

Zur Filtration der Abluft kdnnen grundsatzlich zwei verschiedene Filterarten

eingesetzt werden: Membranfilter oder Tiefenfilter.

Membranfilter weisen eine definierte Porengrofie auf (z. B. 0,2, 0,5 oder 1 ym). Es

wurde nachgewiesen, dass aufgrund verschiedener Mechanismen die Filterleistung

der Membranfilter bei der Filtration von Luft bis zu 20fach erhoht ist.

Alternativ konnen kostengunstigere Tiefenfilter zur Filtration von Aerosolen in der Ab-

luft eingesetzt werden. Bei der Tiefenfiltration werden die Partikel hauptsachlich im
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Inneren eines Filtermediums mechanisch und adsorptiv zurickgehalten. Die Fasern

der Materialien sind dreidimensional und zufallig angeordnet, sie bilden Poren unter-
schiedlicher GroRen. Die Retention der Partikel wird von folgenden Faktoren beein-

flusst: Durchmesser der Fasern, Dichte der Fasern und Filterdicke. Folgende Filter-

mechanismen wirken zusatzlich bei der Zurickhaltung von Partikeln bei der Tiefen-

filtration: der Sieve-Effekt, die Impaktion, die Interzeption, die Diffusion und die elekt-
rostatische Retention. Die Abscheiderate der Tiefenfilter kann bis zu 0,01 um betra-

gen, dabei wird die Abscheideleistung der Tiefenfilter von den Herstellern stets als <
100% (i. d. R. aber 99,9%) angegeben, da keine bestimmte Porengrolie wie bei

Membranfiltern gewahrleistet werden kann.

Bei beiden Filterarten muss in Abhangigkeit von der TankgroRe eines Milchsammel-
wagens eine ausreichende Durchflussrate gewahrleistet sein, die zu jeder Zeit eine

ausreichende Be- und Entluftung des Tanks ermaoglicht.

= | uftstrom === Sammlung von Kondensat

Abb. 2: Durchflussrichtung bei Membran- und Tiefenfiltern
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Empfehlungen des LAVES zum Einsatz von Abluftfiltern bei Milchsammelwa-

gen, die in MKS-Sperrzonen eingesetzt werden:

¢ Es kdnnen Membran- oder kostengunstigere Tiefenfilter mit guter Durchsatz-
leistung verwendet werden, um die in der MKS-Verordnung geforderte ,,Aero-
solbildung®, die beim Beladen von Milchsammelwagen auftreten kann, zu un-
terbinden.

e Die Abscheiderate der Filter sollte so gering wie moglich sein. Gleichzeitig

muss eine ausreichend hohe Durchflussrate zur Be- und Entliftung der vaku-
umempfindlichen Tanks gewahrleistet sein.

e Fur Dimensionierung der Filter sind die Ergebnisse der Studie ,Emissionen
von Tropfchenaerosolen beim Beflllen eines Milchsammelwagen, 3.9.2015,
Landesvereinigung der Milchwirtschaft NRW* zu bertcksichtigen. Die meisten
freigesetzten Aerosole beim Befillen des MSW besitzen eine Grolie zwischen
0,5 und 1,0 ym. Der einzusetzende Filter muss diese Partikel zurickhalten.

e Die Empfehlungen der Defra (Department for Environment, Food and Rural
Affairs) (2001), GB sollten eingehalten werden: minimales Partikelriickhalte-
vermogen der Filter 99,95% bei einer Partikelgrof3e von 0,5 pm, ermittelt mit
einem Sodium Flame Test.

e Die Filter sollten aus einem hydrophoben Material bestehen, z. B. Polypropy-

len (PP) oder Polytetrafluoroethane (PTFE) und eine hohe mechanische Sta-
bilitat aufweisen.

¢ Die Filter sollten sich in Kunststoffkapseln befinden, womit ein einfaches

Handling gewahrleistet und ein manuelles Einbringen in Edelstahlkapseln
nicht erforderlich ist.

e Die Filter sollten temperaturunempfindlich sein und sterilisiert werden kdénnen.

Literatur:
J. Gloster und S. Alexandersen (2004):
New Directions: Airborne Transmission of Foot-and-Mouth Disease Virus.

Atmospheric Environment. Vol. 38, Issue 3

N. J. C. Strachnan und B. Mc Gregor (1995):
Evaluation of filters on Scottish milk tankers to prevent the spread of foot and mouth disease.

Journal of the Society of Dairy Technology. Vol. 48, No. 3
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Emissionen von Trépfchenaerosolen beim Beflllen eines Milchsammelwagen, 3.9.2015,
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Anlage 12

Merkblatt zur Beseitigung von Milch bei einem MKS-Ausbruch

Unschéadliche Beseitigung von Rohmilch aus MKS-Ausbruchsbetrieben

Die Milch aus den Seuchenbetrieben ist unschadlich zu beseitigen > Verantwortung hier-
fur liegt beim Landwirt als Milcherzeuger!

Die Milch oder ein Gemisch aus Milch und Giille muss desinfiziert werden, mit z. B.: Kalk-
milch. Die Entsorgung der Milch ist in geringen Mengen in einigen VTN-Betrieben nach Ge-
nehmigung des lokalen Krisenzentrums maglich.

Die desinfizierte Milch oder das desinfizierte Gemisch aus Milch und Gille kann ausgebracht

und sofort untergepfliigt werden.

Beseitigung von Rohmilch aus Betrieben der Sperrzone

In den Sperrzonen ist die Milchabholung zunéachst verboten. Sie kann erst auf Antrag einer
Molkerei durch die zustandige Behorde genehmigt werden.

- Zunachst kann bei fehlender Lagermdglichkeit die Milch in die Gulle eingeleitet werden.
Bei Lagerengpassen kann die Milch oder das Gemisch aus Milch und Giille

- ausgebracht* werden,

- in eine Biogasanlage mit vor geschalteter Pasteurisierung! oder

- in eine Kompostierungsanlage mit unumgehbarem geschlossenem Kompostierreak-
tor!

* Desinfizierte Milch bzw. desinfiziertes Gemisch aus Milch und Giille unterliegt keinen weite-
ren Beschrankungen, ansonsten ist das zustandige Veterinaramt bzgl. weiterer Bedingungen

zum Ausbringen zu befragen.

Desinfektion:

1. Einleitung der Rohmilch in die Giille und Desinfektion des Gemisches (vor und bis 6
Stunden nach Desinfektion griindliche Durchmischung beachten!) oder Selbstentseu-
chung durch Langzeitlagerung (3 Mo. im Sommer/6 Mo. im Winter)

2. Direkte Desinfektion der Rohmilch

Desinfektionsmittel:
- 40%ige Kalkmilch, 40-60 I/m?, 40 kg Ca(OH)? in 100 | Wasser auflésen oder Fertigpro-

dukte der Kalkwerke, griindliches Rihren mit geeigneten Rihrwerken notwendig, Desinfek-

tionserfolg durch pH-Messung kontrollieren (pH>12), wirksam bei Anwendung ab -10°C,
Atzend! — Schutzkleidung (Handschuhe, Schutzbrille) tragen

- Mindest-Einwirkungszeit 4 Tage mit regelmafRiger Durchmischung
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Anlage 13

Informationen fiir Milchviehhalter in einer MKS-Schutzzone (friiher Sperrbezirk)

Ihre Klauentierhaltung liegt in einer Maul- und Klauenseuche-Schutzzone. Das bedeutet, dass

in einem Klauentierbestand in Ihrer Umgebung die hochansteckende Maul- und Klauenseuche

amtlich festgestellt worden ist. Der Radius der Schutzzone betragt mind. 3 km. Sie werden

eine schriftliche Verfigung Ihrer zustandigen Behoérde erhalten. Innerhalb der nachsten 7 Tage

werden alle Klauentiere |hres Betriebes durch einen beauftragten, amtlichen Tierarzt unter-

sucht. Den Termin der Bestandsuntersuchung wird lhnen so bald wie mdglich mitgeteilt. Das

Bestandsregister sowie die Kennzeichnung der Tiere gemal der Viehverkehrsverordnung

werden Uberprift.

Fir lhre Tierhaltung gelten ab sofort die SchutzmaRBregeln nach Art. 25 der DelVO (EU)
2020/687:

Klauentiere dirfen bis auf weiteres nicht mehr in oder aus Ihrem Betrieb heraus verbracht
werden. Ausnahmen kénnen lediglich fur die Schlachtung oder Tétung und unschadliche
Beseitigung der Tiere auf Antrag schriftlich genehmigt werden!

Hausschlachtungen sind verboten!

Sie sind dazu verpflichtet sicherzustellen, dass Fleisch, Milch, Samen, Eizellen und Emb-
ryonen lhrer Klauentiere sowie Futtermittel, Einstreu und Dung, sonstige Gegenstande und
Abfalle, bis auf Weiteres nicht aus |hrem Betrieb verbracht werden!

Milch infizierter Tiere kann bereits vor dem Auftreten sichtbarer Krankheitssymptome das
MKS-Virus enthalten. Das Virus kann zudem indirekt Uber kontaminierte Fahrzeuge uber-
tragen werden. Die Abholung der Milch in der Sperrzone ist daher zum Schutz aller Klauen-
tierhaltungen zunéachst verboten.

Prufen Sie die vertraglichen Vereinbarungen mit lhrer Molkerei. Ist diese berechtigt Sie
beim Auftreten der Maul- und Klauenseuche von der Milcherfassung auszuschlieRen? Mel-
den Sie ggf. Ihrer Versicherung den drohenden Ertragsschaden.

Achten Sie auf eine gute Hygiene beim Melken und in Ihrer Milchkammer. Legen Sie vor
den Zugang zu lhrer Milchkammer eine Desinfektionsmatte oder eine andere mit Desinfek-
tionsmittel getrankte Bodenauflage.

Stellen Sie in der Milchkammer bzw. im Bereich des Abtankplatzes Desinfektionsmittel in
einer Rickenspritze bereit. Desinfizieren und entfernen Sie Tropfmilch sofort.

Stellen Sie sicher, dass Milchsammelwagen vor dem Verlassen lhres Betriebsgelandes ge-
reinigt und desinfiziert werden kénnen. Bereiten Sie die Moglichkeit zur Fahrzeugreinigung
und -desinfektion vor, d.h. Waschplatz fir Fahrzeuge mit ausreichend langem Wasser-
schlauch, Hochdruckreiniger und Desinfektionsmittel in einer Riickenspritze 0.a.

Das Aufstellen eines Desinfektionsbeckens fur Fahrzeuge, auch provisorisch, z. B. mit Sa-

gespanen geflllt, bietet einen zusatzlichen Schutz vor einer Einschleppung der Seuche, ist
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jedoch nicht vorgeschrieben. Beachten Sie dabei jedoch die Vorschriften der Biozid-Richt-
linie.

Lagern Sie die Milch solange wie moglich in geschlossenen Behaltnissen.

Versuchen Sie die Milchproduktion - soweit dies mdglich ist - durch friihzeitiges Trocken-
stellen von Tieren zu drosseln.

Wenn die Milchproduktion Ihre Lagerkapazitaten Ubersteigt, kontaktieren Sie |hr zustandi-
ges Veterinaramt.

Beobachten Sie Ihre Tiere aufmerksam! Gibt es Krankheitsanzeichen, wie z. B. Fieber,
Milchrickgang, Lahmheiten, Trippeln, Speicheln, Schmatzen, sichtbare Blasen auf den
Schleimhauten oder im Maul- und Zwischenklauenbereich?

Melden Sie einen auffalligen Ruckgang der Milchleistung (bei Einzeltieren oder der Herde)
sowie andere Krankheitsanzeichen oder Verendungen bei Ihren Klauentieren sofort Ihrem

Veterinaramt.

BiosicherheitsmaRnahmen zum Schutz lhrer Tierhaltung:

1.

Halten sie alle Klauentiere lhres Bestandes ab sofort im Stall und mdéglichst getrennt von

Nicht-Klauentieren.

2. Besuchen Sie keine anderen landwirtschaftlichen Betriebe oder Veranstaltungen.

3. Empfangen Sie moglichst keinen Besuch betriebsfremder Personen, vermeiden Sie insbe-

sondere Besuche anderer Klauentierhalter.

. Tragen Sie Schutzkleidung im Stall. Legen Sie die Schutzkleidung vor dem Verlassen des

Betriebsgelandes ab. Wenn Sie in verschiedenen Stallen mit unterschiedlichen Tiergruppen
arbeiten, dann wechseln Sie ihre Arbeits- bzw. Schutzkleidung. Lassen Sie die Kleidung im

jeweiligen Betriebsbereich.

. Reinigen Sie beim Verlassen eines Stalls grundlich Ihr Schuhwerk, waschen und desinfizie-

ren Sie sich die Hande.

. Legen Sie an den Stallzugéangen Matten oder sonstige saugfahige Bodenauflagen aus, die

Sie mit einem wirksamen Desinfektionsmittel tranken.

. Die Desinfektionseinrichtungen sind standig feucht zu halten, eine Nachdosierung des Des-

infektionsmittels muss nach den Angaben der Hersteller erfolgen.

. Reinigen und desinfizieren sie regelmaRig alle Geratschaften mit Tierkontakt, z. B. Tran-

keeimer, Schaufeln, Forken.

. Werden Fahrzeuge und Geratschaften fir unterschiedliche Tiergruppen genutzt, z. B. fur

Milchkihe und Jungtiere in verschiedenen Stallen, dann reinigen und desinfizieren sie die

Fahrzeuge und Geratschaften unmittelbar nach der Benutzung.
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Anlage 14

Informationen fiir Milchviehhalter in einer MKS Uberwachungszone (frither Beobach-

tungsgebiet)

lhre Klauentierhaltung liegt in einer Maul- und Klauenseuche Uberwachungszone. Das bedeu-
tet, dass in einem Klauentierbestand in lhrer Umgebung die hoch ansteckende Maul- und
Klauenseuche (MKS) amtlich festgestellt worden ist. Der Radius der Uberwachungszone be-
tragt mind. 10 km. Sie werden eine schriftliche Verfligung lhrer zustandigen Behdrde erhalten.
Innerhalb der nachsten 7 Tage werden alle Klauentiere lhres Betriebes durch einen beauftrag-
ten, amtlichen Tierarzt untersucht. Den Termin der Bestandsuntersuchung wird Ihnen so bald
wie mdglich mitgeteilt. Das Bestandsregister sowie die Kennzeichnung der Tiere gemaf der

Viehverkehrsverordnung werden Uberprift.

Fiir lhre Tierhaltung gelten ab sofort die SchutzmaRBregeln nach Art. 40 der DelVO (EU)

2020/687:

¢ Klauentiere dirfen bis auf weiteres nicht mehr in oder aus Ihrem Betrieb heraus verbracht
werden. Ausnahmen kénnen lediglich fur die Schlachtung oder Tétung und unschadliche
Beseitigung der Tiere auf Antrag schriftlich genehmigt werden!

e Hausschlachtungen sind verboten!

o Sie sind dazu verpflichtet sicherzustellen, dass Fleisch, Milch, Samen, Eizellen und Emb-
ryonen lhrer Klauentiere sowie Futtermittel, Einstreu und Dung, sonstige Gegenstande und
Abfalle bis auf Weiteres nicht aus Ihrem Betrieb verbracht werden!

¢ Milch infizierter Tiere kann bereits vor dem Auftreten sichtbarer Krankheitssymptome das
MKS-Virus enthalten. Das Virus kann zudem indirekt Uber kontaminierte Fahrzeuge uber-
tragen werden. Die Abholung der Milch in der Uberwachungszone ist daher zum Schutz
aller Klauentierhaltungen zunachst verboten.

e Prifen Sie die vertraglichen Vereinbarungen mit lhrer Molkerei. Ist diese berechtigt Sie
beim Auftreten der Maul- und Klauenseuche von der Milcherfassung auszuschlieRen? Mel-
den Sie ggf. Ihrer Versicherung den drohenden Ertragsschaden.

e Achten Sie auf eine gute Hygiene beim Melken und in lhrer Milchkammer. Legen Sie vor
den Zugang zu lhrer Milchkammer eine Desinfektionsmatte oder eine andere mit Desinfek-
tionsmittel getrankte Bodenauflage.

o Stellen Sie in der Milchkammer bzw. im Bereich des Abtankplatzes Desinfektionsmittel in
einer Rickenspritze bereit. Desinfizieren und entfernen Sie Tropfmilch sofort.

¢ Stellen Sie sicher, dass Milchsammelwagen vor dem Verlassen Ihres Betriebsgelandes ge-
reinigt und desinfiziert werden kénnen. Bereiten Sie die Moglichkeit zur Fahrzeugreinigung
und -desinfektion vor, d.h. Waschplatz fir Fahrzeuge mit ausreichend langem Wasser-

schlauch, Hochdruckreiniger und Desinfektionsmittel in einer Riickenspritze o. a.
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Das Aufstellen eines Desinfektionsbeckens fur Fahrzeuge, auch provisorisch, z. B. mit Sa-
gespanen geflillt, bietet einen zusatzlichen Schutz vor einer Einschleppung der Seuche, ist
jedoch nicht vorgeschrieben. Beachten Sie dabei jedoch die Vorschriften der Biozid-Richt-
linie.

Lagern Sie die Milch solange wie moglich in geschlossenen Behaltnissen.

Versuchen Sie die Milchproduktion - soweit dies mdglich ist - durch friihzeitiges Trocken-
stellen von Tieren zu drosseln.

Wenn die Milchproduktion lhre Lagerkapazitaten Gbersteigt, kontaktieren Sie lhr zustandi-
ges Veterinaramt.

Beobachten Sie Ihre Tiere aufmerksam! Gibt es Krankheitsanzeichen, wie z. B. Fieber,
Milchrickgang, Lahmheiten, Trippeln, Speicheln, Schmatzen, sichtbare Blasen auf den
Schleimhauten oder im Maul- und Zwischenklauenbereich?

Melden Sie einen auffalligen Rickgang der Milchleistung (bei Einzeltieren oder der Herde)
sowie andere Krankheitsanzeichen oder Verendungen bei Ihren Klauentieren sofort Ihrem

Veterinaramt.

BiosicherheitsmaRnahmen zum Schutz lhrer Tierhaltung:

1.

Halten Sie alle Klauentiere Ihres Bestandes ab sofort im Stall und mdglichst getrennt von

Nicht-Klauentieren.

2. Besuchen Sie keine anderen landwirtschaftlichen Betriebe oder Veranstaltungen.

3. Empfangen Sie moglichst keinen Besuch betriebsfremder Personen, vermeiden Sie insbe-

sondere Besuche anderer Klauentierhalter.

. Tragen Sie Schutzkleidung im Stall. Legen Sie die Schutzkleidung vor dem Verlassen des

Betriebsgelandes ab. Wenn Sie in verschiedenen Stallen mit unterschiedlichen Tiergruppen
arbeiten, dann wechseln Sie ihre Arbeits- bzw. Schutzkleidung. Lassen Sie die Kleidung im

jeweiligen Betriebsbereich.

. Reinigen Sie beim Verlassen eines Stalls grundlich Ihr Schuhwerk, waschen und desinfizie-

ren Sie sich die Hande.

. Legen Sie an den Stallzugangen Matten oder sonstige saugfahige Bodenauflagen aus, die

Sie mit einem wirksamen Desinfektionsmittel tranken.

. Die Desinfektionseinrichtungen sind standig feucht zu halten, eine Nachdosierung des Des-

infektionsmittels muss nach den Angaben der Hersteller erfolgen.

. Reinigen und desinfizieren sie regelmaRig alle Geratschaften mit Tierkontakt, z. B. Tran-

keeimer, Schaufeln, Forken.

. Werden Fahrzeuge und Geratschaften fir unterschiedliche Tiergruppen genutzt, z. B. fur

Milchkihe und Jungtiere in verschiedenen Stallen, dann reinigen und desinfizieren Sie die

Fahrzeuge und Geratschaften unmittelbar nach der Benutzung.
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Anlage 15

Merkblatt fiir Fahrer von Milchsammelwagen

Die Maul- und Klauenseuche (MKS) ist eine hoch ansteckende Krankheit bei Klauen-
tieren. Das MKS-Virus kann auch von Tieren, die noch nicht sichtbar krank sind, aus-
geschieden werden, z. B. mit Speichel, Harn oder Milch.

Die Seuche kann Uber verunreinigte Fahrzeuge und Milch unabsichtlich verschleppt
werden. Sobald ein Seuchenausbruch auf einem Betrieb erkannt wurde, ist der Be-
trieb gesperrt!

Als Fahrer eines Milchsammelwagens (MSW) tragen Sie eine besonders hohe Ver-
antwortung. Damit das Risiko einer Seuchenverschleppung so gering wie mdglich
bleibt, ist es wichtig, dass Sie bestimmte HYGIENE- und SCHUTZMARREGELN un-
bedingt einhalten.

Mitzufiihrende Ausriistung:
> Plakette

Desinfektionsbuch und Tourenplan

Einmalkittel, einzeln verpackt, flissigkeitsdicht
Einmalliberschuhe/-stiefel
Handedesinfektionsmittel

Desinfektionsmittel in einer Riickenspritze

YV V. V V V V

Kanister mit Desinfektionsmittel zum Nachfiillen

e Sie durfen ausschlieBlich Milch in einer Schutzzone oder ausschlieflich in ei-
ner Uberwachungszone erfassen.

e |hr Fahrzeug wird mit einer Plakette gekennzeichnet.

e Die vorgegebene Tourenplanung ist einzuhalten.

¢ Andere landwirtschaftliche Betriebe — bis auf die vorgegeben - durfen nicht be-
fahren werden.

e Befahren und verlassen Sie landwirtschaftliche Betriebe, wenn vorhanden, nur
uber Einrichtungen zur Reifendesinfektion. Desinfizieren Sie die sauberen

Reifen Ihres MSW beim Verlassen eines landwirtschaftlichen Betriebes.
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e Ziehen Sie mdglichst vor dem Verlassen der Fahrerkabine einen Einmalkittel
und Einmalschuhe bzw. Einmalstiefel Gber lhre Kleidung bzw. Ihr Schuhwerk!
Desinfizieren Sie lhre Hande!

e Erfassen Sie nur dort die Milch, wo Sie einen befestigten und sauberen (ohne
Kot verschmutzten) Abtankplatz vorfinden.

e Bewegen Sie sich auf dem landwirtschaftlichen Betrieb nicht mehr als unbe-
dingt fur die Milcherfassung notwendig. Betreten Sie nicht die Stallungen!

e Tritt Tropfmilch auf, dann desinfizieren Sie sofort die jeweilige Stelle mit dem
vom Landwirt bereitgestellten bzw. dem von lhnen mitgefuhrten Desinfektions-
mittel!

e Lassen Sie nach dem Betanken die Restmilch aus den Milchschlauchen so-
weit wie moglich ablaufen, verschlieRen Sie die Milchschlauche mit Blindkap-
pen.

¢ Reinigen Sie die Verbindungsstucke, die Milchschlauche, Rader, Radkasten,
die unteren Teile des Fahrzeugs und Stellen, an denen Milch ausgetreten ist.
Desinfizieren Sie die genannten Teile anschlielend.

e Waschen Sie lhre Hande mit Wasser und Seife und legen Sie die Einmal-
schutzkleidung unmittelbar vor dem Betreten der Fahrerkabine ab. Achten Sie
dabei darauf, dass ihr Schuhwerk nicht beschmutzt wird, z. B. indem Sie auf
die Innenseite des Kittels treten. Desinfizieren Sie lhre Hande in der Fahrerka-

bine.

Berichtet Ihnen ein Landwirt Gber Krankheitsanzeichen und einen MKS-Verdacht
bzw. haben Sie selbst einen Verdacht, dass die Seuche auf einem Betrieb ausgebro-
chen sein konnte, sind auch Sie zur sofortigen Meldung beim zustandigen Veteri-

naramt verpflichtet.

Brechen Sie in diesem Fall sofort die Milcherfassung ab. Bleiben Sie mit Ihrem Fahr-

zeug auf dem landwirtschaftlichen Betrieb.

Reinigen und desinfizieren Sie das Fahrzeug grundlich und warten Sie auf die weite-

ren Anweisungen des/der zustandigen Amtstierarztes/Amtstierarztin.
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Anlage 16

PowerPoint-Prasentation zur Schulung von Milchsammelwagen-

fahrern und Molkereipersonal

Maul- und Klauenseuche @

Hhesitiruaches Larebeiaan! fir
Vertaueherschadr pnd Lebersn Bektichutwsil

o

- " :
Fotos & EulMO

Milchsammelwagenfahrer & Molkereimitarbeiter
erstelit von der Task-Force Veterindrwesen des LAVES, Stand Mirz 2022

‘ Personalschulung ftr

Anzeigepflichtige Tierseuche

letztes Auftreten in D: 1988

Fates & EUFRD
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~Schleimhautverletzungen (Blasen) \ . wmm't . u'mm

»3chmatzen, Speicheln
»3chluckbeschwerden
~Lahmheiten

~Riickgang der Milchleistung

Fahos & EyRRO

MKS Ubertragung

Empfangliche Tierarten: Klauentiere
Rinder, Schafe, Ziegen, Schweine...

Ubertragung
direkter oder indirekter Kontakt mit infizierten Tieren

Aeroscle
(v.a. Verbreitung durch infizierte Schweine)

Kontakt mit verschmutzten
Objekten und Personen
z.B.

Schuhsohlen, Kleidung,
Fahrzeuge

Kinstliche Besamung

Tierische Produkte: Rohmilch und Fleisch
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Maul- und Klauenseuche

Ubertragung

indirekt Uber Luft, Wind

Landmaschinen

direkt von Tier zu Tier Stiefel, Schuhe Milch
infiziertes Futler
Fotos: €& LAVES

Maul- und Klauenseuche

Ein weltweites Problem. In vielen Landern tritt die MKS standig auf.

Fiir den Menschen ist die MKS ungefahrlich!
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Maul- und Klauenseuche

» Standiges Vorkommen der MKS in:
Siidostasien, Afrika, in Teilen Stdamerikas und im nahen und
mittleren Osten, auch in der Tlrkei als beliebtes Reiseland der
Deutschen

» Das Virus kann liber mehrere Wochen in Rohmilch- und
Fleischprodukten iiberleben

» Gefahr: Verbringen tierischer Produkte
aus diesen Landern und Verschleppung
des MKS-Virus

Grofibritannien 2001:
Speiseabfalle wurden unzureichend
erhitzt; enthielten Fleisch aus Sidostasien

Bulgarien 2011:

e Eintrag lber Wildtiere aus der Turkei

Was passiert beim Ausbruch der MKS in Deutschland?

» MKS = anzeigepflichtige Tierseuche ; v |
» Bekampfung nach der Verordnung (EU) 2020/687 '\ | ~

» Tétung infizierter Klauentierbestande O

» umfangreiche Reinigungs-/Desinfektions-
Malnahmen, Entwesung

» Bildung von Schutzzonen (friher Sperrbezirk) (mind. 3 km) und

Uberwachungszonen (frilher Beobachtungsgebieten) (mind. 10
km)

v

Untersuchung und evtl. Beprobung
aller empfanglichen Tierarten

» Beschrankungen von Tierverkehr und Handel
e mit tierischen Erzeugnissen
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Milchabholung

aus Schutzzonen oder Uberwachungszonen

»nach Genehmigung durch die zustandige Behorde (Veterindramt)
»\Vorschriften der VO (EU) 2020/687 und der MKS-VO sind einzuhalten

1. Festgelegte Transportrouten mussen
eingehalten werden

spezielle Kennzeichnung

MKS-Virus in der Milch ?

> Bereits vor dem Auftreten klinischer Symptome kann das Virus mit der Milch
ausgeschieden werden.

e - adda
Foto © EuFMD DLAVES

‘:.’

Keine Milchabholung in infizierten Bestanden: unschadliche Beseitigung der Milch

» Milchabholung und Verarbeitung der Rohmilch aus Besténden in Schutzzone und
Uberwachungszone sind zunachst verboten. aber kénnen durch die zustandigen Behdrden
0 genehmigt werden.
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Milchabholung

2. Die Milchsammelwagen erhalten
eine besondere Ausstattung

z.B. Filter fiir Liiftungsvorrichtungen

» nahere Informationen
und Arbeitsanweisungen
im MKS-Krisenfall

Milchabholung

3. Was ist im Milchsammelwagen mitzufiihren?

~Tourenplan

~Buch zur Dokumentation von Reinigung & Desinfektion
~Einmalkittel, einzeln verpackt, fliissigkeitsdicht
~Einmaliiberschuhe/-stiefel

~Handedesinfektionsmittel

~Desinfektionsmittel in einer Riickenspritze

~Kanister mit Desinfektionsmittel zum Nachfiillen
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4. Befahren eines Milchviehbetriebes

5. Personalhygiene - Fahrer

Vor Betreten des Hofes; méglichst in der Fahrerkabine

1. Einmalkittel

2. Uberstiefel oder Uberschuhe

Erst danach:

3. Hande desinfizieren

Folos & LAVES

o
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Milchabholung

6. Betanken des Milchsammelwagens

» Die Milchkammer und das Hofgelénde nur soweit wie
unbedingt notwendig betreten

= Kein Kontakt zu Tieren
«  Kontakt zum Landwirt auf ein Mindestmal beschranken, z. B.
kein Handgeben
Tropfmilch sofort desinfizieren

méglichst vom Landwirt bereitgestelites Desinfektic

Milchabholung

7 Jeder Milcherzeuger sollte eine Schale mit Lauge vorhalten, die unter dem Anschluss-
Stutzen die Tropfmilch beim Anschlieften des Schlauches direkt auffingt und gleichzeitig
desinfiziert

7 Schlauchstutzen nach Betanken desinfizieren, méglichst vom Landwirt bereitgestelltes
Desinfektionsmittel nutzen

Y

Mitgefihrte und eingesetzte Milchschlauche/Verbindungsschlduche wieder mit
Blindkappen verschliellen, danach dullerlich reinigen und desinfizieren

» Milchannahmefach desinfizieren, insbesondere
ggf. vorhandene Tropfmilch
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Milchabholung

7. Desinfizieren des Milchsammelwagens vor
Verlassen des landwirtschaftlichen Betriebes
- Reinigung der Rader und Radkasten bei
groben Verschmutzungen

» Rader

» Radkasten

# die unteren Teile des Fahrzeugs und
» Stellen an denen Milch ausgetreten ist

Milchabholung

8. Nach der Fahrzeugreinigung

# Ablegen der Einmalschutzkleidung:
diese verbleibt auf dem Hof
» direkt am Ort der Reinigung ablegen, fiir
Entsorgung ist der Landwirt
verantwortlich
» Desinfektion des Schuhwerks
# Desinfektion der Hinde

# Verlassen des Hofgeldndes iiber
Desinfektionseinrichtungen (wenn vorhanden)

TLAVES
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Milchabholung

9. Verlassen der Sperrzone

DLAVES

» alle Reinigungs-/DesinfektionsmaBnahmen

0 in das mitgefiihrte Buch eintragen

Befahren des Molkereigeldandes

» gemal den Vorgaben des Betriebes, evil. liber Desinfektionseinrichtungen
~ ggf. Zwangsfihrung der Fahrzeuge

» vorher genau informieren, wo abgetankt werden soll

Abtanken der Rohmilch

= aktuelle Arbeitsanweisung des Betriebes flr den MKS-Krisenfall
beachten (auch zum Umgang mit Rohmilchproben)

» Einmalschutzkleidung tragen
» Tropfmilch sofort desinfizieren

0 # Schlauchstutzen und Hande nach dem Abtanken desinfizieren
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HygienemaRnahmen im

Rohmilchbereich

# Betreten und Verlassen Ober Desinfektionseinrichtungen flr
Schuhwerk

» Beim Betreten und Verlassen: Handedesinfektion

» im Rohmilchbereich, z. B. in der Abtankhalle
Einmalkittel tragen

# Tropfmilch sofort desinfizieren

Reinigung & Desinfektion

der Milchsammelwagen im MKS-Krisenfall

CIP-Reinigung und
aulerliche Reinigung und Desinfektion
nach den naheren Anweisungen des Betriebes
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Maul- und Klauenseuche

Als Fahrer von Milchsammelwagen und Mitarbeiter in Molkereien tragen
Sie im MKS-Krisenfall eine besonders hohe Verantwortung

Durch eine verantwortungsbewusste, hygienische Arbeitsweise
kénnen Sie verhindern, dass sich die MKS im Krisenfall weiter ausbreitet

Bitte beachten Sie auch unser Merkblatt fir Milchsammelwagenfahrer
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Anhang IV:

- Sonstiges

Anlage 17:
Anlage 18:

Anlage 19:
Anlage 20:

Anlage 21

Entwurf der Kennzeichnung fur Milchsammelwagen, die in
den MKS-Sperrzonen fahren diirfen

Seuchennotfallplan eines Milchlabors

Einfluss des Umgebungs-pH-Wertes auf das MKS-Virus
Bescheinigung fur Milch verarbeitende Betriebe liber die Er-
fullung der Voraussetzungen zur Verarbeitung der Milch aus
MKS-Sperrzonen

Schwachstellen- und MaBnahmenuibersicht in Rohmilch ver-

arbeitenden Betrieben im MKS-Fall
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Anlage 17

Briefkopf der zust.
Behorde

DH-?? ???

s (Kfz-Kennzeichen)

Fahrzeug gem.
§ 10 IV MKS-VO

(keine kontaminierte Milch gem. Kl. 6.2 ADR)

Dienstsiegel

der
Zust.
Behorde

Keine farbliche Kennzeichnung nach unterschiedlicher Restriktionszone;
Bundes- bzw. landeseinheitliche Kennzeichnung wird angestrebt
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Anlage 18

- MILCHLABOR
Seuchennotfallplan WESER-EMSEG

Revision:

Bei aktuellen Maul- und Klauenseuchengefahr werden fol-
gende SchutzmafRnahmen getroffen:

Samtliche Probeflaschen und Stative werden mit einem anerkann-
ten Reinigungsmittel bei 65°C gereinigt und bei 80°C getrocknet.

Die Probenmilch wird vor der Vernichtung mit Natronlauge versetzt. Auf
ein Liter Probenmilch werden 20-40 ml 50%ige Natronlauge gegeben
(pH-Wert ab 11).

Samtliche MLP- und Transportkisten werden nach der Verbringung im
Labor desinfiziert, mit VENNO-VET 1. (Siehe Sicherheitsdatenblatt im
Ordner Sicherheitsdaten)

Das Probentransportfahrzeug wird mit VENNO-VET 1. desinfiziert (Vor je-
der Fahrt).

Das Labor darf nur von den Beschaftigten betreten werden. Vor dem Ein-
gang wird ein Desinfektionsbad aufgestellt.

Beschaftigte, die in Verbindung mit Klauentieren stehen, mussen bei der
Arbeit Extrakleidung tragen. Sie mussen bei Arbeitsende duschen und
die Kleidung wechseln.

Jeder Beschaftigte soll den Kontakt mit landwirtschaftlichen Betrie-
ben vermeiden.

Beschaftigte, die eine Nebenbeschaftigung als Leistungsprufer ausfluhren,
wird die Arbeit im Labor untersagt.

Alle Beschaftigten im Labor werden auf einer Betriebsversammlung in
den getroffenen Malinahmen unterwiesen.
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Anlage 19

Einfluss des Umgebungs-pH-Wertes auf das MKS-Virus

Biologische Eigenschaften des MKS-Virus:
- Picornavirus, Genus Aphthovirus (7 Serotypen)

- unbehulltes RNA-Virus

- hohe Tenazitat
- hohe Infektiositat: man schatzt, dass bereits 1-10 MKS-Virus-Partikel fur

die Infektion eines Rindes ausreichend sind!
- resistent gegenuber Lipidlosungsmitteln und Detergenzien
- saurelabil

Hohe Empfindlichkeit des MKS-Virus bei

pH-Werten <5 und >11 (Desinfektionsrichtlinie)

Das MKS-Virus ist bei Umgebungs-pH-Werten zwischen 7,2 und 7,6 am stabilsten
(Julett, Institut for Animal Health, UK, 2009).

Es besteht eine hohere Empfindlichkeit des Virus gegenuber sauren pH-Werten.

Bei pH < 4 erfolgt die Inaktivierung des MKS-Virus innerhalb von Sekunden.
Bei pH 5 — 6 verliert es 90% seiner Infektiositat in 1—2 min. (Rolle und Mayr 2002).

Das MKS-Virus wird bei sehr niedrigen und sehr hohen pH-Werten geschadigt.
Zur sicheren Inaktivierung wird eine Behandlung mit Sauren, bei der eine pH-Wert-Ab-

senkung auf pH < 4 erreicht wird oder eine Behandlung mit Laugen, durch welche
eine pH-Wert-Erhéhung auf pH > 11 erfolgt, empfohlen (Desinfektionsrichtli-

nie).
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Anlage 20

Bekampfung der Maul- und Klauenseuche - Milch verarbeitender
Betrieb

Bescheinigung uber die Erflillung der Voraussetzungen zur

Verarbeitung der Rohmilch aus
MKS-Sperrzonen

Anschrift des Betriebes/ der Molkerei

Zulassungsnummer des Betriebes nach Lebensmittelrecht:

Am hat ein gemeinsames Audit von LAVES und Landkreis

zum Krisenmanagement bei einem Ausbruch von Maul- und Klauenseuche stattge-
funden -

anhand der Checkliste ,Bekampfung der Maul- und Klauenseuche - Durchfihrung der Erfas-
sung von Rohmilch aus MKS-Sperrzonen sowie deren weitere Behandlung und Verarbeitung
in einer Molkerei“. Diese Checkliste enthalt alle Prifkriterien, die sich aus der allgemeinen
Behandlung von Rohmilch und deren Verarbeitung zu bestimmten Erzeugnissen ergeben.
Jede Verwendung von Rohmilch sowie sonstige Risiken, die sich aus Behandlungsmafinah-
men ergeben kdnnen, werden hinterfragt.

e Die im Ergebnisprotokoll zu diesem Audit genannten Auflagen werden entsprechend
erfullt.

e Der Betrieb wird tierarztlich tberwacht.
Die ergriffenen MaBnahmen vermindern das Risiko, dass etwaiges MKS-Virus

in der Rohmilch weiter verschleppt wird.
Milch aus MKS-Sperrzonen kann in diesem Betrieb verarbeitet werden.

Datum, Ort Verantwortlicher, Kommunale Veterinarbehorde
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Schwachstellen- und MaBnahmenubersicht » Rohmilchbehandlung im MKS-Fall

Anlage 21

(Stand: 01.01.2014)

Rohmilchtank

Rohmilcherfassung des
Milchsammelwagens (MSW)

Entleerungsstutzen
des Hoftanks

R+D des MSW)

kein ausreichender, vorbeugender Schutz
in Friedenszeiten

desinfizierte Milch beseitigen

Einweisung/Schulung

Milcherzeuger
o.?g;';tkzizt‘fv' Schwachstelle / Mangel: Zeitpunkt: Auswirkung: MaRRnahme: Umsetzung
Infektionsgefahr, weil Gberwiegend der []ja
_ Milchtropfen aus Milch von einer X-Anzahl jeden Tropfen in einem Gefal
1.0 Anfall__von TrOpfmIlCh aus Anschluss des von Erzeugern besteht (ausgenommen der anfangen und desinfizieren
dem Ubergabeschlauch der | Schlauches an den erste Erzeuger der Erfassungstour nach ] nein

[] Begriindung

1.1

Fahrwege und
Milchiiberga-
beplatz

keine angemessene Befesti-
gung des Milchiibergabeplat-
zes sowie der Zu- und Ab-
fahrtswege

dauerhaft

unndtige Verunreinigung des Milchsammel-
wagens wegen ungeeigneter Fahr- und
Hofflachen

nachteilige Beeinflussung von Reinigungs-
und DesinfektionsmalRnahmen von Flachen
und beim MSW vor Verlassen der Hofstelle

angemessene Befestigung und
Pflege

Fernhaltung von Kot, flissigen
Abgéangen und Festmist

L] ja

L] nein
[] Begriindung

1.2

hemmstoff-
haltige Milch

Verunreinigung von bereits
erfasster Milch im Milchsam-
melwagen und Beseitigung
solcher Sammelmilch nach
TNP-Recht

unmittelbar nach Ab-
lauf der Wartezeit

Verunreinigung relativ groRer Milchmengen

Verbleib dieser nicht desinfizierten bzw.
nicht entseuchten Milch

Problem der Molkerei wegen Beseitigung
dieser Milchmengen

auch Beseitigungsproblem in Friedenszei-
ten

Keine Milchaufnahme ohne
Schnelltestnachweis

Hemmstoffmilch muss beim
Verursacher/Milcherzeuger ver-
bleiben und dort desinfiziert be-
seitigt werden

Einweisung des Erzeugers zur
Durchfiihrung von Schnelltests

L] ja

L1 nein
(] Begriindung

157




Objekt bzw.

Titigkeit: Schwachstelle / Mangel: Zeitpunkt: Auswirkung: MaRBnahme: Umsetzung
Vorbereitung und Umsetzung
1.3 Unkenntnis, Nichtbeachtung Im Krisenfall ist die Umsetzung erforderli- im Rahmen der Erzeugerbera- 1 ia
bzw. Nichtbefolgung von vor- cher MaBnahmen nicht beherrschbar, wenn tung J
Milcherzeu- | o\ genden und erforderli- e in Friedenszeiten® diese nicht bereits als vorbeugende Hand- Umsetzungsnachweise durch
gung, Behand- | ;non Magnahmen wie zT. |, im Krisenfall lungen in Friedenszeiten gelten und umge- Audits z. B.im Rahmen QM- |[] nein

lung sowie Be-

unter vorstehenden Kriterien

setzt bzw. befolgt werden.

Milch

trieb und Ein- | oo chrieben - - [L1 Begriindung
richtung Nicht Beherrschung der Krise Aufnahme der Kriterien in QM-
Milch
rechtzeitige Korrekturen werden verhindert
1.4 unzureichender oder nicht kein einheitliches Vorgehen Informationsfluss sicherstellen |1 ia

vorhandener Informations- o )

fluss zwischen Erzeugerbe- |® in Friedenszeiten effektive vorbeugende MalRnahmen werden RegelmaRiger Austausch

ratung / QM-Milch und Uber- nicht umgesetzt [ nein

Informations-
fluss

wachungsbehdrde-Veteri-
nare bzgl. 1.0 bis 1.3

Uberlastung wahrend eines MKS-
Geschehens zum Zwecke der Umsetzung
von erforderlichen MalRnahmen

Ergebnisse im Krisenplan be-
rucksichtigen

(] Begriindung
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Milchsammelwagen / Anhanger (MSW)

Objekt bzw.

Titigkeit: Schwachstelle / Mangel: Zeitpunkt: Auswirkung: MaBRnahme: Umsetzung
2.0 Ll ja
Milchlanze (zum Entleeren
von Hofbehaltern) und Auf- PPN Anfallen von Tropfmilch: Jeder Milcherzguger sollte [] nein
Milchaufnah- | bewahrung lichautnahme seine eigene Milchlanze vorhal-

mevorrichtung

(Benutzung nur bei kleinen
Hofbehaltern)

Transport

o Beim Milcherzeuger

o Wahrend des Transports

ten oder eine fest installierte
Lanze im Milchhofbehalter

(] Begriindung

Milchlanze
L] ja
2.1
Verlangerungsschlauch in-
klusive des dazugehérigen . Anfallen von Tropfmilch: . . ) ] nein
Milchaufnah- | Aufbewahrungsbehaiter auf Milchaufnahme Nur eigene Verlangerungs

mevorrichtung

Milchschlauch

dem MSW

Transport

o Beim Milcherzeuger

o Wahrend des Transports

schlauche sollten im MKS-Fall
zum Einsatz kommen

[] Begriindung

2.2

Milchaufnah-
mevorrichtung

Vakuum-
pumpe

Mit Betrieb der Vakuum-
pumpe werden Milchaerosole
erzeugt.

Milchansaugung im

Ablauf der Erfas-
sung

Milchaerosole bestehend aus der Sammel-
milch der zuvor angefahrenen Milcherzeu-
ger werden direkt an die Umwelt abgege-
ben in zum Teil unmittelbarer Nahe zum
Tier.

Abluft der Vakuumpumpe ist
mit einer Filtervorrichtung zur
Aerosolabscheidung auszustat-
ten

L] ja

L] nein
[] Begriindung
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Objekt bzw.

Ttigkeit: Schwachstelle / Mangel: Zeitpunkt: Auswirkung: MaRBnahme: Umsetzung
. . L] ja
23 Mit der Abluft der Ejektoren
) kénnen Milchaerosole direkt
an die Umwelt abgegeben Milchaerosole bestehend aus der Sammel- [ ] nein
Milchaufnah- werden. Milchansaugung im milch der zuvor angefahrenen Milcherzeu- |[e Abluft der Ejektoren ist mit ei- [ Begrindung

mevorrichtung

Ejektor

Ejektorprinzip muss lebens-
mittelrechtlich geklart wer-
den.

Ablauf der Erfas-
sung

ger werden direkt an die Umwelt abgege-
ben in zum Teil unmittelbarer Nahe zum
Tier.

ner Filtervorrichtung zur Aero-
solabscheidung auszustatten

24

Milchsammel-

Tankbefillung

Freisetzung von Aerosolen an die Umge-

Die Be- und Entliftung ist mit
entsprechenden Filtereinrich-

[ ja

] nein

wagen Tenkitftungsvorrichitng Transport bung tungen zur Aerosolabschei- [ Begriindung
- dung auszustatten.
Transportbe-
halter
[ ja
2.5
Reinigungs- und Desinfekti- vor jeder Abfahrt * DVG-gelistete und DLG -ge- |4 i

Milchsammel-
wagen

onsmafnahmen auf dem Hof

von der Hofstelle
des Erzeugers

Verschleppung von erregerhaltigem Mate-
rial

prifte Mittel verwenden

geeignete Verfahren anwenden

[] Begriindung
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Milchverarbeitender Betrieb

Objekt bzw.

Tatigkeit: Schwachstelle / Mangel: Zeitpunkt: Auswirkung: MaBRnahme: Umsetzung
[ ja
3.0 ] . e Anschluss des
Anfallende Tropfmilch bei Schlauches an den Freisetzung von Tropfmilch. Rohmilchbe- .
Ubergabe der Rohmilch Abpumpstutzen. standteile kdnnen unbehandelt ins Abwas- Auffangen und Desinfektion [ nein
Rohmilchan- | (MSW) ser gelangen [] Begriindung

nahmestation

3.1

Mit Rohmilch
in Kontakt ge-
kommene
Oberflachen

Reinigung der mit Rohmilch
in Kontakt gekommenen
Oberflachen

e vom MSW
e (iber Rohmilchtank

e bis zur Erhitzungs-
einrichtung

e Reinigungsprozess

Technisch unvermeidbare Rohmilchbe-
standteile kdnnen unbehandelt ins Abwas-
ser gelangen

Mit einer Vorspullung direkt mit
Lauge/Saure kénnen Erreger
abgetotet werden. Die Laugen-
/Sauremenge sollte so bemes-
sen sein, dass die Oberflachen
vollstandig benetzt werden.

L] ja

L1 nein
[] Begriindung

3.2

Rohmilchtank

Aerosolfreisetzung Uber das
TanklUftungssystem

e Reinigungsprozess

Zu Beginn der Reinigung kann bedingt
durch einen Temperaturunterschied und
der Zerstaubung vom Vorspllwasser Aero-
sole freigesetzt werden.

Mit einer Vorspullung direkt mit
Lauge/Saure kénnen Erreger
abgetotet werden. Die Laugen-
/Sauremenge sollte so bemes-
sen sein, dass die Oberflachen
vollstandig benetzt werden.

L] ja

L] nein
[] Begriindung
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Objekt bzw.

Titigkeit: Schwachstelle / Mangel: Zeitpunkt: Auswirkung: MaRnahme: Umsetzung
3.3 L ja
Rohmilchf6r- ' Freisetzung von Tropfmilch Auffangen (Auffangwanne) und
derung iiber o Allgemeine Roh- Desinfektion L] nein

Rohrleitungen

Leckage-ven-
tile

Leckageventile

milchverarbeitung

Verteilung von Rohmilch im gesamten Be-

trieb

[] Begriindung

3.4

TNP

Anfallende Tierische Neben-
produkte (Milch-Rohmilchge-
mische; Ruckstande aus
Milchverarbeitungszentrifu-
gen; Molke, WeilRwasser) zu
Futterzwecken, die nicht
nach TNP-Recht verarbeitet
worden sind (ohne eine dop-
pelte Pasteurisierung oder
vergleichbarer Behandlung
nach Anhang IX der MKS-
RL)

Milchbehandlung
und Milchverarbei-
tung

Gefahr der Seuchenverschleppung; im
Seuchenfall Tétung der Tierbesténde, die

diese Produkte erhalten haben

Zulassung des Betriebes nach
TNP-Recht und daraus folgend
einer amtlichen Verifizierung
und Validierung der entspre-
chenden Verarbeitungsmetho-
den

Verarbeitung entsprechend
der VO (EU) 1069/2009 bzw.
der geltenden MKS-RL

[ ja

L] nein
[] Begriindung

3.5

Filtereinrich-
tungen

Entleerung und Reinigung
von Filtereinrichtungen im
Rohmilchbereich

Offnung der Filter-
einrichtungen

Durch Tropfmilch und Filterriickstdnden mit
anhaftenden Rohmilchbestandteilen kon-
nen diese unbehandelt ins Abwasser oder
in die Abfallentsorgung gelangen

Offnung der Filtereinrichtungen
und Entsorgung eventueller
Ruckstande nach durchgefiihr-
tem CIP-Reinigungsprozess.

bzw. Auffangen von Tropfmilch
und Rickstanden und Desin-
fektion mittels Saure oder
Lauge

L] ja

L] nein
[] Begriindung
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